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SCHWEFELPRODUKTE 

AST 
               Breitspektrum-Antioxidans 

 

 

ZUSAMMENSETZUNG 

Kaliummetabisulfit 50%, L-Ascorbinsäure 30%, Gallustannin 20% 

 

ALLGEMEINE EIGENSCHAFTEN 

Aufgrund seiner hohen antioxidativen Wirkung und der Synergie zwischen seinen Bestandteilen verhindert 

AST die Oxidation des Mostes und bewahrt so das aromatische Potenzial der Trauben.  

Die Ascorbinsäure reagiert schnell mit gelöstem Sauerstoff und begrenzt so die Aktivität oxidativer Enzyme. 

Gallisches Tannin mit seinen starken antiradikalen Eigenschaften blockiert das Wasserstoffperoxid, das 

durch die Reaktion zwischen Ascorbinsäure und Sauerstoff gebildet wird. Schwefeldioxid vervollständigt 

die antiradikale Wirkung des Tannins und schützt den Most vor unerwünschter Entwicklung von 

Mikroorganismen. 

AST bietet einen hervorragenden antioxidativen, antioxidasischen und antimikrobiellen Schutz und 

reduziert die Gesamtaufnahme von Schwefeldioxid. Dies reduziert die mazerative Wirkung von 

Schwefeldioxid, die bei weißen Trauben, die reich an Polyphenolen sind, nicht erwünscht ist, und erzeugt 

gesündere Weine für den Verbraucher. 
 

 

ANWENDUNG 
▪ Behandlung von Trauben und Most während des Transports in den Keller,  um Oxidation und 

Kontamination durch einheimische Mikroorganismen zu verhindern. 
▪ Herstellung von aromatischen Weinen: AST ist ein schnelles Sauerstoffentgiftungsmittel: In wenigen 

Stunden reduziert es den Gehalt an im Most gelösten Sauerstoff drastisch und verhindert so die 

Oxidation der aromatischen Bestandteile der Trauben. 
▪ Reduzierung des Einsatzes von Schwefeldioxid: AST reduziert die Menge an SO2 in den Phasen vor der 

Gärung, was zu einer geringeren Produktion von Acetaldehyd und H2S während der alkoholischen 

Gärung und zu einer erheblichen Verbesserung der organoleptischen Qualität und Gesundheit des 

Weins führt.  
▪ Schutz gegen Laccase: Im Most von Trauben, die mit Botrytis cinerea infiziert sind, konkurriert AST mit 

Laccase um den Sauerstoffverbrauch und begrenzt die Laccase/Oxidationsmittel-Wirkung. 
▪ Regelmäßige Fermentationen: Die antimikrobielle Wirkung von Schwefeldioxid, verstärkt durch die 

bakteriostatische Wirkung des hydrolysierbaren Tannins, verzögert die Entwicklung von 

Milchsäurebakterien und verhindert so bakterielle Veränderungen auch bei hohen pH-Bedingungen. 
▪ Reduzierung der Stabilisierungs- und Klärungsbehandlungen: Bei der Anwendung bei Trauben 

gewährleistet AST den Schutz durch Schwefeldioxid, begrenzt jedoch seine Mazerationswirkung, wenn 

dies nicht erforderlich ist: weiße Trauben, die reich an Polyphenolen sind, Champagner-Basisweine 

(insbesondere Blanc de Noir) und bei der mechanischen Weinlese. 

 

DOSIERUNG 

15-20 g/hL (1,2-1,7 lb/1000 gal) oder mehr, die in verschiedenen Phasen (Weinlese, Entladen der Trauben, 

Traubenpresse, Most) angewendet werden. 

10 g/hL (0,8 lb/1000 gal) AST liefern etwa 28 mg/l SO2 und 30 mg/l Ascorbinsäure. 
 

 

GEBRAUCHSANWEISUNG 

AST in 10 Teilen Wasser auflösen und direkt in den Most geben oder auf die Trauben auftragen.  

 

VERPACKUNGS- UND LAGERBEDINGUNGEN 

ca. 1 kg 
 

Versiegelte Verpackung: An einem kühlen, trockenen und gut belüfteten Ort lagern. 
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Geöffnete Packung: Verschließen Sie sie sorgfältig wieder und lagern Sie sie wie oben angegeben.  

Achtung: hygroskopisches Produkt.  
 

 

BEACHTUNG 

Das Produkt entspricht den folgenden Anforderungen: 

Internationaler Önologischer Kodex   

Verordnung (EU) Nr. 231/2012 
 

 

Für die Weinbereitung zugelassenes Erzeugnis gemäß 

Verordnung (EU) 2019/934  

 

Produkt, das von TTB unter 27 CFR 24.246 für die Weinbereitung zugelassen ist 

Bei Verwendung innerhalb der empfohlenen Dosisleistungen überschreiten die einzelnen Bestandteile die 

gesetzlichen Grenzwerte des TTB nicht. 

SO2: Das Vorhandensein von nicht mehr als 350 ppm Gesamtschwefeldioxid oder Sulfiten, ausgedrückt 

als Schwefeldioxid, im fertigen Wein. 

Ascorbinsäure: Kann Trauben, anderen Früchten (einschließlich Beeren) und anderen primären 

Weinbereitungsmaterialien oder dem Saft dieser Materialien oder dem Wein zugesetzt werden, sofern die 

Klasse oder der Typ des Weins nicht verändert wird. 21 CFR 182.3013 und 182.3041 (GRAS). 

Tannine: Die Restmenge an Tannin darf 0,8 g/l in Weißwein und 3,0 g/l in Rotwein (in Gallussäure) nicht 

überschreiten. Es darf nur Tannin verwendet werden, das keine Farbe verleiht. Der Gesamttanningehalt 

darf nicht um mehr als 150 mg/l (in Gerbsäure) erhöht werden. 
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