® SN

(&

TECHNISCHES

ceNar tiS DATENBLATT

Inspiring innovation.

STABILISIERUNGMITTEL

CITROSTAB rH

Redoxpotential-Stabilisierungsmittel

ZUSAMMENSETZUNG
E330 Zitronensdure - E300 Ascorbins@ure - E224 Kaliummetabisulfit - GallussGure

ALLGEMEINE EIGENSCHAFTEN
CITROSTAB rH ist ein Coadjunct zum Einsatz vor der AbfUllung mit einer ausgewogenen Formulierung zur
effizienten Stabilisierung des Redoxpotentials von Wein und zum Schutz des abgefiliien Weins vor
Oxidation, Pinking, weiBer Tribung und atypischer Alterung. Jede Komponente in der Mischung reagiert
auf abgestimmte Weise in Synergie mit den anderen, um jegliche Oxidation zu blockieren, die aufgrund
der Sauerstoffabsorption wéhrend der Abfillung auftreten kénnte.
= Ascorbins@ure reduziert schnell den in Wein geldsten Sauerstoff
= Kaliummetabisulfit und Tannine blockieren die Wirkung von Peroxiden, die aufgrund der Reaktion
zwischen Ascorbins@ure und Sauerstoff entstehen
= Zitronensdure verbindet sich mit dreiwertigem Eisen
= Tannin chelatiert Kupfer, das moglicherweise bereits zur ramerischen Form oxidiert ist, und
verhindert atypische Alterung

Citrostab rH kann auch wéahrend der Lagerung von Wein im Kellerangewendet werden, um die negativen
Auswirkungen von Sauerstoff zu verhindern, der bei Vorgé&ngen wie Filtration, Abstich, Zentrifugation,
Stabilisierung, Klérung usw. in Lésung geht.

ANWENDUNG

Wdahrend der Weinlagerung: Bei Verwendung vor jedem Arbeitsschritt, der eine Luftzufuhr verursachen
kann, werden die negativen Auswirkungen von Sauerstoff verhindert.

Wenn es vor dem AbfUllen verwendet wird, stabilisiert es das Redoxpotential und verhindert sensorische
Anomalien, die durch Oxidation verursacht werden: Pinking, weiBe Tribung und atypische Alterung.

DOSIERUNG
= FUr Filtration und AbfUllen: 10 - 20 g/ hl
= Um die Auswirkungen von geldéstem Sauerstoff beim AbfUllen zu beseitigen: 10 - 25 g/ hl
= Verhinderung von Pinkingin der Flasche: 50 g / hl

Warnung: Bei Verwendung in Weinen, die bereits mindestens 5 mg / | freien Schwefel enthalten.
Ca. 6 g/ hL Citrostab rH blockieren die Wirkung von ca. 1 ppm geldstem Sauerstoff.
10 g/ hl Citrostab rH liefern etwa 5,5 mg / 1 SOa.

Der tatsdchliche Anstieg des Gesamt-Schwefeldioxidgehalts hdngt von der Menge des im Wein geldsten
Saverstoffs ab. Informationen zur genauen Berechnung der erforderlichen Produktmenge und der
tatsGchlichen Schwefeldioxidaufnahme finden Sie in der Tabelle unter www.enartis.it im Abschnitt
Download.

GEBRAUCHSANWEISUNG

Im Verhdltnis 1:10 in Wein auflésen und dann homogen der zu behandelnden Menge hinzufigen, wobei
Sauerstoffkontakt vermieden werden sollte.

Wdahrend der Weinlagerung: FUgen Sie das Produkt vor der DurchfUhrung von Vorgdngen hinzu, die dazu
fUhren k&nnen das Sauerstoffim Wein in Lésung geht.

Beim AbfUllen: Einige Stunden vor dem AbfUllen hinzufUgen, dabei darauf achten, dass keine Luft und
Sauverstoff aufgenommen werden.

Die angegebenen Hinweise basieren auf unseren derzeitigen Kenntnissen und Erfahrungen, entbinden den Anwender jedoch nicht von der Einhaltung der
notwendigen Sicherheitsvorkehrungen oder von der Verantwortung fUr die ordnungsgemdBe Verwendung des Produkts.
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VERPACKUNG UND LAGERUNG
1 kg

—_—
Verschlossene Verpackung: An einem kihlen, frockenen und gut belUfteten Ort aufbewahren.
Gedffnete Verpackung: gut verschlieBen und vor Feuchtigkeit schitzen; rasch verbrauchen.

KONFORMITAT
Das Produkt entspricht den folgenden Sperzifikationen:
Codex CEnologique International

Produkt zur Weinherstellung zugelassen geman
Reg. (EU) 2019/934

@\ Vom TTB fUr die Weinherstellung zugelassenes Produkf.

=9 Gesetzliche Grenze:
= Zitronensdure: darf ? g / lim fertigen Wein, berechnet als Weinsdure, nicht Gberschreiten.
* Kaliummetabisulfit: darf 350 ppm im ferfigen Wein nicht Uberschreiten, berechnet und
ausgedrUckt als Gesamt-SO2
* Tannin: Die in GallussGure&quivalenten berechnete Restmenge an Tannin darf0,8 g / 1in WeiBwein
und 3,0 g / I'in Rotwein nicht Uberschreiten. Das Gesamttannin darf durch Zugabe von Gerbsé&ure
(Polygalloylglucose) nicht um mehr als 150 mg / | erhdht werden.

Die angegebenen Hinweise basieren auf unseren derzeitigen Kenntnissen und Erfahrungen, entbinden den Anwender jedoch nicht von der Einhaltung der
notwendigen Sicherheitsvorkehrungen oder von der Verantwortung fUr die ordnungsgemdBe Verwendung des Produkts.
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