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YEASTS -

EnartisFerm Q MCK <B

Metschnikowia pulcherrima-Stamm speziell fUr den biologischen Schutz von Most oder Maische

ORGANOLEPTISCHE MERKMALE

EnartisFerm Q MCK ist eine Nicht-Saccharomyces-Hefe (Metschnikowia pulcherrima), die fUr den Einsatz
bei der Weinlese und fUr den biologischen Schutz von WeiB-, Rot- und Rosé-Mosten in den
Vorgdrungsphasen ausgewdahlt wurde.

Ihr Einsatz bewahrt das aromatische Potenzial und die Farbstofffraktion vor oxidativen Phédnomenen und
dem unerwinschten Beginn der Gdrung, die fUr eine Qualitatsverschlechterung verantwortlich sind.
EnartisFerm Q MCK ist eine naturliche Alternative zur Verwendung von Schwefeldioxid. lhre Verwendung
hilft, den Most von der Ernte bis zur Beimpfung mit Saccharomyces cerevisiae zu schitzen.

Ihre F&higkeit, den Most schnell zu besiedeln und Sauerstoff zu verbrauchen, sowie ihr spezifischer
kryophiler Stoffwechsel machen sie zu einem idealen Instrument fUr die Biokontrolle wdhrend der Ernte
und der kalten Vorgarungsphase (Pellikularmazeration oder Stabulierung).

Um die alkoholische Garung zu gewdhrleisten, ist die Beimpfung mit einer Saccharomyces cerevisiae-
Hefe erforderlich.

MIKROBIOLOGISCHE EIGENSCHAFTEN

Spezies Metschnikowia pulcherrima
Optimale Temperatur 4-20°C

Kapazitéat der Gérung sehr gering

Alkoholtoleranz sehr gering

SO2-Widerstand <15 ppm SO2
ONOLOGISCHE MERKMALE

Produktion von flichtigen SGuren sehr gering

Produktion von H2S sehr gering

SO2-Produktion sehr niedrig
ANWENDUNGEN

*  Wé&hrend der Ernte bei Uberladung in die Behdlter

=  Biologischer Schutz von Wei-, Rot- und Rosé-Mosten wéhrend der Vorgdrung
= Kaltstabulierung oder Mazeration bei niedrigen Temperaturen

DOSEN

5-15 g/hl

Bei der Ernte: 5-10 g/100 kg bei der manuellen Ernte; 10-15 g/100 kg bei der maschinellen Ernte, in die
,@ Maschine oder in den Boden des Anhdngers geben.
g Die Dosierung ist je nach Temperatur, Gesundheitszustand der Trauben, Transportdauer, Rebsorte usw.
anzupassen.

Beimpfen des Mostes: Die Dosierung muss an die Vorgdrung angepasst werden (Temperatur, Dauer,
oxidative und mikrobielle Risiken).

ANWENDUNGSEMPFEHLUNG

Eine Verwendung ohne Rehydratation ist méglich. In diesem Fall wird die Hefe in der empfohlenen
H&chstdosis auf die Maische gestreut.

Rehydrierung

= Die Hefe unter leichtem RUhren in einer Menge sauberen Wassers aufldsen, die das 10-fache ihres
Gewichts betrégt. Die Wassertemperatur muss zwischen 20-25 °C liegen.

= 10 - 20 Minuten warten, dann erneut schitteln.

= Die Suspension wird gleichmdBig zu Beginn der TankbeflUllung in den Most oder die Maische gegeben.
Achtung: Der Temperaturunterschied zwischen der Hefesuspension und dem Most darf 10°C nicht
Uberschreiten.

Die hier angegebenen Hinweise entsprechen dem aktuellen Kenntnisstand und unserer Erfahrung, entbinden den Benutzer jedoch nicht von der
Einhaltung der Sicherheits- und Schutzvorkehrungen oder von der Verantwortung fUr die sachgemd&Ben Verwendung des Produkts.
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*= Es wird empfohlen, einen Pumpvorgang vorzunehmen, um die Hefe gleichmd&Big in der Masse zu
verteilen.

Die Einhaltung der oben beschriebenen Zeiten und Methoden gewdhrleistet eine maximale

Lebensfahigkeit der Hefe.

Inokulation von Saccharomyces-Hefe
= AnschlieBend wird EnartisFerm Q MCK mit einer Saccharomyces cerevisiae Hefe in der Ublichen
Dosierung Uberimpft, um eine alkoholische Gdrung zu gewdhrleisten.

Um den Stoffwechsel von EnartisFerm Q MCK zu férdern, wird die Zugabe von NUTRIFERM ULTRA
(organischer N&hrstoff) zum Hefe-Inokulum empfohlen, um die Fermentationskinetik zu férdern und eine
sichere und vollsténdige Fermentation zu gewdhrleisten.

VERPACKUNG UND LAGERBEDINGUNGEN
0,5 kg

Ungeodffnete Verpackung: kdhl (vorzugsweise zwischen 5° und 15°C) und trocken lagern.

Verpackung 6ffnen: dicht verschlieBen und wie oben angegeben aufbewahren. Schnell verbrauchen.
KONFORMITAT

Das Produkt entspricht den Anforderungen:

Codex CEnologique International.

Erzeugnis zur 6nologischen Verwendung gemaB:
Reg. (EU) 2019/934 und nachfolgende Anderungen

Enthdlt E491 (Sorbitanmonostearat).

Die hier angegebenen Hinweise entsprechen dem aktuellen Kenntnisstand und unserer Erfahrung, entbinden den Benutzer jedoch nicht von der
Einhaltung der Sicherheits- und Schutzvorkehrungen oder von der Verantwortung fir die sachgemdBen Verwendung des Produkts.
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