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TANNINE

HIDEKI

Tannin zur Verhinderung von Weinoxidation und antfimikrobieller Schutz

ZUSAMMENSETZUNG
% Mischung aus Gallo-und Ellagtanninen sowie kondensiertem Tannin

ALLGEMEINE EIGENSCHAFTEN
HIDEKI ist ein Schutfzinstrument fUr Wein bestehend aus einer Mischung von Tanninen mit hoher
antioxidativer Wirkung und der Fahigkeit die funkfionellen Proteine in den mikrobischen Zellen zu stéren.

In der Natur produzieren Pflanzen Polyphenole als Antwort auf Verletzungen durch duBere Einflisse wie
Viren, Pilze, Bakterien, Insekten oder Wirbeltieren. Im Falle einer viralen, bakteriellen oder pilzbedingten
Infektion, haben Tannine eine schitzende Wirkung im Pflanzengewebe, indem sie die pathogene
Enzymaktivitdt beim Einfritt in die Zelle der Pflanze reduzieren und die TransporteiweiBe in der
Zellmembran des Pathogens am Austausch mit den Wirtzellen hindern. Gleichzeitig vermindern Tannine,

@ aufgrund ihrer Fahigkeit zur Chelatbildung bei Metallen und Bek&mpfung von freien Radikalen, die
Zerstérung von Pflanzenzellen, die durch die Oxidation entsteht, ausgeldst vom Pathogen.

FUr HIDEKI wurden die besten Gallo- und Ellagtannine sowie kondensierten Tannine ausgewdnhlt.
Ausschloggebend waren die Fdhigkeit auf Transportproteine einzuwirken, die Eigenschaft zur
Chelatbildung und die Wirkung zur Bek&mpfung von freien Radikalen. Nach der Auswahl wurden durch
ein Reinigungsverfahren die aktivsten Anteile der Polyphenole konzentriert und so der gewUlnschte
Schutzeffekt verstarkt.

Das Ergebnis ist eine Mischung von Tanninen, die Wein vor chemischer und enzymatischer Oxidation
(Laccase) schitzen und das Wachstum unerwinschter Mikroorganismen, insbesondere Bakterien, Uber
lange Zeitrdume und in Weinen mit einem pH-Wert nahe 4 begrenzen kdnnen.

VERWENDUNG

Wdahrend der Vorbereitung des Weines auf die AbfUllung:

= Als Alternative zu SO2 zur antioxidativen und anfimikrobiellen Behandlung

* In Weinen, die mit EnartisStab Micro/Micro M (akfiviertes Chitosan) behandelt wurden, zur
Verldngerung der Schutzwirkung nach dem Entfernen der antimikrobiellen Substanz

= Zum Schutz vor der Entwicklung von unerwinschten Mikroorganismen, die die Zusammensetzung und
Sensorik von abgefllitem Wein verdndern kénnten (wie die Zunahme an flichtiger SGure, Auftauchen
von Fehlténen, Verlust von Séure usw.)

DOSIERUNG
Als Antioxidationsmittel: 1 - 3 g/hL (0.08-0.25 1b/1,000 gal)
Als Mikrobiostatisches Mittel: 5 - 10 g/hL (0.4-0.8 1b/1000 gal)

GEBRAUCHSANWEISUNG

HIDEKI in einem Verhdlinis von 1:10 in lauwarmen Wasser oder Wein unter stdndigem RUhren aufldsen.
Wdahrend des Umpumpens mit Hilfe einer Dosierungspumpe oder einer Venturiduse hinzufGgen. Es wird
empfohlen, im Voraus Laborversuche durchzufGhren um die organoleptische Auswirkung des Tannins auf
den Wein zu bewerten und die richtige Dosierung festzustellen. Im Fall der Zugabe kurz vor der
Flaschenabflllung wird empfohlen, die Auswirkung auf die Filtrierbarkeit, die EiweiBstabilitat sowie die
kolloidale Stabilitadt des Weines im Vorhinein durch Laboruntersuchungen zu Gberprifen.

Im Falle einer bakteriostatischen Anwendung, werden regelmdaBige Laboranalysen empfohlen.

VERPACKUNG UND LAGERUNG
1kg

Verschlossene Packung:im kGhlen, frockenen und gut durchgelUfteten Raum lagern.

Die hier gemachten Angaben entsprechen unserem aktuellen Kenntnis-und Erfahrungsstand. Sie entbinden den Anwender nicht von der Einhaltung der
Sicherheitsvorschriften oder von der Verantwortung einer sachgemdBen Verwendung des Produktes.
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Offene Packung: sorgfdéltig verschlieBen und lagern wie verschlossene Packung.

GEPRUFTE QUALITAT
Das Produkt wurde aus Rohmaterialien gefertigt, welche folgenden Sperzifikationen entsprechen:
@\ Codex OEnologique International

Produktzum &nologischen Gebrauch gemaB
Reg. (EU) 2019/934

Die hier gemachten Angaben entsprechen unserem aktuellen Kenntnis-und Erfahrungsstand. Sie entbinden den Anwender nicht von der Einhaltung der
Sicherheitsvorschriften oder von der Verantwortung einer sachgemdéBen Verwendung des Produktes.
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