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TANNINE

ENARTISTAN ANTIBOTRYTIS

Hydrolysierbares Tannin mit antioxidativen Aktivitéten und Wirkung gegen Oxidasen

ZUSAMMENSETZUNG
Mischung aus gallischen Tanninen und ellagischen Kastanientanninen.

ALLGEMEINE EIGENSCHAFTEN
EnartisTan Antibotrytis ist eine Mischung aus den Tanninen, die Oxidationsprozesse, die Most und Wein
sché&digen, am wirksamsten begrenzen:

Gallische und ellagische Tannine helfen bei der EiweiB-Entfernung in Most und Wein sowie bei der
Entfernung von Tyrosinase- und Laccase-, Oxidase-Enzymen, die fUr die Oxidation von Most
verantwortlich sind, der aus Bofrytis cinerea befallenen Trauben hergestellt wird.

Ellagische Tannine chelatisieren sowohl Kupfer als auch Eisen, Metalle, die an der chemischen
Oxidation von Wein beteiligt sind. Wobei Kupfer auch bei der Oxidation von Most als Cofaktor der
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Tyrosinase- und Laccaseaktivitat dient.

Bei der Behandlung von Most und Wein aus gesunden Trauben, insbesondere aus Trauben die von Bofrytis
betroffen sind, verhindert EnartisTan Antibofrytis den Qualitétsverlust, der durch die Oxidation von
Farbstoffen und Aromen verursacht wird, und wirkt in Synergie mit SO2.

ANWENDUNG

= Antioxidative und Anti-Oxidase Behandlung von Most und Wein aus Trauben, die von Bofryfis cinerea
und F&ulnis betroffen sind

=  Mechanische Weinlese

= Lange Transportzeit vom Weinberg zum Keller

=  Pr&fermentative Mazeration

=  Antioxidativer Schutz von Most und Wein

=  Verbesserte EiweiB-stabilitét

DOSIERUNG
Most:3-20 g/ hL
Wein: 2-10g/ hL

GEBRAUCHSANWEISUNG

Lésen Sie EnartisTan Antibotrytisim Verhdltnis 1:10 in Wasser oder Wein, wdhrend Sie kontinuierlich
mischen. Zu den Trauben hinzufUgen, sobald der Most extrahiert ist.

Wahrend des Umpumpens mit einer Dosierpumpe oder einem Venturi-Rohr dem Wein zugeben. Beider
Verwendung in Wein wird empfohlen, Laborversuche durchzufUhren, um die sensorische Wirkung des
Tannins zu bewerten und die beste Dosierung zu bestimmen. Es wird empfohlen, EnarfisTan Antibotrytisin
den frGhen Stadien der Weinreifung hinzuzufugen, es kann jedoch erst 1-2 Wochen vor der AbfUllung
hinzugefUgt werden.

Bei Zugabe kurz vor der AbfUllung ist es wichtig, die Auswirkungen auf die Filtrierbarkeit sowie die EiweiB-
und Kolloidstabilitat durch Abschluss vorlaufiger Laborversuche zu bewerten.

VERPACKUNG UND LAGERUNG
P 1kg, 10 kg

@ Ungeodffnete Verpackung:im kUhlen, trockenen und gut durchlUfteten Raum lagern.
Offene Verpackung: sorgfdltig verschlieBen und wie ungedffnete Verpackung lagern.

Die angegebenen Hinweise basieren auf unseren derzeitigen Kenntnissen und Erfahrungen, entbinden den Anwender jedoch nicht von der Einhaltung der

notwendigen Sicherheitsvorkehrungen oder von der Verantwortung fUr die ordnungsgemdBe Verwendung des Produkts.
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KONFORMITAT
Produkt zur Weinherstellung zugelassen gemaR

Reg. (EU) 2019/934

% Vom TTB zur Weinherstellung zugelassenes Produkt.
Gesetzliche Grenze: Die Restmenge an Tannin darf 0,8 g / | in WeiBwein und 3,0 g / | in Rotwein (in
Galluss@ure) nicht Uberschreiten. Es darf nur Tannin verwendet werden, das keine Farbe verleiht. Das
Gesamttannin darf nicht um mehr als 150 mg /| (in Gerbsé&ure) erhdht werden.

Die angegebenen Hinweise basieren auf unseren derzeitigen Kenntnissen und Erfahrungen, entbinden den Anwender jedoch nicht von der Einhaltung der
notwendigen Sicherheitsvorkehrungen oder von der Verantwortung fUr die ordnungsgemdBe Verwendung des Produkts.
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