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Inspiring innovation.

TANNINE

ENARTISTAN FF

Mischung aus kondensierten Tanninen fUr den Ausbau

ZUSAMMENSETZUNG
Mischung aus kondensierten Tanninen aus exotischen Holzarten und frischen weien Traubenschalen.

ALLGEMEINE EIGENSCHAFTEN

EnartisTan FF wird durch ein sperzielles Exiraktions- und Trocknungsverfahren bei niedriger Temperatur
erhalten, was die Oxidation der Polyphenolkomponente und der im urspringlichen Holz natUrlich
enthaltenen flichtigen Substanzen verhindert. Aus diesem Grund reagiert EnartisTan FF mit den Wein-
EiweiBen und hat eine groBe antfioxidative Kapazitat.

EnartisTan FF wird speziell fUr WeiB- und Rosé-Weine empfohlen und revitalisiert das Weinaroma, reduziert
oxidierte und Uberreife Fruchtnoten, reduziert das GefUhl von Adstringenz, erhéht die SUBe und Weichheit
und schitzt vor Oxidation.

ANWENDUNG

Wdahrend der Alterung, insbesondere bei WeiB- und Roséweinen um:

» Den antfioxidativen Schutz durch Schwefeldioxid zu verbessern

= Uberreife Fruchtnoten zu reduzieren, welche die Oxidation vorwegnehmen
=  Das Aromaund Geschmack mit Citrin und floralen Noten zu erfrischen

= Aromatische Frische zu verlangern

DOSIERUNG
05-10g/hL

GEBRAUCHSANWEISUNG

Losen Sie EnartisTan FF im Verhdlinis 1:10 in Wasser oder Wein, wdhrend Sie kontinuierlich mischen.
Wdahrend des Umpumpens mit einer Dosierpumpe oder einem Venturi-Rohr dem Wein zugeben. Die
DurchfUhrung von Laborversuchen wird empfohlen, um die sensorische Wirkung des Tannins zu bewerten
und die beste Dosierung zu bestimmen. Wahrend empfohlen wird, EnartisTan FF in den frGhen Stadien der
Weinalterung hinzuzufigen, kann es erst 1-2 Wochen vor der AbfUllung hinzugefigt werden. Bei Zugabe
kurz vor der AbfUllung ist es wichtig, die Auswirkungen auf die Filtrierbarkeit sowie die EiweiB- und
Kolloidstabilitadt durch Abschluss vorhergehender Laborversuche zu bewerten.

VERPACKUNG UND LAGERUNG
1kg

Ungeodffnete Verpackung:im kUhlen, trockenen und gut durchlUfteten Raum lagern.
Offene Verpackung: sorgfdltig verschlieBen und wie ungeodffnete Verpackung lagern.

KONFORMITAT

Das Produkt wurde aus Rohmaterialien gefertigt, welche folgenden Sperzifikationen entsprechen:
Codex OEnologique International

Produkt zur Weinherstellung zugelassen gemas:
Reg. (EU) 2019/934

Vom TTB zur Weinherstellung zugelassenes Produki:

Gesetzliche Grenze: Die Restmenge an Tannin darf 0,8 g / 1in WeiBwein und 3,0 g / I in Rotwein (in
Gallluss@ure) nicht Uberschreiten. Es darf nur Tannin verwendet werden, das keine Farbe verleiht. Das
Gesamttannin darf nicht um mehr als 150 mg /| (in Gerbséure) erhdht werden.

Die angegebenen Hinweise basieren auf unseren derzeitigen Kenntnissen und Erfahrungen, entbinden den Anwender jedoch nicht von der Einhaltung der
notwendigen Sicherheitsvorkehrungen oder von der Verantwortung fUr die ordnungsgemdBe Verwendung des Produkts.
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