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Inspiring innovation.

SULFITANTES

AST

Antioxidante de amplio espectro de accién en uvas y mostos

COMPOSICION
E224 Metabisulfito de potasio, E300 dcido L-ascdrbico y tanino gdlico.

CARACTERISTICAS GENERALES

AST previene las oxidaciones de los mostos, protegiendo el potencial aromdtico de las uvas, gracias a su
elevado poder antfioxidante y a la sinergia entre sus componentes: el dcido ascérbico reacciona
rdpidamente con el oxigeno disuelto, limitando asi la actividad de las enzimas oxidasas; el tanino gdlico,
gracias a su actividad frente a los radicales libres, bloquea el perdxido de hidrogeno formado por la
reaccion entre el dcido ascdrbico y el oxigeno; y el metabisulfito de potasio complementa la accién del
tanino y, sobre todo, protege el mosto del desarrollo de microorganismos indeseables.

El uso de AST proporciona una excelente proteccién antioxidante, antioxiddsica y antimicrobiana al
reducir el aporte global de anhidrido sulfuroso. Esto permite limitar el efecto macerativo del anhidrido
sulfuroso en vinos blancos y rosados, reduciendo asi la extraccién de polifenoles potencialmente
oxidables.

APLICACIONES

= Tratamiento de las uvas y los mostos durante el fransporte hacia la bodega, para impedir las
oxidaciones y la contaminacién por parte de la flora bacteriana indigena.

* Produccién de vinos aromdticos. AST es un desoxigenante rdpido que, en poco tiempo, reduce
notablemente el contenido de oxigeno disuelto en el mosto, evitando la oxidacion los precursores
aromdaticos.

* Reduccidn del uso de SOz en etapas prefermentativas, limitando asi la produccidon de acetaldehido
y H2S durante la fermentacién alcohdlica y con una notable mejora de la calidad organoléptica del
vino.

= Proteccidn contra la accién de los enzimas oxiddsicas como la Lacasa. En mostos obtenidos a partir
de uvas afectados por Botrytis cinerea, AST compite con la lacasa para consumir el oxigeno, limitando
su accién oxidante.

* Fermentaciones regulares. La accién antiséptica del anhidrido sulfuroso, potenciada por el efecto
bacteriostdtico del tanino hidrolizable, frena el desarrollo de las bacterias lacticas y evita asi la
aparicién de alteraciones bacterianas, incluso en condiciones de pH elevados.

* Reduccidn de los tratamientos de estabilizacién y clarificacién. AST proporciona la misma proteccion
que el didxido de azufre, limitando al mismo tiempo su accidén macerativa cuando ésta no se desea:
uvas blancas ricas en polifenoles, bases de vinos espumosos (especialmente blanc de noirs), vendimia
mecdanica.

DOSIS

= 15-30 g/hL, 0 mds segun necesidad, pudiendo dividir la dosis en varias fases (vendimia, recepcion
de uvas, en prensa, sobre mosto).

= En uva, dosis media recomendada: 20 g/100 kg

Dosis maxima legal segun la UE y OIV: 80 g/hL
Fuera de la UE, consultar la legislacién en vigor

10 g/hL de AST aportan aproximadamente 28 mg/L de SO2 y 30 mg/L de dcido ascoérbico.

MODO DE EMPLEO

Disolver AST en 10 partes de agua y adicionar directamente a la uva o al mosto uniformemente.

Al aumentar su contacto mejoramos su efecto. Si el periodo de proteccién debe ser mayor a 5 - 7 horas
se recomienda parcializar el fratamiento, por ejemplo en el vinedo y a la recepcidén en bodega.

Las indicaciones proporcionadas en esta ficha representan el estado actual de nuestros conocimientos y experiencias, sin embargo, no eximen al
usuario del cumplimiento de las normas de seguridad y proteccién o del uso inadecuado del producto
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ENVASES Y CONDICIONES DE CONSERVACION
1 kg

Envase cerrado: conservar en un lugar seco, fresco y ventilado.
Envase abierto: cerrar con cuidado y conservar como estd indicado arriba.
ATENCION: producto higroscépico.

NORMATIVA
Producto a base de materias primas que cumplen con:

@\ Reglamento (UE) N. 231/2012
Codex CEnologigue International
=Q) giq

Producto para uso enoldgico, con arreglo a lo marcado por:
Reglamento (UE) 2019/934 y sus sucesivas modificaciones

Las indicaciones proporcionadas en esta ficha representan el estado actual de nuestros conocimientos y experiencias, sin embargo, no eximen al
usuario del cumplimiento de las normas de seguridad y proteccién o del uso inadecuado del producto
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