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zﬂartis FICHA TECNICA

Inspiring innovation.

CLARIFICANTES

BLANCOLL

AlbUmina de huevo atomizada

COMPOSICION
OvoalbUmina.

CARACTERISTICAS GENERALES

Blancollinteracciona con los componentes fendlicos reduciendo la astringencia sin cambiar la estructura,
perfil o intensidad aromdtica.

Gracias a estas propiedades, Blancoll estd indicado para la clarificacién final de los grandes vinos tintos
y de los vinos blancos con crianza en barrica, en los que es necesario suavizar sin alterar el equilibrio
gustativo.

Su uso mejora la limpieza y filfrabilidad del vino.

APLICACIONES

*=  Clarificacion final de los vinos tintos.

»  Clarificacion final de los vinos blancos, en particular de los criados en barrica, en combinacién con
bentonita y sol de silice.

DOSIS
» 5-10g/hL

MODO DE EMPLEO
Disolver en proporcién 1:10 en agua. Agitar con cuidado para evitar la formacién de grumos. Agregar al

vino con un tubo Venturi o bomba dosificadora durante un remontado. Para una mdéxima efectividad, la
adicién debe realizarse al menos en la mitad del volumen a tratar.

La solucién de Blancoll no se puede conservar y debe ser utilizada inmediatamente después de su
preparacion. i

ENVASES Y CONDICIONES DE CONSERVACION

1 kg

Envase cerrado: conservar en un lugar fresco, seco y ventilado.

Envase abierto: cerrar con cuidado y conservar como arriba indicado.

CONFORMIDAD
Producto conforme a:
Codex Oenologique Internacional

Producto de uso enoldgico, con arreglo a lo marcado por:
Reg. (UE) 2019/934

Las indicaciones proporcionadas en esta ficha representan el estado actual de nuestros conocimientos y experiencias, sin embargo, no eximen al usuario
del cumplimiento de las normas de seguridad y proteccion o del uso inadecuado del producto.
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