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CLARIFICANTES 

FENOL FREE 
Carbón desodorante en polvo 

 

  

 

COMPOSICIÓN 

Carbón activado de origen vegetal. 

 

CARACTERÍSTICAS GENERALES 

FENOL FREE es un carbón desodorante extremadamente eficaz para eliminar los fenoles volátiles 

producidos por Brettanomyces y los generados por incendios que, absorbidos por la uva, producen olor 

a humo (“smoke taint”). 

La estructura del FENOL FREE reduce significativamente el contenido en fenoles volátiles incluso a dosis 

bajas, devolviendo así la limpieza olfativa al vino. Su aplicación tiene muy bajo efecto en la reducción 

del color. 

 

APLICACIONES 

▪ Eliminación de fenoles volátiles producidos por Brettanomyces. 

▪ Tratamiento de defectos olfativos de origen microbiológico (moho, hongos, etc.). 

▪ Tratamiento de la contaminación por el humo de los incendios (“smoke taint”). 

 

ATENCIÓN: en la UE, según el Reglamento (UE) 2019/934, el carbón solo se puede utilizar en mosto, en 

vino nuevo en fermentación y vino blanco. Fuera de la UE, consultar la legislación vigente en su país. 
 

 

DOSIS 

20 – 40 g/hL  

Dosis máxima legal en la UE y OIV: 100 g/hL  

Fuera de la UE consultar la legislación en vigor. 

 

Con el fin de optimizar la dosis, recomendamos la realización previa de ensayos en laboratorio con dosis 

crecientes combinado con otros clarificantes, si fuera necesario. 

 

MODO DE EMPLEO 

Disolver FENOL FREE en poca agua o vino. Agregar uniformemente a la masa a tratar durante un 

remontado, preferiblemente por medio de un tubo Venturi. Tiempo de contacto 48 - 72 horas. 

Para acelerar su sedimentación y eliminación, se aconseja añadir un clarificante de origen vegetal 

(gama PLANTIS o CLARIL) o gelatina.  

 

ENVASES Y CONDICIONES DE CONSERVACIÓN 

10 kg 
 

Envase cerrado: conservar en lugar seco, fresco y ventilado. 

Envase abierto: cerrar con cuidado y conservar como está indicado arriba.  

ATENCIÓN: los carbones tienden a absorber la humedad y olores extraños.  

 

NORMATIVA 

Producto conforme a: 

Codex Œnologique International 

 

Producto para uso enológico, con arreglo a lo marcado por: 

Reglamento (UE) 2019/934 y sus sucesivas modificaciones 

 

Revisión: n°1 02.2024 

 


