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Inspiring innovation.

ACTIVANTE DE LA FERMENTACION

NUTRIFERM CONTROL

Nutriente orgdnico accidn detoxificante de mostos y vinos

COMPOSICION
Producto a base de levadura inactiva.

CARACTERISTICAS GENERALES

Nutriferm Control es un activador bioldgico de fermentacion indicado para todo tipo de fermentaciones.

Nutriente totalmente orgdnico que aporta cortezas de levaduras, proteinas, vitaminas y elementos

esenciales.

Tiene accidn detoxificadora al adsorber fungicidas, metales pesados o dcidos grasos de cadena corta

gue pueden ralentizar la actividad metabdlica de la levadura y olores andémalos.

APLICACIONES

Nutriferm Confrol es el nutriente de las levaduras adaptado para todas las fermentaciones. Nutriente

orgdnico, soporte de levaduras y adsorbente de dcidos grasos insaturados de cadena corta.

= Activacién de fermentaciones paradas o refermentaciones.

=  Adsorcién de fungicidas, metales pesados, aromas defectuosos al inicio de la fermentacién. Minimiza
su efecto tdxico sobre las levaduras.

=  Adsorcion de dcidos grasos de cadena corta en los vinos donde se ha parado la fermentacion.

= Nutriente y soporte de las levaduras.

DOSIS

=  Preventivo: 20 - 30 g/hL en la fermentacién alcohdlica.

= Curativo-refermentacion: 40 g/hL al mosto/vino con fermentacion parada antes de incorporar la
levadura aclimatada al alcohol.

MODO DE EMPLEO

1. Disolver Nutriferm Control en poca agua 1:10 o mosto/vino.

2. Anadir en el mosto/vino.
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ENVASES Y CONDICIONES DE CONSERVACION

1kg-10kg

Envase cerrado: conservar en un lugar fresco, seco y ventilado.

Envase abierto: cerrar cuidadosamente y conservar como se indica arriba.
NORMATIVA

Producto conforme a:

Codex Oenologique Internacional

()

Producto de uso enoldgico, con arreglo a lo marcado por:
Reg. (UE) 2019/934 y sus sucesivas modificaciones

Las indicaciones proporcionadas en esta ficha representan el estado actual de nuestros conocimientos y experiencias, sin embargo, no eximen al usuario
del cumplimiento de las normas de seguridad y proteccion o del uso inadecuado del producto.
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