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ACTIVANTE DE FERMENTACION - GAMA PERLAGE

NUTRIFERM PDC

Activante especifico para el pie de cuba

COMPOSICION
Autolisado de levadurarico y clorhidrato de tiamina (vitamina B1) 0,15%.

CARACTERISTICAS GENERALES

Nutriferm PDC (Ex N. Trage 1) es un potente activante desarrollado para la nutriciéon del pie de cuba

destinado alinéculo del vino base para la elaboracién de los vinos espumosos, especialmente en la

toma de espuma segun el método tradicional.

Igualmente, el Nutriferm PDC es un nutriente adaptado a los protocolos de multiplicacion o

propagacion de las levaduras adaptadas a fermentacion alcohdlica de mostos.

Hace viable la alta multiplicacion y viabilidad de las levaduras aun en los medios mds desfavorables.

El estudio en profundidad de los factores que regulan la vitalidad de las levaduras en el curso de la

foma de espuma ha puesto de manifiesto la necesidad de enriquecer el medio de los factores de

supervivenciay oligoelementos presentes en la composicién del Nutriferm PDC.

Aportalos elementosindispensables para la preparacién rédpida y con garantias del pie de cuba, asi

como para la supervivencia de las levaduras en las dificiles condiciones de la toma de espuma

@ (alcohol, presién, ambiente reducido, carencia de nutrientes,...):

=  Aminodcidos libres de las levaduras: Constituyen una valiosa fuente de nitrégeno, son los
aminodcidos mds faciimente asimilables para el aporte de energia de las levaduras, constituyentes
celularesy evitan la formacién de SH2. Valorizacién de los aromas.

*  Factores de supervivenciay oligoelementos: Acidos grasos de larga cadena, saturados e
insaturados, esterolesy ofros componentes de la levadura aportan viabilidad y resistencia a las
levaduras tras su rehidrataciéon. Micronutrientes que activan el metabolismo de la fermentacion.

* Vitamina B1 (tiamina): Indispensable para el crecimiento y la multiplicacién de las levaduras.
Constituyen un factor muy importante en la calidad final del vino.

El empleo de la tiamina de hecho limita la produccién de acetaldehido, compuesto responsable
de la oxidaciéon y degradacion de aromas (manzana verde, caramelizados, etc.).

= Corteza de levaduras: Reduccién de polisacdridos eficaz en la fijacion de sustancias téxicas
producidas en el curso de la fermentaciéon (dcidos grasos de cadena corta) que pueden ralentizar
las fermentaciones. Adsorcidn de los aromas sulfurados.

APLICACIONES

= Nutriferm PDC es un activante de la fermentacion desarrollado para la activacion del pie de cuba.
Permite mantener activo, viable y en éptimas condiciones de indculo del pie de cuba.

*= Especialmente indicado en vinos con pardmetros fuera de la normalidad (pH, alcohol,
micronutrientes, posibles inhibidores de la fermentacién, etc) o condiciones de estrés (presién, T,
levaduras especificas, pies de cuba forzados, etc).

* Laaplicacién del Nutriferm PDC en el pie de cuba es complementaria a la posterior aplicacién de
Nutriferm Tirage en el vino a fermentar en 2° fermentacion.

= Multiplicadores de levadura para 1° fermentacién alcohdlica.

DOSIS

En el pie de cuba:

=  Minimo proporcién 1 a 1 con la levadura utilizada. Sise desea viabilidad y multiplicacién regular 5

/@ g/L (referencia al de pie de cuba).
g * Enpie de cuba de 24 horas de 20 - 30 g/hL. (referido al volumen final a fermentar)

* Enpie de cubade 3 o0 4 dias: 5 g/L (referencia al de pie de cuba).

Lasindicacionesproporcionadas en estaficharepresentan elestado actual de nuestros conocimientos y experiencias, sinembargo, no eximen alusuario
del cumplimiento de las normas de seguridady proteccién o deluso inadecuado del producto.
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En multiplicadores o propagadores de levaduras 1° fermentacion:

= Enindculos de 1% se recomienda una dosis minima de 1 a 2 g/hL segun la riqueza de la fuente de
azdcar.

* Seha demostrado que aplicando 6 g/L, referido al volumen del mulfiplicador, se consigue mayor
viabilidad, velocidad, estabilidad del cultivo, asi como mayor adaptacion aiun a levaduras muy
débiles. Preguntar al Departamento Técnico de Enartis.

MODO DE EMPLEO

En pie de cuba para tirage:

1. Disolver Nutriferm PDC en un volumen de agua no clorada igual a 10 veces su peso a la misma
temperatura de las levaduras.

2.  Anadirlo a las levaduraos.

En multiplicador:

1. Disolver Nutriferm PDC en un volumen de agua o mosto.

2. Aplicaren el multiplicador.

ENVASES Y CONDICIONES DE CONSERVACION

1kg-10kg

Envase cerrado: conservar enun lugar fresco, secoy ventilado.

Envase abierto: cerrar cuidadosamente y conservar como se indica arriba.
NORMATIVA

Producto conforme a:
Codex Oenologique Internacional

Producto de uso enoldgico, con arreglo a lo marcado por:
Reg. (UE) 2019/934 y sus sucesivas modificaciones

Lasindicacionesproporcionadas en estaficharepresentan elestado actual de nuestros conocimientos y experiencias, sinembargo, no eximen alusuario

del cumplimiento de las normas de seguridady proteccién o deluso inadecuado del producto.
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