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Inspiring innovation.

ACTIVANTE DE FERMENTACION

NUTRIFERM SPECIAL

Activador-regulador bioldgico de fermentaciéon

COMPOSICION
Fosfato diamdnico 50%, levadurainactiva 49,9% y tiamina clorohidrato (vitamina B1) 0,1%.

CARACTERISTICAS GENERALES

Nutriferm Special es un activador bioldgico de la fermentacién, estudiado para fomentar la

fermentaciéon alcohdlica y evitar las paradas de origen bioquimica.

Nutriferm Special aporta Nitrégeno Faciimente Asimilable (NFA) aminoacidico y amoniacal, factores de

supervivencia, vitaminas, sales minerales y fodos los micronutrientes necesarios en el metabolismo

natural de la levadura durante la fermentacion para la producciéon de aromas, alcohol, glicerol, etc o

la limitacion en la produccién de moléculas no deseadas.

Fermentacionesregularesy completas.

= Nutriferm Special enriquece el mosto con todos los elementos y sustancias alimenticias
indispensables para un correcto metabolismo fermentativo, haciendo que la levadura utilizada
exprese las caracteristicas fisioldgicas para las que se ha seleccionado.

= Nutriferm Special es necesario en condiciones de estrés como en mostos que han sufrido un
importante proceso de limpieza, por clarificacién o filtracién, condiciones que suponen
fermentaciones lentas o incompletas, que pueden acompanarse de aumentos de la acidez voldtil
y olores no deseados. En dichas situaciones, la aportacién del autolisado de levadura es doble,
desempenando una accién de soporte para las levaduras en fermentacién, ademds que en la
aportacién de dcidos grasos de cadena larga (C18, C20), indispensables para regular la
permeabilidad de las membranas celulares.

= También en el fratamiento de las paradas de fermentacién se recomienda utilizar Nutriferm Special,
ya que las paredes celulares tienen un efecto de adsorcidn para los dcidos grasos de cadena
mediana (especialmente C8, C10) y sus ésteres, que han resultado ser los responsables de algunos
fendmenos de inhibicion y parada de la fermentaciény elresto de los componentesreactivanlas
levaduras.

APLICACIONES

= Elempleo de Nutriferm Special asegura un entorno éptimo para el desarrollo celular de las
levaduras seleccionadas, de manera que la fase inicial de multiplicacion y la sucesiva de
fermentacion, se produzcan sin problemas.

= Fermentaciones de mosto muy limpios (turbidez<100) que pueden tener problemas de cinética
fermentativa o paradas.

= Curade los paradas de fermentacion.

DOSIS

*  Fermentacion: 30 - 40 g/hL

= Curativo, en caso de paradas de fermentacién: 50 g/hL

10 g/hL de Nutriferm Special aportan 16 mg/L de NFA y 10 mg/hL de tiamina.

Dosis mdxima legal en la UE: 60 g/hL.

MODO DE EMPLEO

1. Disolver Nutriferm Special en poca agua.

2. Esperar 15 - 20 minutos.

3.  Anddase homogeneizando la masa.

En caso de paradas, incorpdrese con cuidado el producto con un remontado prolongado.

Lasindicaciones proporcionadas en estaficharepresentan elestado actual de nuestros conocimientos y experiencias, sinembargo, no eximen alusuario
del cumplimiento de las normas de seguridady proteccién o deluso inadecuado del producto.
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Nutriferm Special es un nutriente que se adapta alas distintas estrategias nutricionales del endlogo. Se
puede aplicar desde las primeras fases del pie de cuba hasta fases previas al final, segun las
necesidades de la fermentaciony el objetivo enoldgico

ENVASES Y CONDICIONES DE CONSERVACION

1kg-10 kg

Envase cerrado: conservar enun lugar fresco, secoy ventilado.

Envase abierto: cerrar cuidadosamente y conservar como se indica arriba.

NORMATIVA

Producto conforme a:

@\ Codex Oenologique Internacional

Producto de uso enoldgico, con arreglo a lo marcado por:
Reg. (UE) 2019/934 y sus sucesivas modificaciones

Lasindicaciones proporcionadas en estaficharepresentan elestado actual de nuestros conocimientos y experiencias, sinembargo, no eximen alusuario
del cumplimiento de las normas de seguridady proteccién o deluso inadecuado del producto.
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