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FICHA TECNICA

Inspiring innovation.

CLARIFICANTES

PLANTIS AF-Q

Clarificante a base de proteina vegetal

COMPOSICION
Preparado a base de proteina vegetal (Pisum sativum) y quitosano procedente de Aspergillus niger.

CARACTERISTICAS GENERALES

PLANTIS AF-Q es un coadyuvante de clarificacién para la limpieza y estabilizaciéon de los mostos y vinos,

libre de alérgenos y apto para consumidores vegetarianos y veganos.

La accién sinérgica entre la proteina vegetal hidrolizada y el quitosano potencia la capacidad

floculante y le permite ser muy efectivo en:

= Reduccién del contenido en coloides y particulas en suspensidén con la consiguiente reduccion de
la turbidez.

= Eliminacién de las sustancias fendlicas oxidadas y fdcimente oxidables, responsables del
pardeamiento del color, del gusto amargo y oxidado.

= Reduccidn del contenido de taninos.

= Reduccién del contenido de hierro.

El uso de PLANTIS AF-Q ayuda a obtener vinos con una tonalidad colorante mds joven, mejora lalimpieza
y la frescura aromdtica, disminuye la sensacién de amargo y astringencia y prolonga la vida del vino.

APLICACIONES

= Clarificacién y estabilizacién de mostos y vinos.
= Flotacién.

= Prevencion y tratamiento de vinos oxidados.

PLANTIS AF-Q puede ser utilizado en la produccion de vinos aptos para consumidores vegetarianos y
veganos al no contener sustancias de origen animal.

DOSIS

= 5-15g/hL en mostoy vino

= 5-25g/hL en flotacién

Dosis mdxima legal segun UE y OIV: 50 g/hL
Fuera de la UE consultar la legislacién en vigor.

Con el fin de optimizar la dosis, recomendamosla realizacion previade ensayos en laboratorio con dosis
crecientes combinado con ofros clarificantes, si fuera necesario.

MODO DE EMPLEO

Disolver PLANTIS AF-Q en una proporcion de 1:10 en agua, agitando constantemente, hasta obtener
una suspension homogénea. Agregar a la masa a tratar durante un remontado, mediante una bomba
dosificadora o un tubo un Venturi, con tal de favorecer el contacto del producto conla mayor parte
del volumen a fratar.

La solucién obtenida no se puede conservar y debe ser utilizada inmediatamente.

ENVASES Y CONDICIONES DE CONSERVACION
1kg-10kg

Envase cerrado: conservar en un lugar seco, fresco y ventilado.
Envase abierto: cerrar con cuidado y conservar como estd indicado arriba.

Lasindicacionesproporcionadas en estaficharepresentan elestado actual de nuestros conocimientos y experiencias, sinembargo, no eximen al usuario

del cumplimiento de las normas de seguridad y proteccion o del uso inadecuado del producto.
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NORMATIVA
Producto a base de materias primas que cumplen con:
@\ Codex CEnologique International

Producto para uso enolégico, con arreglo a lo marcado por:
Reglamento (UE) 2019/934 y sus sucesivas modificaciones

Lasindicacionesproporcionadas en estaficharepresentan elestado actual de nuestros conocimientos y experiencias, sinembargo, no eximen al usuario
del cumplimiento de las normas de seguridad y proteccién o del uso inadecuado del producto.
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