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CLARIFICANTES

PULVICLAR S

Gelatina de grado alimentario granulada soluble en agua caliente

COMPOSICION
Gelatina alimentaria granulada, de alto grado de pureza.
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CARACTERISTICAS GENERALES

PULVICLAR S es una gelatina de elevado peso molecular, y grado Bloom medio 120, muy purificada,
con elevada densidad de carga superficial.

PULVICLAR S tiene una muy buena capacidad clarificante y es muy eficaz para la estabilizacion
coloidal de los vinos.

En los vinos tintos reduce la sequedad y la sensacién astringente general, sin cambiar el equilibrio y
respetando su estructura. Amplia la fruta. Es por tanto muy recomendable en el tratamiento de los vinos
tintos jévenes y de media crianza

En los vinos blancos, en combinacién con SIL FLOC o EnartisTan CLAR y PLUXCOMPACT mejora la
limpieza olfativa, la claridad y la filtfrabilidad. En particular, se recomienda en la clarificacién de vinos
blancos estructurados y afinados en madera.

En mostos, es muy efectiva en la formacién de fléculos y répida clarificacion. Muy facil de utilizar.
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APLICACIONES

PULVICLAR S desempena una excelente accidn clarificante y estabilizante.

Indicada para todo tipo de mostos y vinos:

= Vinos tintos jovenes y media crianza estructurados.

»  Clarificacion de vinos blancos y rosados estructurados.

»  Clarificacién de afinamiento de vinos de crianza.

= Clarificaciones de afinamiento en vinos que sélo se pretenda eliminar los coloides inestables
respetando la integridad del vino.

*  Flotacién de mostos blancos y rosados. Todos los sistemas de flotacion, adn con altas temperaturas
relativas del mosto.

DOSIS

=  Vinostintos: 8- 15 g/hL

=  Mostosy vinos blanco: 4 - 10 g/hL

Flotacién de 5 - 15 g/hL. Mostos alta temperatura aumentar la dosis.

Vinos tintos jovenes: 5 - 10 g/hL.

Vinos tintos de media crianza estructurados: 6 - 12 g/hL.

= Vinos blancos o licorosos: 2 - 5 g/hL.

Para evitar sobreencolados, se recomienda la realizacion previa de ensayos en laboratorio a diferentes

dosis, combinando con oftros clarificantes si fuera el caso.

MODO DE EMPLEO

Dispersar lentamente PULVICLAR S en agua caliente a 40 - 45°C, en una proporcién 1:20, agitando

constantemente. La solucién conseguida no se puede conservar y hay que utilizarla inmediatamente.

Para establecer la dosis 6ptima y evitar fendmenos de sobre-encolado, se recomienda efectuar

pruebas previas de clarificacion en el laboratorio con dosis graduadas y decrecientes de gelating, sola

o0 combinada con otros clarificantes.

ENVASES Y CONDICIONES DE CONSERVACION

1 kg-20kg

Envase cerrado: conservar en un lugar fresco, seco y ventilado.
Envase abierto: cerrar cuidadosamente y conservar como se indica arriba.
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Las indicaciones proporcionadas en esta ficha representan el estado actual de nuestros conocimientos y experiencias, sin embargo, no eximen al usuario
del cumplimiento de las normas de seguridad y proteccién o del uso inadecuado del producto.
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NORMATIVA
Producto conforme a:
@\ Codex Oenologique Internacional

Producto de uso enoldgico, con arreglo a lo marcado por:
Reg. (UE) 2019/934 y sus sucesivas modificaciones

Las indicaciones proporcionadas en esta ficha representan el estado actual de nuestros conocimientos y experiencias, sin embargo, no eximen al usuario
del cumplimiento de las normas de seguridad y proteccién o del uso inadecuado del producto.
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