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FICHA TÉCNICA 

 

POLISACÁRIDOS  

SURLÌ FRESH 
 

 

COMPOSICIÓN 

Levadura inactiva y taninos condensados e hidrolizables de maderas exóticas. 

 

CARACTERÍSTICAS GENERALES 

SURLÌ FRESH está diseñado para realzar la frescura del vino y prolongar su vida útil. Su acción protege 

frente a la oxidación, manteniendo el carácter joven y vibrante del vino, al tiempo que reduce el riesgo 

de desviaciones reductivas durante los procesos de elaboración. Gracias a su capacidad para 

equilibrar coloidalmente el vino, mejora la estabilidad general y favorece una integración armónica de 

la acidez con los compuestos naturales presentes. Además, aporta volumen y estructura en boca, 

preservando la expresión varietal y la limpieza aromática. El resultado es un vino más expresivo, fresco, 

persistente y con mayor longevidad sensorial. 

 

APLICACIONES 
▪ Vinos con tendencia a la oxidación, prolonga la frescura. 
▪ Vinos blancos y rosados, especialmente sensibles a la pérdida de frescura y expresión varietal. 
▪ Vinos base en método Champenoise o Charmat. 

 

 

DOSIS 
▪ 10 – 20g/hL 

 

MODO DE EMPLEO 

Disuelva SURLÌ FRESH en un volumen de agua o vino equivalente a 10 veces su peso y añádalo 

directamente al vino que desea tratar. El tiempo de contacto recomendado es de entre 48 y 72 horas. 

No obstante, el producto puede permanecer en suspensión durante periodos prolongados. 

 

ENVASES Y CONDICIONES DE CONSERVACIÓN 

1kg  
 

Envase cerrado: conservar en un lugar fresco, seco y ventilado. 

Envase abierto: cerrar cuidadosamente y conservar como se indica arriba.  

 

NORMATIVA 

Producto conforme a: 

Codex Oenologique Internacional 

 

Producto de uso enológico, con arreglo a lo marcado por: 

Reg. (UE) 2019/934 y sus sucesivas modificaciones. 

 

 

 

 

 

 

 

  


