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Inspiring innovation.

TANINOS

ENARTISTAN SUPEROAK

Tanino para la crianza de vinos blancos, tintos y rosados

COMPOSICION
Tanino de roble, tanino condensado extraido de madera de especies exdticas.

CARACTERISTICAS GENERALES

EnartisTan Superoak es una mezcla de taninos de roble y taninos condensados creada para su uso

durante la fase de crianza.

EnartisTan Superoak:

= disminuye el contenido de cobre y hierro del vino, reduciendo asi el riesgo de oxidacién y turbidez;

= favorece el proceso de clarificacion;

= contribuye ala estabilizacién proteica de los vinos blancos y rosados;

= mejora la limpieza aromdtica del vino atenuando la percepcién de notas herbdceas y reducidas;

= favorece la estabilizacién del color cuando es utilizado durante las primeras fases de crianza de los
vinos tintos y rosados o durante la microoxigenacion.

APLICACIONES

= En clarificacién.

=  Prevencién de quiebra férricay cUprica.

=  Mejorarla estabilizacién proteica de los vinos blancos y rosados.

=  Mejorarla estabilidad del color de los vinos tintos y rosados durante la microoxigenaciony las
primeras fases de crianza.

= Aumentarla proteccién antfioxidante.

=  Mejorarlalimpieza aromatica.

DOSIS

Vinos blancos: 5- 10 g/hL

Vinos tintos y rosados: 5 — 20 g/hL
MODO DE EMPLEO
Disolver EnartisTan Superoak en una proporcién 1:10 en agua o vino, mezclando constantemente.
Agregar ala masa a fratar mediante un remontado a través de una bomba dosificadora o tubo
Venturi.
En caso de utilizarlo en vino, se recomienda efectuar previamente pruebas de laboratorio para evaluar
el efecto organoléptico del tanino y para la puesta a punto de la dosis en funcidn de la tipologia del vino
y de los objetivos definidos. También se recomienda la adicién de EnartisTan Superoak durante las
primeras fases de la crianza hasta un mdximo de 1-2 semanas antes del embotellado. En el caso de
adiciones cerca del embotellado, se aconseja evaluar el efecto sobre filtrabilidad, estabilidad proteica
y coloidal del vino.

ENVASES Y CONDICIONES DE CONSERVACION
1 kg
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Envase cerrado: conservar el producto en lugar seco, fresco y ventilado.
Envase abierto: cerrar con cuidado y conservar como estd indicado arriba.
CONFORMIDAD
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Lasindicacionesproporcionadas en esta ficharepresentan elestado actual de nuestros conocimientos y experiencias, sinembargo, no eximen alusuario
del cumplimiento de las normas de seguridady proteccién o deluso inadecuado del producto.
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