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FICHA TÉCNICA 

 

SULFITANTES 

ZOLFO DISCHI 
 

 

COMPOSICIÓN 

Azufre, bentonita, estearato cálcico. 

 

CARACTERÍSTICAS GENERALES 

Aspecto: pastillas amarillo claro. 

 

Los discos de azufre (Zolfo DIschi) se han realizado con flor de azufre conforme a un procedimiento 

racional que permite una combustión regular y uniforme del azufre, sin que se caiga ceniza o que se 

produzca hidrógeno sulfurado (SH2). 

 

Los discos de azufre no gotean. 

 

APLICACIONES 

Los discos de azufre son indispensables para la desinfección, esterilización y saneamiento de los toneles 

Y barricas, como complemento de tratamientos detergentes anteriores (Sanaton y Detersol). 

Zolfo Dischi se puede utilizar para el tratamiento de sulfitado de las barricas y recipientes vinarios en 

alternativa a otros sulfitantes.  

 

DOSIS 

Una pastilla di Zolfo Dischi produce cerca 11,5 g de SO2 y consume el oxígeno presente en 20 litros de 

aire. 

 

MODO DE EMPLEO 

Los discos de azufre se introducen en un alambre en forma de garfio u otro soporte, de manera que 

permanezcan colgados. A continuación, se encienden en el borde superior y se introducen en la 

barrica o tonel. 
 

 

ENVASES Y CONDICIONES DE CONSERVACIÓN 

1 kg 
 

Envase cerrado: conservar en un lugar fresco, seco y ventilado. 

Envase abierto: cerrar con cuidado, conservar como se indica arriba.  
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