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ELESZTO

ENARTISFERM Q4

Tiolos fajtdk erjesztéséhez.

ERZEKSZERVI JELLEMZOK
Az EnartisFerm Q4 a fiolos fajtdk erjesztéséhez szelektdlt torzs.

Ennek a torzsnek a 6 jellemzéje a 4-mercapto pentanone (4-MMP) aroma feltdrdsa. A DNS szekvendlds
megmutatta, hogy az EnartisFermQ4 az IRC7 gén homozigdta teljes (hosszd) vdltozatdt tartalmazza. Ez
a gén kédolja a B-idz enzim szintézisét, mely 6ndlléan veszrészt a ciszteinhez kdtdtt tiolok (féleg 4-
MMP) felszabaditasaban.

A tfiolikus fajtdk erjesztésekor az EnartisFerm Q4 segit a fajtajelleg feltdrdsaban, és kifejezetten ndveli
a 4 MMP-hez kapcsolddd buxus, paradicsomlevél és pipi de chat jegyeket.

MIKROBIOLOGIAI JELLEMZOK

Fajok : Saccharomyces cerevisiae
Erjesztésinémérséklet: 14 - 18°C
Lag fdazis: kozepes
Erjesztési sebesség: mérsékelt
AlkoholtUrés: <15% v/v
Erzékenység arézre: magas
Killer faktor killer
BORASZATI JELLEMZOK
Nitrogénigény: kozepes
llésavtermelés: alacsony

@ H2S termelés: alacsony
SOztermelés: alacsony
Glicerin termelés: kozepes
Acetaldehid termelés: alacsony- kézepes
Alkalmazasok

‘ = Tiolos fajtdk
Adagolas

/@ 20-40 g/hL (1,67 - 3,3 1b/1000 gal)

Q A legmagasabb dodzis rothadt sz6l6, magas cukortartalom és nehéz mikrobioldgiai dllapotok esetén

ajdnlott

HASZNALATI UTASITAS

= Rehidratdlia a szdraz élesztét tizszeres mennyiségU, meleg (35-40 °© C vagy 95-104 °F) vizben. Ovatosan
keverje 6ssze.

=  Hagyja dlini a szuszpenzidt 20 percig, majd dvatosan keverje Ujra.

» Adjahozzd arehidratdlt élesztét a musthoz, Az erjesztétartdlyt feltdltésének kezdetekor. A rehidratalt
éleszté és a must k&zoHi hdmérséklet-kUlonbség ne haladja meg a 10°C-of.

=  Homogenizdljuk szivattyUzdssal vagy keverésével beoltott mustot.

CSOMAGOLASI ES TAROLASI FELTETELEK
0.5 kg

Lezdrt csomagolds: hivés (lehetéleg 5-15°C vagy 41-59°F) és szaraz helyen tdroljuk.
Nyitott csomag: gondosan zdrjuk vissza és tdaroljuk a fentiek szerint; gyorsan felhaszndlando.
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Az ittmegadottinformdcidk megfelelinek tuddsunk és tapasztalatunk jelenlegi dllapotdnak, azonban nem mentesitik a felhaszndldt a biztonsdgi és védelmi
el6irdsok betartdsatélvagy a termék helytelen haszndlatdtol.
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A termék megfelel a kdvetkezbknek:

Nemzetkdzi Codex CEnologique.
@\ Bordszatra jdvdhagyott termék a kdvetkezd feltételekkel dsszhangban:
=9 Reg. (EU) 2019/934

A TIB dltal borkészitésre jovdhagyott termék.

Jogi hatdr: N/A

E 491 Szorbitdn-monoszteardtot tartalmaz

Az ittmegadottinformdcidk megfelelinek tuddsunk és tapasztalatunk jelenlegi dllapotdnak, azonban nem mentesitik a felhaszndldt a biztonsdgi és védelmi
el6irdsok betartdsatélvagy a termék helytelen haszndlatdtol.

Esseco S.r.I. — Enartis Division

ViaSan Cassiano 99 2018.2021. &prilis 0.
28069 San Martino, Trecate NO, Olaszorszag

Tel.+390321 790300 | Fax+39 0321790347

vino@enartis.it

www.enarlis.com



