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Inspiring innovation.

CHIARIFICANTI

CLARIL HM

Chiarificatante selettivo per la rimozione di metalli pesanti e polifenoli potenzialmente ossidabili

COMPOSIZIONE
Copolimeri di poliviniimidazolo e polivinilpirrolidone (PVI/PVP), chitosano da Aspergillus niger, lievito
inattivato, acido L-ascorbico E300, acido L-lattico E270.

CARATTERISTICHE GENERALI

CLARIL HM & un coadiuvante di chiarifica selettivo in grado di eliminare i principali composti coinvolti nelle
ossidazioni, come i metalli pesanti (ferro, rame e alluminio), che agiscono da catalizzatori in queste
reazioni e i composti fenolici ossidati o faciimente ossidabili.
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L'uso di CLARIL HM consente di ottenere vini con maggiore stabilitd ed intensitd aromatica, una tonalitd
di colore piu giovane e una maggiore shelf life prevenendo la comparsa di difetti in bottiglia causati da
reazioni di ossidazione e riduzione.

APPLICAZIONI

La rimozione selettiva dei metalli e la riduzione dei polifenoli potenzialmente ossidabili rendono CLARIL
HM una scelta eccellente per:

= Oftenere vini con maggiore intensita e stabilitd aromatica.

= Prevenire limbrunimento del colore e il difetto di pinking.

= Evitare intorbidamenti e precipitazioni causati da casse ferrica.

» Prevenire le riduzioni dei vini in lattina.

DOSI

20-50 g/hL

Dosaggio massimo legale UE e OIV: 75 g/hL.

Al di fuori dell'UE, fare riferimento alla legislazione in vigore.
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Si raccomandano prove preliminari di laboratorio con dosi crescenti di CLARIL HM per determinare |l
dosaggio corretto.

MODALITA D'USO

Sciogliere CLARIL HM in rapporto 1:20 in acqua, omegeneizzare per evitare la formazione di grumi.
Lasciare riposare per almeno un'ora a 18-20°C. Aggiungere al vino da trattare.

Il prodotto € insolubile e agisce per contatto, per questo motivo si consiglia di tenerlo in sospensione per
almeno un'ora, sapendo che tempi piU lunghi aumentano I'efficacia del prodotto.

Il prodotto viene rimosso per filfrazione due giorni dopo l'inizio del frattamento.

CONFEZIONE E CONDIZIONI DI CONSERVAZIONE
2,5kg - 10 kg

Confezione chiusa: conservare in luogo fresco, asciutto e ventilato.

Confezione aperta: richiudere accuratamente e conservare come indicato sopra.
CONFORMITA

Prodotto a base di materie prime conformi a:

Codex Cenologique International
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Prodotto per uso enologico, secondo quanto previsto da:
Regolamento (UE) 2019/934 e sue successive modifiche

Le informazioni fornite in questa scheda tecnica rappresentano lo stato attuale delle nostre conoscenze ed esperienze, ma non esonerano ['utente dal
rispetto delle norme di sicurezza e protezione o dall'uso improprio del prodotto.
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