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Agentes clarificantes 

CARBOFLOR  

 
 

CARVÃO ENOLÓGICO DESODORIZANTE 
 
COMPOSIÇÃO 
Carvão vegetal ativado por vapor. 
 
CARACTERÍSTICAS GERAIS 
Aspeto: Pó amorfo de cor preta. 
  
CARBOFLOR é um carvão enológico, de elevado grau de pureza, de origem vegetal, 
fisicamente ativado por vapor. 
Está indicado para melhorar o aroma e as características organoléticas de mostos e de vinhos, 
assim como desintoxicante em situações de atrasos ou paragens de fermentação. 
 
APLICAÇÕES 
CARBOFLOR é adequado para: 

• Corrigir aromaticamente vinhos, mostos, vinagres e bebidas em geral; 
• Desintoxicação de mostos em situações de Tratamento de vinhos oxidados; 

 
DOSES 
100 g/hL (limite máximo legal) 
 
INSTRUÇÕES DE UTILIZAÇÃO 
Dissolver o produto em pouca água ou diretamente no mosto/vinho a tratar. Agitar 
regularmente até à sua completa dissolução. Tempo de contacto: 15 – 20 minutos. 
 
EMBALAGEM E ARMAZENAMENTO 
Embalagem: 20 Kg 
 
Embalagem fechada: Manter o produto num local fresco, seco e bem ventilado. 
Embalagem aberta: Selar cuidadosamente a embalagem e manter como acima indicado. 
 
 

Estes valores foram determinados usando métodos oficiais e/ou métodos internos da Esseco. 
Qualquer informação adicional não indicada neste documento será fornecida mediante pedido. 
 
Produto aprovado para ser utilizado em enologia de acordo com: 
Codex Enológico Internacional 
Regulamento CE 606/2009 
 
 


