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CLARIFICANTES

CLARIL AF

Agente clarificante-estabilizante complexo isento de alergénios

COMPOSICAO
( Bentonite, PVPP. proteina vegetal de ervilha.

CARACTERISTICAS GERAIS

CLARIL AF é um inovador clarificante da linha "Allergen Free™ da Enartis, para clarificacdo e estabilizacdo
de mostos e vinhos. A sua composicdo a base de PVPP (polivinilpolipirrolidonal), proteina vegetal e bentonite
com elevado poder clarificante e desproteinizante, permite beneficiar de uma acdo multifuncional.

De facto, nos mostos e vinhos tratados com CLARIL AF observam-se os seguintes fendmenos:
= remocdo seletiva das substancias fendlicas oxidadas e faciimente oxiddveis responsdveis
do escurecimento da cor e do aparecimento de sabores desbotados e amargos;
= obtencdo da estabilidade proteica;
= reducdo do teor de coloides e particulas em suspensdo com consequente reducdo da turbidez.

@ Estas acdes traduzem-se em inUmeras vantagens: maior limpeza e frescura olfativa, reducdo de sensacdo
de amargor, melhoria da estabilidade proteica e quimico-fisica em geral, clarificacdo e melhoria da
filtrabilidade, prolongamento da vida Util do vinho.

CLARIL AF pode também ser utilizado na prevencdo e tratamento do pinking (tonalidade rosada que se
desenvolve em alguns vinhos brancos, especialmente os obtidos a partir de uvas aromdticas) e para
descolorar mostos brancos obtido a partir de uvas tintas (blancs de noirs) sem recurso ao uso de carvdo.

O CLARIL AF estd isento de compostos alergénicos e, por isso, isento da obrigatoriedade de inclusdo de
informacdo no rétulo do vinho. Além disso, a auséncia de produtos de origem animal torna-o adequado
para a producdo de vinhos destinados ao consumidores vegetarianos e veganos.

APLICACOES

= Clarificar e estabilizar os vinhos e mostos brancos, tintos e rosados
= Descolorar o mosto branco obtido a partir de uvas tintas

= Tratamento de vinhos oxidados

= Prevenir e fratar o pinking.

DOSES
Mosto branco: 50-90 g/hL
Vinho branco, tinto e rosé: 30-80 g/hL
Prevencdo de pinking: 50-80g/hL
@ Mosto e vinho ricos em compostos polifendlicos e/ou proteinas instdveis: 100-150 g/hL

g Dosagem mdxima legal na Unido Europeia: 320 g/hL
Dosagem mdxima legal nos EUA: 280 g/hL
Para determinar a dosagem correta, recomenda-se a realizacdo de ensaios laboratoriais preliminares.
realizado com vdrias quantidades de CLARIL AF.

As indicagées fornecidas sGo baseadas no nosso conhecimento e experiéncia atuais, mas ndo dispensam o utilizador de adotar as precaugdes de
seguran¢a necessarias ou da responsabilidade pelo seu uso adequado.
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INSTRUGCOES DE UTILIZAGAO

Dissolver em dgua fria na proporcdo de 1:10, agitando continuadamente até se obter uma suspensdo
homogénea. Deixar repousar 3-6 horas. Misturar novamente e adicionar lentamente ao mosto ou vinho no
decurso de uma remontagem, preferencialmente com recurso a um ftubo Venturi.

Para um melhor resultado, o produto deve ser adicionado a pelo menos metade do volume a ser tratado.

EMBALAGEM E CONDIGCOES DE ARMAZENAMENTO
1 Kg-10Kg

Embalagem fechada: Manter o produto num local fresco, seco e bem ventilado.
Embalagem aberta: Selar cuidadosamente a embalagem e manter como acima indicado.

LEGISLACAO
O produto contém matérias-primas que estdo de acordo com:
@ Codex CEnologique International

O produto estd aprovado para uso enoldgico de acordo com:
Regulamento (UE) 2019/924 e subsequentes atualizacdes

As indicagées fornecidas sGo baseadas no nosso conhecimento e experiéncia atuais, mas ndo dispensam o utilizador de adotar as precaugdes de
seguran¢a necessarias ou da responsabilidade pelo seu uso adequado.
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