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FICHA TÉCNICA 

 

PEQUENAS GRANDES AJUDAS 

DISACIDIFICANTE BIANCONEVE 
Desacidificante e curativo de vinhos ácidos ou com pico acético  

 

 

COMPOSIÇÃO 

E501 (ii) bicarbonato de potássio (95%), E336 tartarato neutro de potássio (5%). 

 

CARACTERÍSTICAS GERAIS 

DISACIDIFICANTE BIANCONEVE foi desenvolvido para: 

▪     Reduzir a acidez de vinhos ácidos, tornando-os mais suaves e agradáveis; 

▪     Melhorar a qualidade organolética de vinhos com propensão a apresentarem pico acético.  

 
 

 

APLICAÇÕES 

▪ Desacidificação de vinhos e de mostos; 

▪ Melhoria sensorial de vinhos com pico acético;  

▪ Correção do pH. 

 
 

 

DOSES 

50-135 g/hL 

 

135 g/hL de DISACIDIFICANTE BIANCONEVE reduz a acidez total em 1 g/L sob a forma de ácido tartárico 

(limite máximo de desacidificação permitido na UE). 
 

 

 

INSTRUÇÕES DE UTILIZAÇÃO 

Dissolver o DISACIDIFICANTE BIANCONEVE num pequeno volume de água, agitar bem e adicionar 

lentamente ao vinho através de uma remontagem ou agitação.  

Para promover a precipitação do bitartarato de potássio resultante da reação entre o bicarbonato de 

potássio e o ácido tartárico, realizar um tratamento de estabilização com frio ou, em alternativa, garantir 

a estabilidade tartárica com recurso a coloides protetores (KPA, ácido metatartárico ou CMC). No caso 

de vinhos com pico acético, recomenda-se primeiro realizar um tratamento de estabilização 

microbiológica (filtração, centrifugação, clarificação com quitosano, adição de SO2) e armazenar o 

vinho sulfitado, protegido do ar e a baixa temperatura. 

 
 

 

EMBALAGEM E CONDIÇÕES DE ARMAZENAMENTO 

1 kg - 25 kg 

 

Embalagem fechada: armazenar em local fresco, seco e bem ventilado. 

Embalagem aberta: fechar cuidadosamente e guardar conforme indicado acima. 

 
 

 

LEGISLAÇÃO 

Produto elaborado com matérias-primas em conformidade com: 

Codex Œnologique International. 

 

Produto aprovado para uso enológico, de acordo com: 

Regulamento (UE) N. 2019/934 e subsequentes atualizações. 
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