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Inspiring innovation.

AGENTES CLARIFICANTES

ENOBLACK PF

Carvao descorante previamente humedecido

COMPOSICAO
Carvao vegetal ativado.

()

CARACTERISTICAS GERAIS
Aspeto: P6 amorfo de cor preta.

Enoblack PF é um carvdo vegetal ativado com elevado poder descorante, que beneficia de um teor
controlado de humidade que reduz a sua pulveruléncia e facilita a sua manipulagcdo por parte do
operador na adega.

A sua elevada eficdcia descorante deve-se & grande afinidade com a fragdo “vermelha” dos polifendis,
ou seja, com as anfocianinas, sendo bastante ativo a baixas doses e ndo carece de longo tempo de
contacto.
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Além disso, Enoblack PF pode ser aplicado com sucesso para reduzir o teor em toxinas de origem fungica
(ocratoxina A) e riboflavina, molécula responsdvel pelo defeito conhecido por “gosto de luz”.

APLICACOES
= Descoloracdo de mostos e de vinhos;
= Tratamento de vinhos oxidados;
= Reducdo de toxinas de origem fungica (ocratoxina A);
= Remocgdo de riboflavina (prevencdo do “gosto de luz”);
= Descoloracdo de vermutes e vinagres.
DOSES
Até 125 g/hL (limite mdximo legal na UE) em mosto, vinho em fermentagdo e vinho branco.

Recomendam-se ensaios laboratoriais preliminares para determinacdo da dosagem adequada.
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Atencdo: na UE, de acordo com o Reg.(UE) 2019/934, o carvdo sé pode ser usado em mosto, vinho novo
ainda em fermentacdo e vinho branco.

INSTRUGOES DE UTILIZAGAO

Dissolver o produto num pequeno volume de dgua ou vinho. Adicionar ao volume total a tratar, com
recurso a remontagem, ou com tubo Venturi. Tempo de contacto: 15-20 minutos. Enoblack PF precipita
lentamente, para acelerar a sedimentacdo recomenda-se a aplicacdo apds o tratamento com o
carvdo, de um clarificante proteico como a Pulviclar S, Goldenclar Instant ou Finecoll.

EMBALAGEM E ARMAZENAMENTO
Embalagem: 15 Kg - 20 Kg
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e Embalagem fechada: manter o produto num local fresco, seco e bem ventilado.
Embalagem aberta: selar cuidadosamente a embalagem e manter como acima indicado.
Atencdo: o produto tende a absorver humidade e odores.

LEGISLACAO
Produto fabricado com matérias-primas com caracteristicas em conformidade com:
Codex CeEnologique International

)

Produto aprovado para ser utilizado em enologia de acordo com:
Regulamento (UE) N. 934/2019 (e subsequentes atualizagdes)

As indicagdes fornecidas sGo baseadas no nosso conhecimento e experiéncia atuais, mas ndo dispensam o utilizador de adotar as precaugées de
seguran¢a necessdrias ou da responsabilidade pelo seu uso adequado.
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