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E n q I'ﬁS F erm ES488 Nl CERTIFIED BY ENARTIS

Estirpe destinada & producdo de vinhos tintos de guarda.

LIEVITI

Enartis

1910/g0w

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

A EnartisFerm ES488 é uma estirpe selecionada para a producdo de vinhos tintos de estilo "novo mundo”
destinados ao envelhecimento.

Readlca e intensifica as carateristicas varietais das uvas tintas bem maduras. Em particular, realca os
aromas de frutos vermelhos (framboesa, mirtilo, groselha e cereja preta) e aumenta a complexidade,
acrescentando notas minerais, de especiarias (alcaguz) e florais (violeta). Os vinhos sdo aromaticamente
abertos j& no final da fermentacdo alcodlica.

O EnartisFerm ES488 ajuda a reduzir a nota vegetal em uvas ndo perfeitamente maduras e a melhorar a
expressdo dos tidis.

Tem uma excelente capacidade de extracdo e produz vinhos com grande estrutura e cor estdvel.

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

Espécie Saccharomyces cerevisiae
Temperatura de fermentacdo 15-28°C

Fase de laténcia curta

Velocidade de fermentacdo moderada

Toleréncia ao dlcool <16% v/v

Fator killer mortifero
CARACTERISTICAS ENOLOGICAS

Necessidade de azoto elevada
Producdo de acidez voldtil baixa
Producdo de Ha2S baixa
Producdo de SO2 baixo
Producdo de glicerol média

APLICAGOES

= Vinhos tintos elaborados a partir de uvas ndo perfeitamente maduras e destinados a um periodo de
maturacdo médio a longo.

= Vinhos tintos varietais

*  Fermentacdo de uvas ndo maduras para reduzir as notas herbdceas.

Q

DOSES
20-40 g/hL

As doses mais elevadas aplicam-se no caso de uvas alteradas, concentracdes elevadas de acuUcar e
mostos em condicdes microbioldgicas menos perfeitas,

MODO DE UTILIZAGAO

Inoculacdo direta (Easytech)

= Dispersar a levedura diretamente sobre a superficie do mosto.
Se ndo for possivel distribuir uniformemente a levedura, € aconselhdvel dispersd-la num volume de
dgua ou de mosto na proporcdo de 1:10 (temperatura > 15°C), evitando a formacdo de grumos, e
depois adiciond-la a cuba.

= Recomenda-se are-hidratacdo para distribuir uniformemente a levedura na massa.

Com reidratacéo

= Dispersar a levedura num volume de dgua limpa 10 vezes superior do seu peso, mexendo
suavemente. A temperatura da dgua deve estar entre 35-40°C.

= Aguardar 10 a 20 minutos, depois agitar novamente.

As informacgées fornecidas nesta ficha técnica correspondem ao estado atual dos nossos conhecimentos e experiéncia,, no entanto, ndo isentam o
utilizador do cumprimento das normas de segurang¢a e protecdo ou ou da ufilizagdo indevida do produto.
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= Adicionar a suspensdo uniformemente ao mosto ou ao mosto no inicio do enchimento da cuba.
Atencdo: a diferenca de temperatura entre a suspensdo de levedura e o mosto ndo deve exceder
10°C.

= Recomenda-se arepeticdo da operacdo para distribuir uniformemente a levedura na massa.

A observancia dos tempos e métodos descritos acima garante a méxima viabilidade da levedura.

Para realcar as notas frutadas, a adicdo de NUTRIFERM AROM PLUS ao indculo fornece aminodcidos
especificos que EnartisFerm ES488 é capaz de utilizar na sintese de compostos aromdaticos.

A aplicacdo combinada de EnartisFerm ES488 com EnartisPro BLANCO estimula a expressdo dos tidis e
ajuda a minimizar as notas herbdceas das uvas verdes.

EMBALAGEM E CONDICOES DE ARMAZENAMENTO
0,5kg - 10 kg

Embalagem fechada: conservar em local fresco (de preferéncia enfre 5° e 15°C) e seco.
Embalagem aberta: fechar bem e conservar como indicado acima.

LEGISLACAO
O produto estd em conformidade com:
Codex CEnologique International.

Produto para uso enoldgico de acordo com:
Reg. (UE) 2019/934

Contém E491 (monoestearato de sorbitano).

As informacgées fornecidas nesta ficha técnica correspondem ao estado atual dos nossos conhecimentos e experiéncia,, no entanto, ndo isentam o
utilizador do cumprimento das normas de segurang¢a e protecdo ou ou da ufilizagdo indevida do produto.
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