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LEVEDURAS

ENARTISFERM Q ET

Levedura polivalente recomendada para inoculacdo direta.

CERTIFIED BY ENARTIS

CARACTERISTICAS ORGANOLETICAS

EnartisfFerm Q ET é uma estirpe de levedura polivalente adaptada para a producdo de vinhos brancos,
fintos e rosados.

Utilizada na fermentacdo de vinhos brancos e rosados, enaltece as caracteristicas varietais da casta,
sintetizando aromas frutados estdveis no tempo. Apresenta uma boa producdo de dlicerol,
confribuindo positivamente nas sensacdes de volume e suavidade.

Na vinificacdo de tintos, intensifica a extracdo de compostos fendlicos e produz vinhos dotados de boa
estrutura t@nica, muito equilibrados desde o final da fermentacdo alcodlica e perfeitamente
adequados para o posterior estdgio de afinamento.

Gracas a sua natural constituicdo e s condigcdes especificas que decorrem do seu processo produtivo,
EnartisFerm Q ET (EasyTech) estd preparada para ser inoculada diretamente no mosto ou nas massas a
fermentar, sem necessidade de ser previomente hidratada. A inoculagcdo direta permite uma
poupanca de tempo e de mdo-de-obra, facilita o trabalho em adega e reduz o risco de se
cometerem erros que possam comprometer o bom desenvolvimento da fermentacdo. A elevada taxa
de sobrevivéncia de Enartisferm Q ET, garante o regular processo fermentativo e a sua conclusdo no
mesmo tempo que é necessdrio com a utilizacdo de leveduras convencionais que carecem de
reidratacdo.

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

Espécie Saccharomyces cerevisiae
Temperatura de fermentacdo 15-30°C
Fase de laténcia média
Velocidade de fermentacdo moderada
Toler@ncia ao dicool <16% v/v
Fator killer neutra
CARACTERISTICAS ENOLOGICAS
Necessidade de azoto média

‘ Necessidade de oxigénio baixa

% Producdo de acidez voldtil baixa
Producdo de H2S baixa
Producdo de SO2 média - baixa
Producdo de dlicerol média
APLICAGOES
y = Vinhos brancos, tintos e rosados jovens e de médio estdgio de afinamento;

g = Vinhos tinfos destinados a afinamento longo.
DOSES
20 — 40 g/hL

@ As doses mais elevadas devem ser usadas para fermentacdo de mostos provenientes de uvas
atacadas pela podriddo e mostos que apresentem elevadas contagens de flora microbioldgica natural

e alta concentracdo de acucar.

Asindicag¢des fornecidassdo baseadas no nosso conhecimento e experiéncia atuais, mas ndo dispensam o utilizador de adotar as precaugdes de
seguranca necessdrias ou daresponsabilidade pelo seu uso adequado.
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INSTRUGCOES DE UTILIZAGCAO
Inoculacdo Direta
= Aplicar a levedura diretamente no mosto (temperatura > 15°C) no final ou durante o
enchimento do depdsito de fermentacdo. Em alternativa, dispersar a levedura 10-20 partes de
mosto (femperatura > 15°C), com agitacdo lenta para prevenir a formagcdo de grumos e
aplicar ao volume fotal a fermentar;
* Proceder aremontagem para uma distribuicdo homogénea da levedura no mosto.

Com reidratacdo prévia
= Dispersar a leveduraem agua morna (35-40°C) na razdo de 1:10. Agitar suavemente;
= Deixar a suspensdo repousar durante 20 minutos e agitar novamente;
= Adicionar a suspensdo ao mosto o mais cedo possivel, no inicio do enchimento da cuba. A
diferenca de temperatura entre a suspensdo de levedura e o mosto ndo deve exceder os
10°C;
= Distribuir o inéculo de forma homogénea no volume total a fermentar.
EMBALAGEM E ARMAZENAMENTO
Embalagem: 0,5 Kg

Embalagem fechada: conservar em local fresco (de preferéncia entre 5-15°C) e seco.
Embalagem aberta: selar cuidadosamente e conservar o produto como acima indicado. Ufilizar
rapidamente.

LEGISLAGAO
Produto fabricado a partir de matérias-primas em conformidade com:
@\ Codex Oenologique International

©) Produto aprovado para ser utilizado em enologia de acordo com:
Regulamento (UE) N. 934/2019
Contém E491 (monoestearato de sorbitano).

Asindicag¢des fornecidassdo baseadas no nosso conhecimento e experiéncia atuais, mas ndo dispensam o utilizador de adotar as precaugdes de
seguranca necessdrias ou daresponsabilidade pelo seu uso adequado.
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