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ACTIVADORES DE FERMENTAÇÃO 

ENARTISGREEN NUTRIENTE 
                Adjuvante de fermentação com certificação biológica 

 

 

COMPOSIÇÃO 

Paredes de levedura. 

 

CARACTERÍSTICAS GERAIS 

Suplemento nutricional à base de paredes de leveduras, com certificação biológica em conformidade 

com a regulamentação europeia [Reg. (UE) 2021/1165 e Reg. (UE) 2018/848].   

Favorece o metabolismo da fermentação, oferecendo um suporte físico às células de levedura, 

facilitando a libertação de CO2 e adsorvendo os compostos tóxicos presentes no mosto ou produzidos 

durante a fermentação.  

Contém fatores de sobrevivência, como esteróis e ácidos gordos, que ajudam a evitar problemas na 

fermentação e na produção de compostos indesejáveis, como o ácido acético, o acetaldeído e o 

H2S. 
 

 

APLICAÇÕES 

▪ Na fermentação e na prise de mousse: atua como desintoxicante adsorvendo os ácidos gordos de 

cadeia média e os resíduos de pesticidas; fornece um suporte físico às leveduras; evita as 

fermentações paradas e lentas; reduz o risco de formação de compostos sulfurados; e, em geral, 

assegura uma melhor limpidez olfativa.   

▪ Prevenção de problemas de fermentação em situações de risco: mostos com elevado teor de 

açúcares, uvas afetadas por Botrytis cinerea, uvas com elevada contaminação microbiológica, 

refermentação de vinhos com elevado teor alcoólico.   

▪ No tratamento das fermentações paradas: atua como desintoxicante e favorece o reinício da 

fermentação alcoólica.  

▪ Preparação do pé-de-cuba  
 

 

DOSAGEM 
▪ Primeira fermentação: 10 - 20 g/hL a dosear imediatamente após a inoculação das leveduras. 

▪ Mostos com risco de paragem da fermentação: 20 - 40 g/hL a dosear aquando da inoculação das 

leveduras. 

▪ Tratamento das fermentações paradas: 20 - 40 g/hL 

▪ Preparação do pé de cuba: 10 - 15 g/hL. 

▪ Dose máxima legal na UE: 40 g/hL 

 

MODO DE APLICAÇÃO 
Dispersar EnartisGreen Nutrient num pouco de água e adicionar ao mosto ou ao pé-de-cuba no 

momento da inoculação das leveduras. 

 

EMBALAGEM E CONDIÇÕES DE CONSERVAÇÃO 

1 kg 
 

Embalagem selada: conservar o produto em local fresco, seco e ventilado. 

Embalagem aberta: voltar a selar cuidadosamente e conservar como indicado acima.  
 

 

 

NORMAS REGULAMENTARES 

Produto em conformidade com: 

Códex Enológico Internacional. 

Reg. (UE) 2018/848 

Reg. (UE) 2021/1165   
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Produto aprovado para uso enológico, como referenciado por: 
Reg. (EU) 2019/934 e suas sucessivas alterações 
Reg. (EU) 2021/1165 

 
 
 

 


