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Inspiring innovation.

NUTRIENTES DE LEVEDURAS

NUTRIFERM ML

Nutrientes especificos para bactérias Iaticas

COMPOSICAO
Leveduras autolisadas, celulose.

CARACTERISTICAS GERAIS
Nutriferm ML € um novo ativador bioldgico da fermentacdo concebido para ofimizar a fermentacdo
maloldtica.
Nutriferm ML contém leveduras autolisadas ricas em aminodcidos, polissacdridos e polipéptidos da
parede celular, importantes para vinhos com baixo teor de azoto (uvas muito maduras) ou que ndo
estagiaram em contato com borras. Ao aumentar a disponibilidade de nutrientes no vinho, Nutriferm ML
melhora radicalmente a sobrevivéncia das células bacterianas na inoculacdo e acelera a sua
mulfiplicacdo.
A celulose serve de suporte para as células bacterianas e adsorve compostos que sdo téxicos para as
bactérias. O efeito combinado e sinérgico de todos estes componentes, para além de promover a
domindncia da estirpe inoculada, reduz significativamente a duracdo da fermentacdo maloldtica.
APLICAGCOES

e Nutricdo de bactérias lIacticas

e Promove a fermentacdo maloldtica, mesmo em vinhos dificeis.

e Reduz a duracdo da fermentacdo.

DOSAGEM
20 - 30 g/hL (1.7-2.4 Ib/1,000 gal)

INSTRUGOES DE UTILIZAGAO
Dissolver Nutriferm ML numa pequena quantidade de dgua ou vinho (1:5). Adicionar ao vinho

homogeneamente antes da inoculacdo com bactérias Iaticas.

EMBALAGEM E CONDIGCOES DE CONSERVAGAO
1 kg

Embalagem selada: armazenar em local fresco, seco e bem ventilado.
Embalagem aberta: voltar a fechar cuidadosamente e armazenar como indicado acima.

LEGISLACAO
O produto estd em conformidade com:
Codex Enoldgico Internacional

Produto aprovado para enologia, em conformidade com:
Reg. (UE) 2019/934 e alteragdes subsequentes.

As indicagées dadas correspondem & partilha dos nossos conhecimentos e experiéncia, mas ndo dispensam o cumprimento dos regulamentos de
seguranga e protecdo por parte do utilizador bem como a correta utilizagdo e manuseamento do produto.

Esseco s.r.l. — Enartis Division

Via San Cassiano 99

Revisdo: n°2 - 10.2022

28069 San Martino, Trecate NO, Italia
Tel. +39 0321 790 300 | Fax + 39 0321 790 347

vino@enartis.it

www.enartis.com



