znc)rtis FICHA TECNICA

Inspiring innovation.

MANOPROTEINAS E POLISSACARIDOS

EnartisPro FT

Preparado especifico para o tfratamento de mostos, criado para potenciar os aromas tidlicos.

COMPOSICAO
Copolimeros insolUveis adsorventes de polivinilimidazol e polivinilpirrolidona (PVI/PVP) e levedura inativa.

CARACTERISTICAS GERAIS

EnartisPro FT é especifico para o tratamento de mostos brancos e rosados, para potenciar e proteger os
aromas tidlicos. O PVI/PVP remove o cobre, que catalisa a oxidacdo enzimdtica do mosto por acdo das
polifenoloxidases, e o ferro, que em combinacdo com o cobre catalisa a oxidacdo quimica dos
polifendis. A polivinilpirrolidona, parte do copolimero PVI/PVP, adsorve os polifendis oxidados e
potencialmente oxiddveis. A levedura inativa fornece compostos com acdo antioxidante que limitam o
escurecimento da cor e protegem os tidis presentes no mosto e libertados durante a fermentacdo. As
manoproteinas libertadas formam agregados com os compostos aromdticos e reduzem as suas perdas
por oxidacdo e por stripping devido ao CO2 produzido na fermentacdo, além de intervir na estabilizacdo
aromdatica, melhorando a sensacdo de volume no paladar e atenuando a percecdo do amargo.
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APLICAGCOES

=  Producdo de vinhos brancos e rosados muito aromdticos e muito estaveis;
= Elevada concentracdo de tidis;

=  Prevencdo de degradacdo dos perfis aromdticos e corante;

= Incremento de volume e de equilibrio nos vinhos brancos e rosados.

DOSES
30-50 g/hL

(el (%)

Dose mdxima legal na U.E.: 70 g/hL

INSTRUGOES DE UTILIZAGAO

Rehidratar EnartisPro FT em dgua na proporcdo de 1:20, agitando para evitar a formacdo de grumos.
Deixar repousar durante pelo menos uma hora e adicionar ao mosto. O produto € insolUvel e atua por
contacto, por isso recomenda-se manté-lo em suspensdo durante pelo menos uma hora, sabendo que
tempos mais longos aumentam a sua eficdcia. O produto deve ser eliminado por filtracdo no prazo de
dois dias, conforme previsto pelo Regulamento (UE) 2019/934 e pelo Cddigo Internacional de Prdticas
Enoldégicas (Fichas 2.1.20 e 3.4.14).

EMBALAGEM E ARMAZENAMENTO
1 kg - 10kg
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Embalagem fechada: Manter o produto num local fresco, seco e bem ventilado.

Embalagem aberta: Selar cuidadosamente a embalagem e manter como acima indicado. Depois de
aberto, consumir rapidamente.

LEGISLAGAO

Produto fabricado com matérias-primas com caracteristicas em conformidade com:

Codex CEnologique International
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Produto aprovado para ser utilizado em enologia de acordo com:
Regulamento (UE) N. 934/2019

Las indicaciones proporcionadas en esta ficha representan el estado actual de nuestros conocimientos y experiencias, sin embargo, no eximen al usuario
del cumplimiento de las normas de seguridad y proteccién o del uso inadecuado del producto.
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