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PROTOMIX AF

Agentes Clarificantes

CLARIFICANTE - ESTABILIZANTE ISENTO DE ALERGENEOS

COMPOSICAO

Bentonite, PVPP, proteina vegetal, celulose.

CARACTERISTICAS GERAIS
Aspeto: pé homogéneo, de coloragao branco-beje.

PROTOMIX AF é um novo agente de colagem da gama ALLERGEN FREE da Enartis, para a
clarificacao e estabilizacdo de mostos e vinhos.

PROTOMIX AF tira partido da sinergia entre os adjuvantes que o compdem, para atuar como
um adsorvente seletivo das principais substancias responsaveis pela instabilidade fendlica e
proteica do vinho.

Quando utilizado no mosto, seja na defecacdo ou durante a fermentagdo alcodlica,
PROTOMIX AF garante uma cinética fermentativa regular e completa, removendo os acidos
gordos de cadeia média, que inibem a fermentagdo. A fracdo proteica e o PVPP reduzem o
conteldo em catequinas e leucoantocianinas, que sdo a causa de oxidagdes e de sensacles
amargas, assegurando deste modo aromas frescos e um melhor equilibrio gustativo. A
bentonite elimina as proteinas instaveis e limita a acdo das enzimas oxidasicas presentes na
uva. Por fim, o PROTOMIX AF assegura uma boa acdo clarificante e melhora a filtrabilidade
do vinho.

Quando utilizado no vinho, o PROTOMIX AF é Uutil para prevenir e tratar fendmenos de
oxidacdo, que provocam o acastanhamento e a perda de aromas. Além disso, contribui para a
estabilidade proteica e desempenha uma o6tima acdo clarificante. A sedimentagdo rapida e a
otima compactacado das borras reduzem as perdas de vinho e otimizam o trabalho de adega.

O PROTOMIX AF é também util em vinhos com fermentagdes lentas ou paradas, ou vinhos
gue devam ser refermentados, uma vez que elimina todas as substadncias que poderiam inibir
a levedura. Recomendamos nesta situacao, combinar a utilizacgdo do PROTOMIX AF com um
ativante como o Nutriferm Energy.
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Reducéo da % DO420 nm (amarelo)
em relagéo a testemunha néo

Figura 1 - Comparacdo da eficacia do PROTOMIX AF e do caseinato de potassio na reducdo da cor amarela de
um mosto branco obtido da casta Cortese.

PROTOMIX AF é um produto isento de compostos alergéneos e ndao requer sua mengao no
rotulo. Além disso, é adequado para a producdo de vinhos para os mercados vegetarianos e
vegan.

As indicagOes fornecidas sdo baseadas no nosso conhecimento e experiéncia atuais, mas ndo dispensam o utilizador de
adotar as precaucgdes de seguranga necessarias ou da responsabilidade pelo seu uso adequado.
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PROTOMIX AF

APLICACOES

e Clarificagdo e estabilizagdao de mostos e vinhos;
¢ Coadjuvante de fermentacgao;
e Tratamento de vinhos oxidados.

DOSES
Mostos em fermentacao: 50 - 100 g/hL
Vinho: 30 - 100 g/hL

Dose maxima legal na U.E.: 400 g/hL

INSTRUCOES DE UTILIZACAO

Dissolver o PROTOMIX AF em agua fria numa proporcdo de 1:10. Deixar repousar 3-6
horas. Homogeneizar bem e adicionar ao volume a tratar com um tubo Venturi ou bomba
doseadora no decurso de uma remontagem.

EMBALAGEM E ARMAZENAMENTO
Embalagem: 10 Kg

Embalagem fechada: Manter o produto num local fresco, seco e bem ventilado.
Embalagem aberta: Selar cuidadosamente a embalagem e manter como acima indicado.

O produto esta de acordo com as seqguintes especificacbes:
Codex Oenologique International

O produto esta aprovado para uso enoldgico de acordo com:
Regulamento (CE) n° 606/2009

As indicagOes fornecidas sdo baseadas no nosso conhecimento e experiéncia atuais, mas ndo dispensam o utilizador de
adotar as precaucgdes de seguranga necessarias ou da responsabilidade pelo seu uso adequado.



