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AGENTES ESTABILIZANTES   

SORBATO DE POTÁSSIO 
Conservante antifúngico 

 
 

 

COMPOSIÇÃO 

E202 sorbato de potássio. 

 

CARACTERÍSTICAS GERAIS 

Produto com ação fungistática, imediatamente solúvel no vinho. 

Quando usado em combinação com uma dose adequada de SO2 (30-50 mg/L), impede a 

refermentação de vinhos com açúcares residuais fermentescíveis e o desenvolvimento de 

microrganismos indesejáveis.  

 

 

APLICAÇÕES 

Na preparação do vinho para engarrafamento, evita o risco de refermentação e o desenvolvimento de 

microorganismos indesejados na garrafa. 

 

DOSES 

27 g/hL de Sorbato ode Potássio adicionado ao vinho aportam 200 mg/L de ácido sórbico (Limite Legal 

na UE).  

 

INSTRUÇÕES DE UTILIZAÇÃO 

Adicionar ao volume total a tratar imediatamente antes do engarrafamento, polvilhando o produto 

diretamente sobre o vinho durante a trasfega final. Proceder a remontagem. Para obter um melhor 

efeito estabilizante, recomenda-se proceder a uma filtração esterilizante antes do engarrafamento.  

 

ATENÇÃO: a não ser que o vinho esteja devidamente protegido pelo SO2, o sorbato de potássio pode 

ser degradado pela flora bacteriana que possa estar presente, produzindo 2 geraniol (defeito 

conhecido como odor típico de Geranium, Pelargonium ou sardinheira). 

 

EMBALAGEM E ARMAZENAMENTO 

1 Kg – 25 kg 
 

 

Embalagem fechada: manter ao abrigo da luz, num local fresco, seco e bem ventilado. 

Embalagem aberta: selar cuidadosamente a embalagem e manter como acima indicado. 
 

 

LEGISLAÇÃO 

Produto em conformidade com: 

Regulamento (UE) N. 231/2012 

Codex Œnologique International 

 

Produto aprovado para ser utilizado em enologia de acordo com: 

Regulamento (UE) N. 934/2019 e subsequentes atualizações 

 


