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Inspiring innovation.

MANOPROTEINAS E POLISSACARIDOS

SURLI VELVET

Afinamento e estabilizacdo de vinhos prontos para engarrafamento

COMPOSICAO
Manoproteinas.

CARACTERISTICAS GERAIS

SURLI VELVET é uma formulacdo & base de manoproteinas extraidas da parede celular de levedura.
A sua utilizacdo durante o afinamento ou antes do engarrafamento tem como beneficios:

= Melhoria da estabilidade fisico-quimica e coloidal;
=  Aumento da resisténcia a oxidacdo.

Gracas as conhecidas propriedades de interacdo das manoproteinas com os polifendis e compostos
aromdticos, SURLI VELVET apresenta igualmente impacto na qualidade organolética do vinho,
aumentando a complexidade aromdtica e a sensagdo de volume e, nos vinhos tintos, atenua a
sensacdo de adstringéncia.

SURLI VELVET é completamente solivel e pode ser utilizado durante o afinamento ou imediatamente
antes do engarrafamento.

APLICACOES

Durante o afinamento dos vinhos brancos, tintos e rosados ou em pré-engarrafamento para:
= Melhoria da estabilidade quimica e fisica dos vinhos;
= Preservacdo e melhoria da qualidade sensorial

DOSE
0,5-10 g/hL

As doses podem variar em funcdo da casta, da colheita e do objetivo sensorial a atingir. Recomenda-se
arealizacdo de testes laboratoriais para determinar a dose a utilizar.
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INSTRUGOES DE UTILIZAGAO

Reidratar em vinho na proporcdo de 1:10. Agitar bem, evitando a formagdo de grumos. Adicionar
uniformemente ao volume a tratar durante uma remontagem, preferencialmente através de tubo
Venturi.

EMBALAGEM E CONDICOES DE ARMAZENAMENTO

p— 0.250 kg

w Embalagem fechada: conservar o produto ao abrigo do sol, num local fresco, seco e ventilado.

Embalagem aberta: Fechar cuidadosamente e conservar como indicado acima.
Atencdo: o produto tem tendéncia a absorver a humidade.

LEGISLACAO

Produto fabricado com matérias-primas com caracteristicas em conformidade com:
Codex Cenologique International
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Produto aprovado para ser utilizado em enologia de acordo com:
Regulamento (UE) 2019/934 e alteracdes subsequentes.

As indicagées fornecidas sdo baseadas no nosso conhecimento e experiéncia atuais, mas ndo dispensam o utilizador de adotar as precaugoes de
seguran¢a necessdrias ou da responsabilidade pelo seu uso adequado.
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