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Inspiring innovation.

MANOPROTEINAS E POLISACARIDOS

SURLI VELVET PLUS

Coadjuvante para o afinamento e estabilizacdo de vinhos imediatamente antes do engarrafamento.

COMPOSICAO
Manoproteinas.
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CARACTERISTICAS GERAIS
Surli Velvet Plus € um coadjuvante d base de manoproteinas extraidas da paredes celulares da levedura.
A sua utilizacdo durante o afinamento ou em pré-engarrafamento, tem como efeitos:

= Melhorar a estabilidade fisico-quimica e coloidal;

= Aumentar a resisténcia & oxidacdo;

=  Prolongar a vida Util do vinho.
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Gracas & capacidade das manoproteinas em interagirem com as substéncias aromdticas e polifendis, Surli
Velvet Plus tem também acdo na qualidade organolética do vinho, aumentando a sensacdo de volume,
atenua a adstringéncia de certos vinhos tintos, preserva a frescura aromdtica e da cor.

Surli Velvet Plus é completamente solUvel e pode ser usado durante a fase de estdgio de afinamento, ou
imediatamente antes do engarrafamento.

APLICACOE

Durante o afinamento de vinhos brancos, tintos e rosados, ou em pré-engarrafamento para:
=  Melhorar a estabilidade fisico-quimica;
=  Aumentar a longevidade do vinho;
=  Preservar e melhorar a qualidade sensorial.

DOSES

1-10g/hL

A dose pode variar de acordo com a casta, o ano e com o objetivo sensorial a alcancar.

Aconselha-se arealizacdo de ensaios prévios em laboratdrio, de modo a determinar a dose mais adequada
a utilizar.

INSTRUGOES DE UTILIZACAO

Dissolver 1 parte de Surli Velvet Plus em 10 partes de vinho, misturando continuamente, e evitando a
formacdo de eventuais grumos. Adicionar uniformemente ao volume final de vinho a fratar no decorrer de
uma remontagem, preferencialmente através de um tubo de Venturi.

EMBALAGEM E ARMAZENAMENTO
0,5 Kg
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m Embalagem fechada: Manter o produto num local fresco, seco e bem ventilado.
Embalagem aberta: Selar cuidadosamente a embalagem e manter como acima indicado. Depois de
aberto, consumir rapidamente. O produto tende a absorver humidade e odores.

LEGISLAGAO
O produto contém matérias-primas que estdo de acordo com:
Codex CEnologique International
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O produto estd aprovado para uso enoldgico de acordo com:
Regulamento UE 934/2019

As indicagdes fornecidas sGo baseadas no nosso conhecimento e experiéncia atuais, mas ndo dispensam o utilizador de adotar as precaugdes de
seguran¢a necessdrias ou da responsabilidade pelo seu uso adequado.
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