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FICHA TÉCNICA 

 

TANINOS 

EnartisTan TOF 
 

 

COMPOSIÇÃO 

Tanino elágico extraído de madeira de carvalho francês com tosta média/forte. 

 

CARACTERÍSTICAS GERAIS 

A madeira de carvalho francês utilizada na produção deste tanino é maturada ao ar (seasoning) durante 

pelo menos 24 meses, num processo semelhante ao utilizado na preparação de aduelas para barricas. 

A maioria dos componentes que contribuem para os caracteres herbáceos perde-se durante este 

processo, no final do qual a madeira entra numa fase de tosta média a intensa. 

Geram-se por essa via compostos da madeira com delicadas notas aromáticas de café, caramelo e 

pão torrado.  

A subsequente extração com água quente permite a valorização de taninos mais suaves em detrimento 

de compostos amargos e adstringentes. A infusão resultante é posteriormente concentrada e purificada 

por pulverização para manter as qualidades aromáticas e sensoriais do tanino. 

 

 

APLICAÇÕES 

Vinhos brancos e tintos estagiados: 
▪ Equilibra o potencial redox e previne as notas de redução; 
▪ Aumenta a proteção antioxidante do dióxido de enxofre; 
▪ Para vinhos estagiados em carvalho, melhora a estrutura e o potencial de envelhecimento, 

enaltece notas aromáticas do carvalho (café, caramelo); 

Vinhos tintos: 
▪ Melhora a proteção antioxidante e contribui para uma cor mais viva; 
▪ Ajuda a suavizar sensações de adstringência e amargor; 
▪ Previne e corrige os defeitos de redução. 

 

 

DOSES 

Vinhos brancos e rosados: 1 - 5 g/hL 

Vinhos tintos: 1 - 15 g/hL  

 

MODO DE UTILIZAÇÃO 

Dissolver EnartisTan TOF numa proporção de 1:10 em água ou vinho, agitando continuamente. Adicionar 

ao vinho durante uma remontagem com recurso a bomba doseadora ou um tubo Venturi.  

Recomenda-se efetuar ensaios prévios laboratoriais para avaliar o impacto sensorial e determinar a dose 

pretendida.  

Recomenda-se a adição de EnartisTan TOF nas primeiras fases do estágio até às últimas 1-2 semanas 

antes do engarrafamento. Se for adicionado próximo do engarrafamento, é importante avaliar o efeito 

sobre a filtrabilidade e estabilidade proteica e coloidal, efetuando testes laboratoriais preliminares. 

 

 

EMBALAGEM E CONDIÇÕES DE ARMAZENAMENTO 

0,5 kg 

 

Embalagem fechada: conservar em local fresco, seco e ventilado. 

Embalagem aberta: Fechar cuidadosamente e conservar conforme acima indicado. 
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LEGISLAÇÃO 

Produto fabricado a partir de matérias-primas em conformidade com: 

Codex Oenologique International 
 

Produto aprovado para ser utilizado em enologia de acordo com: 

Regulamento (UE) 2019/934, e subsequentes alterações. 
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