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Inspiring innovation.

ENZIMAS

EnartisZym COLOR PLUS

Enzima pectolitica para extracdo de compostos fendlicos e estabilidade corante
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COMPOSICAO
Formulacdo enzimdatica pectolitica rica em pectinases, celulases e hemicelulases.

CARACTERISTICAS GERAIS
EnartisZzym COLOR PLUS foi desenvolvida para acelerar e aumentar a extracdo de polifendis (sobretudo

antocianinas e taninos) presentes na pelicula das uvas, e para favorecer a sua estabilizacdo.

A atividade pectolitica de Enartiszym COLOR PLUS melhora a clarificacdo e a filtrabilidade, enquanto a
elevada concentracdo de atividades secunddrias celuldsicas e hemiceluldsicas asseguram a rdpida
degradacdo das paredes celulares, aumentando assim a extracdo dos polifendis das peliculas.
EnartisZzym COLOR PLUS hidrolisa com grande eficdcia as proteinas da uva, limitando assim a capacidade
de precipitacdo dos taninos.

Adicionalmente, os vinhos tratados com EnartisZzym COLOR PLUS apresentam uma maior concentracdo
de taninos, favorecendo a formagdo de complexos corantes estéveis. EnartisZzym COLOR PLUS extrai
preferencialmente os taninos ligados a polissacdridos, resultando em vinhos mais equilibrados.

Enartiszym COLOR PLUS ndo tem origem em OGM (Organismos Geneticamente Modificados) e ndo
contém atividades secunddrias negativas como a oxidase, a antocianase ou a cinamilesterase.

APLICAGOES

= Acelerar e aumentar a extracdo de compostos fendlicos dos mostos tintos, nomeadamente as
antocianas e taninos;

*  Melhorar a estabilidade coloidal e diminuir a precipitacdo de taninos e matéria corante;

= Melhorar a estabilidade e a intensidade da cor;

= Melhorar a eficiéncia da clarificacdo e filtrabilidade;

= Variedades com relacdo taninos/antocianinas desequilibrada;

= Situacdes de maceracdes curtas ou pouco tempo de contacto pelicular, para aumentar o teor
fendlico nos vinhos.

DOSES

2-49g/100 kg

Dosagens mais elevadas sdo recomendadas em situacdo de pH baixo, baixas temperaturas, tempos
de maceracdo curtos € no caso de deficiente maturacdo das uvas.

INSTRUCOES DE UTILIZACAO

Utilizar EnartisZzym COLOR PLUS diluida em 10 partes de dgua. Adicionar &s uvas ou ao depdsito e
homogeneizar.

EMBALAGEM E CONDIGOES DE ARMAZENAMENTO
100g-250g-1kg

Embalagem fechada: conservar ao abrigo da luz, num local fresco (de preferéncia 5-15°C) e seco.
Embalagem aberta: fechar cuidadosamente e conservar no frigorifico. Utilizar no prazo de 1 ano.

LEGISLACAO
Produto da base de matérias-primas em conformidade com:
Codex Enolégico Internacional

Produto aprovado para uso enoldgico, de acordo com:
Regulamento (UE) 2019/934 e subsequentes atualizagdes.

As indicagées fornecidas sdo baseadas no nosso conhecimento e experiéncia atuais, mas ndo dispensam o utilizador de adotar as precaugoes de
seguran¢a necessdrias ou da responsabilidade pelo seu uso adequado.
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