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ENARTIS NEWS

A BOROK PALACKOZAS ELOTTI FINOMHANGOLASA TANNINOK
ES POLISZACHARIDOK SEGITSEGEVEL

Az oxiddlt, reduktiv, vegetdlis, keserd, fanyar vagy
éppen alkoholhangstlyos borok nem kivdnatosak a
fogyasztok kdrében. Deritd, savpotld vagy savtompito
szerek segitségével évek 6ta probdljdk orvosolni ezeket
a problémdkat, holott ezek az anyagok negativan
befolydsolhatjdk a kezelt bor strukturdjat, testességet,
szin- és aromavildgdt. A tanninok és poliszacharidok
olyan korszerli eszk6z6k, melyek segitségével Ugy
javithatjuk a borok érzékszervi egyensulydt, hogy
kézben megdrizziik azok eredeti karakterét.

Palackozas el6tt hogyan javitjak a bort a zaré
tanninok és a poliszacharidok?

Az els6 lépés a j6 bor elballitasahoz, hogy jo
mindségli, érett sz8l6t hasznaljunk. Ha azonban
a természet nem segit nekink ebben, akkor az
érleléskor, vagy a palackozasi el8készuletek soran
komoly hianyossagokkal talalhatjuk szemben
magunkat, amelyeket orvosolnunk kell. Ezekben
a helyzetekben a bordsz altalaban a deritészerek
hasznalataraés/vagyasavkorrekciératdamaszkodhat.
Természetesen ezek a beavatkozasok is hatékonyak,
de szinte mindig a bormin8ség rovasara mennek (1.
tablazat). Bizonyos helyzetekben azonban lehetéség
van olyan alternativ eszk6zok alkalmazasara,
amelyek nem befolyasoljak a bor min&ségét: ezek
a tanninok és a poliszacharidok. A bor érlelését

kovetbéen hianyossagok Iéphetnek fel: csersavhiany,
iz- és aromavesztés, korty kdzepének kilresedése,
az altalanos egyensuly és harmonia elvesztése. A
boraszati tanninok hozzaadasaval drasztikusan
javithatéak ezek a borparaméterek, valamint
megszlntethetéek a reduktiv tulajdonsagok és
a zold jegyek. Ugyanakkor, ennek ellenkezdje is
igaz, egy olyan bor, amely tulsagosan fanyar vagy
keserd, sokat lagyithaté és javithaté specifikus
tanninok, éleszt6bél szarmazo poliszacharidok vagy
gumiarabikum segitségével.

Milyen elényo6kkel jar az Enartis zaré tanninok
és poliszacharidok hasznalata?

A boraszati tanninok és a poliszacharidok
hasznalatanak egyik f6 el6nye, hogy a bort az
érlelés kozben és utan is finomithatjuk.Ezek a
szerek rugalmassagot biztositanak a borasznak
azaltal, hogy az érlelés soran folyamataban tudja
kovetni a tanninok felold6dasat. A hagyomanyos
deritészereknek  id6re van  szukségik a
letlepedéshez, és a mUlvelet utan tobbszori fejtés
szukséges. Ez a folyamat id8igényes, és a bor
mennyiségi csokkenésével jar, mig az Enartis
tanninok és poliszacharidok fejtések és késdbbi
bor veszteség nélkul kdozvetlenll (néhadny nappal) a
palackozast megel6z6en alkalmazhatoak.
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1. Tablazat: Hagyomanyos eszk6z6k hasznalata a borhibak kikiiszob6lésére:

BORHIBAK ESZKOZOK NEM KIVANT MELLEKHATASOK
VIZAHOLYAG Aroma intenzitds csokkenése
KESERUSEG PVPP Testessgg/strylftl{ra csok‘kenes,e
KAZEIN Argma |ntenIZ|tasanak csokkenése
Szin veszteség
i ZSELATIN Aroma intenzitds csokkenése
FANYAR {ZERZET — —
TOJASFEHERJE Aroma intenzitds csokkenése
SAV HIANY BORKGSAV Borko Kalésok
[zhibak
TULZOTT SAVASSAG KALIUM-BIKARBONAT Nagy dézisban alkalmazva rossz utéiz
VIZAHOLYAG Aroma intenzitds csokkenése
VEGETALIS JEGYEK i it4s cso ;
J HAL ZSELATIN Aroma |pten2|taslcsokk§nesel
Testesség/struktura csokkenése
REDUKCIO REZ-SZULFAT Aroma intenzitas csokkenése
PVPP Testesség/struktura csokkenése
KAZEIN Argma |nten,2|tasanak csokkenése
Szin veszteseg
OXIDACIO Aroma intenzitasanak csokkenése
BENTONIT Testesség/struktura csokkenése
Szin veszteség
HAL ZSELATIN Aroma intenzitds csokkenése
ENARTIS TANNINOK
A tanninok sokféle eredetliek lehetnek, SZOLO TANNINOK
de altaldban fabol (tolgybdl) vagy szO16b&l Az Enartis sz618 alapu tanninjai (2. tablazat) fehér
szarmaznak. Az alabbi tablazatok ismertetik sz6l6héjbdl és / vagy magbdl szarmaznak. Ezek

az Enartis altal kinalt mindkét tipus jellemzgit:

a kondenzalt tanninok kitoltik a korty kdzepén az
Grt, megnodvelik a testességet , a lecsengést és az

aromagazdagsagot.
2. Tablazat: Enartis Sz616 eredeti tanninok
Arom"a tisztasag Szerkezet Fanyar izérzet Lagysag Aroma Jellemzd aroma profil
novelése

Elegance 'Y 'Y ¢ (YY) Y Csonthéjas gyumolcs, fehér virag

Fresh Fruit o6 o6 N 0066 0066 C|t“ror?, citrusfélék, menta, friss
gylimolcs

Fruitan 'Y 'Y 'Y Y Y Piros gytimdlcsok, fliszerek

Total Fruity 'Y 'Y é YYY YYYS AP Sl R S
gylimolcsok

Skin ' 'Y ' 'Y YY) S2016, tea, gyimlcs

Uva o6 (YY) (YY) ') YYYY) Fehér gyiimdlcs

Uvaspeed ¢ 'Y ¢ 'YYYY) 'YYY) Sz016, méz




TOLGYFA TANNINOK
Az Enartis tolgyfa tanninok (3. tablazat) a
télgyfahorddékhoz is hasznalt fabol készulnek.

enaovtis

A szaritas és porkolés utan a tanninokat kivonjak,
koncentraljak és porlasztjak, megbérizve ezzel a
tolgyfa egyedi aromatikajat.

3.Tablazat: Enartis Télgyfa Tanninok

Arom:a\ tis’z EE] Szerkezet Fanyar izérzet Lagysag Aroma Jellemz8 aroma profil
novelése

Ceeur de Chéne ' ' ' YY) (YY) Vanilia, karamell, fliszerek
Dark Chocolate 'Y YY) 'Y 'YYY) 'YYYY) Kakad, piritott mogyord, vanilia
Elevage YY) Y YY) ' YY) Karamell, édesgydkeér, vanilia
Extra 'Y ' ¢ YYy YY) Vanilia, karamell, kakao, kavé
Napa 'Y Y ¢ (YY) YYYY! Kékusz, karamell, kavé, kakad
Rich YY) 'Y 'Y ¢ 'Y Porkolt fa, kave, flszerek
SLI 'YYY) 'Y 'YYY) 'YYY) Fa, kokusz, vanilia
Superoak YY) 'Y 'Y 'Y Vanilia, karamell, széna
Toffee YY) (YY) 'Y YY) (YY) Kavé, karamell, pdrkolt jegyek
Vanilla YY) 'YYY) 'Y 'YY 'YYY) Vanilia, kokusz, tejszin

Az UNICO SOROZAT

Az Unico tanninok (4. tablazat) egy egyedulallo ,
kizarélag az Enartis kinalatdban elérhetd sorozat
elemei. Az egyedulallé gyartasi folyamat olyan
tanninok elB8allitasat teszi lehetdvé, amelyek az

4. tablazat: Enartis Unico Sorozat

atlagos boraszati tanninokhoz képest sokkal jobb
tulajdonsagokkal rendelkeznek: intenzivebb,
kulonleges aromak, megndvelt tannin  és
poliszacharid-tartalom amelyek lagyabb és édesebb
izeket eredményeznek.

Arom"a tisztasag Szerkezet | Fanyar izérzet Lagysag Aroma Aroma leirésa
novelése
Unico #1 'Y 'YYY) ¢ 'YYY) YYYYYX) Vanilia, kakao, porkolt fa, fiszerek
Unico #2 . IYYYS ¢ IYYYS oy B eI e e S
cseresznye
Unico #3 'YYYY) 'Y ¢ 'YYY) YYYYYX) Virag, citrom, menta
ENARTIS POLISZACHARIDOK
ELESZTO MANNOPROTEINEK GUMIARABIKUM

Az Enartis Surli termékcsaldd (5. tablazat) élesztd
mannoproteineket és természetes antioxidansokat
kinal a bor testességének és teltségének novelése
érdekében. A Surli termékcsaladot elsdsorban a
harmonikus izérzet kialakitasa , az eltarthatosag
idétartamanak novelése, valamint a stabilitds és az
érzékszervi tulajdonsagok javitasa érdekében ajanljuk.

Tabelle 5: Enartis Surli und Gum Arabic Serie

A gumiarabikumok borra gyakorolt érzékszervi
hatasa  nagyban  flgg szarmazasuktdl  és
hidrolizis szintjétél. A gumiarabikum a bor
testességét, viszkozitasat javitja a fanyar izérzet
kiegyensulyozasat és az aromak megdrzését segiti
eld.

AROMAFOKOZAS SZERKEZET LAGYSAG TESTESSEG/EDESSEG
Aromagum (YY) ¢ (YYYs (YY)
Citrogum 6o ¢ (YY) YY)
Citrogum Plus ¢ ¢ ¢ (é‘dzs: e‘g )
Maxigum ¢ YY) (YY)
Surli Elevage ¢é (YY) (YY)
Surli Velvet ' YYYS 'YYY)
Surli Velvet Plus ' ' YY) 'Y}
Surli Vitis ' YY) YY) YY)
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UTMUTATO A TANNIN ES POLISZACHARID PROBA ELVEGZESEHEZ:

A prébak alapvetd fontossdguak a megfeleld adagolas és a kezelés (finomitészerek, tanninok vagy
poliszacharidok hozzdadasa) hatékonysaganak meghatarozasadhoz. A prébak el6készitéséhez kdvesse az
alabbi [épéseket:

*+ Készitsen 1% -os (1 g /100 ml-es) oldatot a kivalasztott termékbdl. Tanninok és poliszacharidok esetében
hasznaljon semleges hidroalkoholos (viztetanol) oldatot (~ 13% v / v). A folyékony termékek esetében
hasznalja a készen kapott oldatot.

* Jeldlje meg az egyes mintakat, koztlik egy kezeletlen mintat is kontrollnak.

* A végsd térfogat 80% -aig toltse fel a mintakat borral, és hagyjon helyet az oldatoknak.

* Adja hozza a mintakhoz kezel8anyagokbol készitett oldatot. A megfeleld mennyiséget 4. tablazatban
talalja.

* Az érzékszervi birdlat a hozzdadas utan azonnal elvégezhetd.

4.Tablazat. 1%-os tannin/poliszacharid oldatbdl sziikséges mennyiség (ml-ben) egy adott mennyiségii
minta kezeléséhez (ml-ben) a megadott ardnyban (g/hL)

Wine sample
volume 30mL 50 mL 100 mL 125 mL 375 mL 750 mL

Addition rate

5g/hL 0.15 0.25 0.50 0.62 1.87 375
7g/hL 0.21 035 0.70 0.87 0.62 5.25
10 g/hL 030 0.50 1.00 1.25 375 7.50
15 g/hL 0.45 0.75 1.50 1.87 5.62 11.25
20 g/hL 0.60 1.00 2.00 2.50 7.50 15.00
25g/hL 0.75 1.25 2.50 312 937 18.75

ENNYI LEHETOSEG KOZUL MELYIK TANNINT ES/VAGY POLISZACHARIDOT
VALASSZAM?

Az alabbi tablazatban felsorolt példak segitséget nyuUjtanak a megfeleld palackozas el6tti anyag
kivalasztasdhoz:

Finomitas célja Ajanlott termék

Gyiimolcsdsség novelése Unico #2, Fruitan, Tan Total Fruity, Tan Fresh Fruit

Fahordds aromak erésitése Unico #1, Tan Napa, Tan Coeur de Chene, Tan Dark Chocolate, Tan Toffee, Tan Vanilla
Savassag/frissesség novelése Unico #3, Tan Fresh Fruit

Lagy csersavak novelése Tan Uvaspeed, Tan Elegance, Tan Max Nature, Surli Vitis

Edes izérzet novelése Tan Extra, Tan Toffee, Unico #1, Tan Superoak, Tan Vanilla, Citrogum Plus
Korty kozepének kitdltése Surli Velvet, Surli Velvet Plus, Tan Skin, Tan Uvaspeed, Tan Dark Chocolate
Testesség novelése Tan Fruitan, Tan Coeur de Chene, Tan Skin, Tan Rich, Tan Napa
Keseriiség csokkentése Tan Uvaspeed, Unico #1, Citrogum, Aromagum, Surli Vitis

Egetd érzés csokkentése Surli Velvet, Tan SLI, Tan Uvaspeed

Fanyar izérzet csokkentése Surli Velvet, Surli Velvet Plus, Citrogum, Aromagum

Reduktiv jegyek csokkentése Tan SLI, Tan Elevage, Tan Max Nature

Z6ld jegyek csokkentése Tan Max Nature, Unico #1
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