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PROTOCOLLID’USO DEI BATTERI MAOLATTICI

Enartis ha sviluppato tre protocolli d'uso dei batteri malolattici da adottare in funzione delle
condizioni di fermentazione che possono essere normali, difficilie molto difficili.

H 34-36
CONDIZIONI NORMALI P
Temperatura 18-22°C
50, libera (mg/L) <5
Alcol (%) 11-13
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CONDIZIONI DIFFICILI PH 3234
Temperatura 16-18°C
50, libera (mg/L) 510
Alcol (%) 13-15
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H 3.0-32
CONDIZIONI MOLTO DIFFICILI P
Temperatura 14-18°C

50, libera (mg/L) 10-12
Alcol (%) 15-16
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