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ENARTIS NEWS

KLEINE EINGRIFFE JETZT KONNEN SPATER GROSSE
ERGEBNISSE LIEFERN!

Wenn die Garung abgeschlossen ist, kann die Qualitét
erst richtig evaluiert und das Potential von jedem
einzelnen Wein bestimmt werden. Friihere oder spdtere
Trinkreife? Frisch und fruchtig oder fiir Holzausbau
vorgesehen?

Es ist aber auch der Zeitpunkt, wenn verschiedene
Weinfehler wahrnehmbar werden.

Indieser friihen Phase der Weinbereitung ist es moglich,
einfache, zeitsparende und effiziente Behandlungen

durchzufiihren, die den Wein auf den richtigen Weg
bringen.

Nehmen wir die folgenden 4 Beispielsfdlle an:
* Frisch und fruchtig mit friher Abfillung
* Komplex mit ldngerem Ausbau
* Holzbetont mit friiher Abftillung
» Weinfehler und Unvollkommenheiten

FALL FRISCH UND FRUCHTIG KOMPLEX MIT AUSBAU HOLZBETONT WEINFEHLER
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FRISCH UND FRUCHTIG MIT FRUHER
ABFULLUNG

Die grofRte Herausforderung bei diesem Weinstil
ist die Erhaltung der Frische und des jugendlichen
Charakters des Weines Uber die Zeitspanne der
kontinuierlichen Abfullungen, oft tGber ein Jahr.

Die wichtigsten technologischen Ziele des Ausbaus
sind:

Alterungsverzégerung von Aroma und Farbe.
Mit einem Wort: Oxidationsschutz. Uber Inertgase
und Schwefel hinaus gibt es weitere wirksame,
natirliche und verninftige Losungen:

* Feinhefe - naturliche oder durch Zugabe von
Praparaten inaktivierter Hefe - kann den gelésten
Sauerstoff verbrauchen wund ein niedriges
Redoxpotential erhalten.

+ Tannine koénnen als Alternativen der
Antioxidationswirkung von Schwefel eingesetzt
werden. Gallo- und einige Ellagitannine aus

ungerosteter Eiche sind sehr wirksam ohne
Einfluss auf die sensorische Qulitat des Weines.

Vorbeugungvon mikrobiellen Kontaminationen.
Die Bildung und Wachstum von unerwunschten
Mikroorganismen  (auch  Milchsdurebakterien)
kdnnen den fruchtigen Charakter des Weines durch
Bildung von Fehlaromen maskieren und einen
Verlust an Frische verursachen.

Schwefelung, niedrige  Lagerungstemperatur,

Filtration und Kellerhygiene helfen die

Kontaminationsrisiken zu minimieren.

+ Chitosan ist ein neues Werkzeug, welches gegen
ein breites Spektrum von Mikroorganismen
eingesetzt werden kann. Es ist vegan bzw.
allergenfrei und kann die Wirkung von Schwefel
erganzen oder sogar ganz ersetzen.
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Empfehlungen von Enartis zur Vorbeugung von Oxidation und mikrobiellen Kontaminationen

ZIELSETZUNGEN EMPFEHLUNG VON ENARTIS ZUSAMMENSETZUNG WIRKUNGEN

* Antioxidationsschutz

Surli One Inaktivierte Hefe * Mundgefihl & Schmelze

ALTERUNGSVERZOGERUNG UATomEKampextat
VON AROMA UND FARBE EnartisTan Blanc Gallotannin * Potentialverlangerung
EnartisTan SL| Ellagitannin gewonnen aus ungerdstet- * Antioxidationsschutz
er amerikanischen Eiche * Vorbeugung und Behandlung von Béckser
* Antimikrobieller Schutz
VORBEUGUNG VON MIKROBIELLEN EnartisStab Micro M Aktiviertes Chitosan und Heferinden | + Antioxidationsschutz (Adsorption von Kupfer
KONTAMINATIONEN reich an Chitin-Glucane und Eisen)
* Eliminierung von fliichtigen Phenolen

KOMPLEX MIT LANGEREM AUSBAU

Das wichtigste Ziel des langeren Ausbaus ist der
Erhalt an Komplexitdt durch Entwicklung und
Einbindung von tertidren Aromen.

Diese sind die kritischen Punkte:

Schwefelmanagement. Maximaler Schutz
mit  moglichst geringer  Erhéhung  des
Gesamtschwefelgehalts, um das legale Limit
nicht zu Uberschreiten. Die Feinhefelagerung, der
Einsatz von antioxidativ wirkenden Tanninen und
die antimikrobielle Wirkung von Chitosan helfen
die Schwefelzugaben zu reduzieren.

+ Die Vorbeugung von Kontaminationen durch

unerwiinschte Mikroorganismen,insbesondere
Brettanomyces, ist eine schwierige Aufgabe,
speziell wahrend dem Fassausbau. Der Einsatz
von Chitosan ist eine gute kellerwirtschaftliche
Praxis bei der Fullung der Fasser und generell
beim Temperaturanstieg im Keller.

* Ausbau in alten Holzfassern. Nach Zweit- bzw.

Drittbeflllungen der Fasser ist die Fahigkeit
der Eiche, Tannine und Aromen freizusetzen,
viel geringer und nicht ausreichend, um eine
signifikant wahrnehmbare und erwinschte
Wirkung auf die Struktur und aromatische
Komplexitat auszuuben. Der Einsatz von
Eichentanninen kann diesen Mangel an
Holzkomponenten kompensieren.

Enartis Eichentannine, die das Potential der Fasser verlangern kénnen

VERBESSERUNG DER
ANTIOXIDATIVE AROMATISCHE AROMATISCHER
WIRKUNG AROMATISCHEN STRUKTUR ADSTRINGENZ SCHMELZE INTENSITAT CHARAKTER
KLARHEIT
CEURDE Vanille, Karamell,
CHENE (X (X 66 (Y} (YY) (Y YY) .
DARK Kakao, gerosteter
CHOCOLATE () (L (O S L) LI Haselnuss, Vanille
ELEVAGE 'YYY 'Y o660 066 PO PP Karamell, .Lakr|tze,
Vanille
NAPA 'YYS Yy 066 N 0666 6666 Kokosnuss, Karamell,
Kaffee, Kakao
su YYYY YY Y Y} ¢ YY) IYYYS Holz, Kokosnuss,
Vanille
TOFFEE YY) 'YYS 0666 o6 POV 606 Kaffge, Karamell,
gerostetes Holz
VANILLA 'YYS Y 0666 66 66 FUPR Vamllel Kokosnuss,
StiRrahm

1: gering; 4: hoch
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HOLZBETONT MIT FRUHER
ABFULLUNG

Empfehlungen zur Erhaltung von komplexem
Eichencharakter mit samtigem und vollem
Geschmack in kurzester Zeit:

+ die Zugabe von inaktivierter Hefe entfaltet
das Potential von Feinhefelagerung innerhalb
weniger Wochen oder sogar Tagen - hdhere
aromatische  Komplexitat, Samtigkeit und
Volumen am Gaumen

+ Eichenchips bringt die Intensitat frischer Holz-
und Réstungsaromen

* Tannine aus gerosteter Eiche vervollstandigen die
Wirkung von Eichenchips, indem sie die Struktur
erhéhen und den Ausbau beschleunigen.

WEINFEHLER UND UNVOLL-
KOMMENHEITEN

DerAnfangdesAusbausistderrichtige Zeitpunkt,um
Weinfehler zu beheben und Unvollkommenheiten
zu korrigieren.

Das Prinzip ist immer das gleiche: je frUher, desto
besser.

In Jungweine ist es mdoglich, schonende
Korrektionen zu machen und ihre Wirkung tUber die
Zeit zu beobachten.

Behandlung von Fehlern und Unvollkommenheiten

Minderung von Bitterkeit Surli One

Hoher
aromatischer
Einfluss

NATURAL

CREAM

VANILLA SWEET

CARAMEL
SLI

INCANTO

SUBe und
Schmelze

[ SPECIAL FRUIT

BLACK SPICE

Simulierung
von
Fassausbau,

Enartis Incanto Holzalternativen

Falls sie nicht wirksam genug waren, es gibt noch
genug Zeit, um andere Malinahmen zu treffen und
weitere Strategien auszuprobieren.

Die Zugabe von Tanninen und Polysacchariden sind
natzlich um Weinfehler und Unvollkommenheiten,
wie  vegetativer Charakter, Strukturmangel,
Uberschussige Adstringenz, Alkohollubertonung,
Reduktion, usw. zu beheben oder zu minimieren.

Minderung von Saure Surli One - EnartisTan Uva

Erhohung von Struktur

EnartisTan Uva - EnartisTan Elevage - EnartisTan Microx

Minderung von Adstringenz Surli Elevage - Surli One

Minderung von Alkoholempfindung | Surli Elevage

Minimierung von reduktiven Noten

EnartisTan Elevage - EnartisTan SLI - EnartisTan Max Nature - EnartisTan Coeur de Chene - Surli One

Minderung von vegetativem Charakter

EnartisTan Max Nature - EnartisTan Elegance - Surli Elevage

Bleiben Sie in Kontakt mit uns

NEWSLETTER ABONNIEREN!

www.enartis.com/de/newsletter/
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