
Chiarifica/   
sfecciatura 
statica

S S S S S S S S S S S S S S S S S 

Pulizia dei  
mosti difficili S S S S S S 

Flottazione S S S S S S S S S S 

Macerazione 
uve bianche S S S S S S S S 

Produzione 
vini rosati S S S S S S S S S S S S S S S 

Macerazione 
uve rosse S S S S S S 

Stabilizzazione 
del colore S S S S S S S S 

Flash Détente/ 
termovinifica-
zione

S S S 

Incremento 
aromatico S S S 

Lisi del lievito S S S S S S 

Miglioramento 
della  
filtrabilità

S S S S S S S S S S S S S S S S S S S 

Botrytis S S S S S S 
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