enartis

Tippek a
SIKERES

ALMASAVBONTASHOZ

Az almasavbontason sokan egyszerlien csak az almasav tejsavva alakitasat
értik, melyet az Oenococcus oeni baktérium végez. A megfelelé baktérium torzs
kivalasztasaval az almasavbontds az utolsé olyan technoldgiai muvelet, mellyel
csokkenthetéek a vegetalis aromak, intenzivebbé tehetd a gyimolcsds karakter,

Boraszoknak

MIERT
KOCKAZATOS
A SPONTAN
ALMASAVBONTAS?

A kontrollalatlan spontan almasavbomlas soran
olyan nemkivanatos aromak alakulhatnak ki,
mint: joghurt, avassdg, izzadtsag, égett gyufa,
rothadt  gyimédlcs.Tovabbi  nemkivanatos
kévetkezmény leheta biogén aminok termelése.
A megfelel6 baktériumtdérzzsel valé beoltas
elésegiti az almasavbontas gyors beindulasat,
lehetévé teszi a termel6dd aromak, és a bor
izérzetének jobb szabalyozasat.

AZ ENARTIS ML
_ BAKTERIUM
NYUJTOTTA ELONYOK:

mm Sikeresen lezajlé almasavbontas nehéz
kordlmények kodzott is

Az aromakomplexitas névelése

A vegetdlis izjegyek csokkentése,
gylmolcsds aromak novelése

Egészséges bor

A beoltott baktériumtérzs dominancidja a
vad torzsek felett

nagyobb aromakomplexitas, testesség és harmonia érheto6 el.

Az alabbi tényez6k befolyasoljak a tejsavbaktériumok
szaporodasat, életképességét és aktivitasat

Tényezdk Tolerancia hatarok
Alkohol (% v/v) 15

pH <3.1

Szabad SO, (mg/l) 15

Osszes SO, (mg/l) 60
Hémérséklet (1153;,2 8: Zgg:g

Hogyan valasszuk ki a megfeleld torzset?

Az egyes baktérium térzseket kiilénbdzd kdrilményekre fejlesztették ki. A sikeres
almasavbontashoz a megfeleld torzset szlikséges kivalasztanunk, ezért az erjesztési
koérilmények vizsgalatan alapulé teszt elvégzését javasoljuk.

Enartis torzsek technikai jellemzdi

Fébb jellemzék EnartisML Silver

Fajok Oenococcus Oeni
pH tolerancia >3.1
Szabad SO; rezisztencia

<10
(mg/l)
Osszes SO; rezisztencia <5
(mg/l)
Alkohol tolerancia (% v/v) >15
Sebesség Gyors

Tiszta, gyumolcs,
virag jegyek,
komplex aromak.
Tiszteletben
tartja a szint,
nagyobb test,
aromaintenzitas.

Erzekszervi tulajdonsagok

EnartisML MCW
Oenococcus Oeni

>3.1

<10

<40

>15

Mérsékelt/Gyors

Vajas jegyek,
aromakomplexitas,
lagysag, ésszamos

boros izjegy

Optimum

13

>3.4

<8

<30

17-24°C
(63-75°F)

EnartisML Uno
QOenococcus Oeni

>33

<10

<40

<15

Gyors

Szinintenzitas
megmarad,
a fajtajelleg
tiszteletben

tartasa, tiszta
érzékszervi

tulajdonsagok.
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Mikor optimalis az almasavbontas beinditasa?

Az almasavbonté baktériumot 3 kiilénb6z6 fazisban adhatjuk a borhoz:

24-48 oraval
a fajélesztés
beoltast kovetden

KOINOKULACIO

Bizalom a boraszok szamara

Idot takarithat meg

Kb.15-20 g/l maradék cukornal
az alkoholos erjedés
befejezése el6tt

SZEKVENCIALIS BEOLTAS

Az alkoholos
erjedés befejezését kdvetéen

STANDARD MODSZER

Intenzivebb szin, komplexebb aromak

A szelektalt torzsekkel nemcsak elkerilhetd a mas mikroorganizmusokkal valé szennyez&dés
kockazata, de segitségikkel friss, gyimolcsos, szinintenziv borok készithetéek, tovabba id6t és

energiat takaritunk meg!

A legjobb stratégia egy olyan EnartisFerm éleszté hasznalata, amely az EnartisML-el szinergiaban

mikodik a cél elérése érdekében.

A baktérium elékészitése
és taplalasa

Mintminden organizmusnak, abaktériumoknak
is taplalékra van sziksége a tuléléshez, a
fejlédéshez és a vitalitashoz. A baktériumoknak
akklimatizalédniuk kell, miel6tt a borhoz, mint

“szamukra ellenséges kornyezethez” adjuk
Oket.

A NUTRIFERM OSMOBACTI az
ozmotikus nyomas aktivaldja és szabalyozdja,
amely el8segiti az almasavbonté baktériumok
tulélését a borban. A rehidratacié végén,
a beoltas el6tt torténd alkalmazaskor a
NUTRIFERM OSMOBACTI ndveli a sejtek
tulélési aranyat, kovetkezésképpen lehetévé
teszi az almasavbontds gyorsabb meginditasat
és gyorsabb befejezését.

A NUTRIFERM ML egy specifikus aktivator
az almasavbontashoz. Poliszacharidokat,
aminosavakat, mikrotapanyagokat, vitaminokat
és cellulézt biztosit. Komponenseinek egyuttes
hatasa serkenti a sejtek szaporodasat, biztositja
a beoltott térzs dominanciajat a vad fléra felett
és jelentdsen csokkenti az almasavbontas
id6étartamat. Nehéz kortulmények kozott vagy

Protokoll az almasavbonto
baktériumok el6készitésére és

beoltasara. Kozvetlen beoltas, 25 hl

A\ 15 perc o
¢

Rehidrataljon 25 hl borhoz
szlikséges mennyiségli EnartisML
baktériumot 500 ml 20-25°C-os,
klormentes vizben. Finoman
keverje el és varjon 15 percet.

Viz+
almasavbontd
baktérium

Adjunk az EnartisML baktérium-
szuszpenzidhoz Nutriferm
Osmobacti-t a tdlélési arany
javitasa és az EnartisML
baktériumok aktivaldsa érdekében.
Finoman keverjiik, és hagyjuk allni
4 6ran at 18-20°C-on.

Keverje meg a szuszpenziot,
ésadja borhoz a szivattylzas vagy
keverés kozben.
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. . . Tovabbi informéacié: Iroda: Dominika Sersenova
lehet az almasavbontas sikere szempontjabdl.
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