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Miért hasznalunk

EZIMEKET A BORASZATBAN?

Derités,
Extrakcio,
és az Aroma
Kifejezése

Az enzimek nélkilozhetetlenek a Iékinyerés, a derités, a flotacio, a bor
szlrhet8ségének szempontjabdl, az aroma és a polifenol extrakciéjanak javitasahoz,
valamint az aromakarakter kifejezéséhez és fokozasahoz, az izérzet javitdsahoz, a
fehérje- és szinstabilitds ndveléséhez.

Az egyedi enzimatikus tevékenységek ismerete és a pincében szerzett gyakorlati
tapasztalatok alapjan az EnartisZym -amelyet Ugy alakitottak ki, hogy maximalis
hatékonysagot érjen el hagyomanyos borkészités soran és a legljabb technolégidkhoz

BORASZATI ENZIMEK

Azenzimek areakciok biolégiai katalizatorai,
és természetesen jelen vannak minden é16
rendszerben.

A boraszati enzimek olyan keverékek,

alkalmazkodva is- messze kiemelkedett a tobbi enzim kozul.
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m A glikozidazok felszabaditjak a Aroma kiemelés POV
cukrokhoz kotott aromas vegylleteket és
fokozzak a fajtajelleg kifejez6dését.
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javitja a Botrytis-fertézott sz6l6b6l készult Javitasa
borok szlirhetéségét és felgyorsitja az
éleszt6bomlast a finomseprds érlelés Botrytis 'YYS 60

soran.



Must ulepités
ENARTISZYM RS

Pektolitikus és hemicellulaz aktivitasu folyékony enzim
intenziv, gyors tisztit6é hatassal.

A PROTEAZ AKTIVITAS CSOKKENTI

A BOROK INSTABIL FEHERJE TARTALMAT mmm Aroma extrakcio és fehérjestabilitas
javitasa
o 30-80%
| CSOKKENES ! ENARTISZYM MP
: | Mikrogranuldlt enzim a fehér sz6l6 maceralasdhoz.
[PROT] Felgyorsitja asejteklizisét ésjavitjaabogyds gyimolcsokre
jellemzd aromak elévegyuleteinek extrakciéjat.
A masodlagos protedz aktivitas hozzajarul a deritéshez
szikséges bentonit adag csokkentéséhez.
0
‘ TPy AZ ENARTISZYM COLOR PLUS NOVELI A SZOLOBOL
Bmmm Szinstabilizacié KINYERT TANNINOK EXTRAKCIOJAT
ENARTISZYM COLOR PLUS - .
Mikrogranulalt enzim a kéksz6l6 héjon aztatasahoz. tobb tannin
600 az elsd 48 draban
A fenolos anyagok fokozott extrakcidja mellett, E"
masodlagos proteaz aktivitdssal rendelkezik, amely = 50
hidrolizalja a sz6l6fehérjéket csokkentve azok tannin € 50
“kicsap6” képességét. Minél magasabb a sz816 tanninok = 45—
mennyisége a borkészités kezdeti fazisban annal
’ iz 400 _—
nagyobb a borok szinstabilitasa. Kontroll Aatatasiidd EnartisZym
Color Plus
4 ras dztatas W 48 ords artatds
AZ ENARTISZYM FILTER . ..
HATASA A SZORHETOSEGRE* B Jobb sziirhet6ség
900 ENARTISZYM EZFILTER
%3 %88 Folyékony enzimatikus készitmény elsédleges pektolitikus
jc:i 600 és béta-glikanaz-aktivitdssal és masodlagos ramnozidaz,
B 288 hemicellulaz és proteaz aktivitassal. Javitja a must és a bor
g 30 szlirhet8ségét, mivel képes pektineket és sz616bdl szarmazo
= %88 és mikroorganizmusok példaul glukanok altal termelt

poliszacharidokat hidrolizalni.

Kontroll 3ml/hl Enartiszym
EZFilter

*Botrytis fert6zott sz610bdl késztilt bor Kovafdld és celluléz sziirén szlirve.
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