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UJ ELESZTONK AZ ENARTISFERM ES U42: AZ AMARONE
STILUSU BORKESZITES MUVESZETE BARMELY BORTIPUSHOZ

Az EnartisFerm ES U42 éleszt6 a Saccharomyces uvarum
kriofil torzséb6l és a Saccharomyces cerevisiae ex ph.
r. bayanus torzsébél dll, amelyet az Amarone spontdn
erjedése utdn szelektdltak

Az Amarone della Valpolicella egy szdraz bor, amelyet
szeptember/oktéberben sziiretelt majd a tél végéig a
pincében szdritott sz616bél készitenek.

Ezért a zuzds és az erjedés a hidegebb hdénapokban
torténika  hagyomdny szerint  flitési  rendszerek
haszndlata nélkiil. Mikrobioldgiai vizsgalatok kimutattdk,
hogy az Amarone spontdn erjedése kiilbnbdzé
élesztégombdk egylittes eredménye: az erjesztést a
Saccharomyces uvarum kriofil térzsei kezdik, majd
bekapcsolddnak az etanollal szemben tolerdnsabb, de
alacsony hémérsékleten kevésbé aktiv Saccharomyces
cerevisiae torzsek .(1. tabldzat).

Saccharomyces cerevisiae Saccharomyces uvarum
ERJESZTESI HOMERSEKLET 1236°C 8-30°C
NOVEKEDESHEZ OPTIMALIS HOMERSEKLET 32-33°C 27-28°C
2-FENIL-ETANOL* (mg/L) 10-100 100- 400
GLICERIN* (g/L) 4-7 7-11
ECETSAV* (g/L) 0.1-09 0.05-0.1
BOROSTYANKOSAV* (g/L) 03-06 06-13
ALMASAV Fogyas: 1-30% Szintézis: 1-50%

1. tablazat: A Saccharomyces cerevisiae és a Saccharomyces uvarum borészati jellemzdi (* 10 térfogatszazalékos alkoholra szdmolva)

A Saccharomyces uvarum és a Saccharomyces
cerevisiae torzsek kombindldsdsa lehetévé teszi, az
aldbbi tulajdonsdgokkal rendelkez6 Amarone stilusu
borok készitését:

* magas glicerintartalom;

* alacsony illésavtartalom;

* lide, friss savérzet;

* intenziv gytiimélcsés/ virdgos aroma.

ERJESZTESI KISERLETEK

Az aldbbi boraszati tulajdonsagokra vonatkoz6
megallapitasokat a kovetkez6k élesztégombak
teljesitményének 6sszehasonlitasval kaptuk:
+ S. UVARUM (Saccharomyces uvarum)
« EX. BAYANUS (Saccharomyces cerevisiae, ex ph.r.
bayanus)
* EnartisFerm ES U42 .

Magas glicerintermelés

A magas glicerintermelésének (1.  &bra)
koészénhet8en az EnartisFerm ES U42 kiléndsen
érdekes a nagy alkoholpotencidllal rendelkezé
borok- mivel a glicerin cstkkenti az alkohol éget6
érzését-, és tanninban gazdag borok készitéséhez
egyarant, mert a glicerin lagysagot koélcséndz és
csokkenti a hizés, fanyar izérzetet.
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1.dbra - Az EnartisFerm ES U42 nagymennyiségii glicerint termel
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Alacsony illésav

Az alkoholos erjedés soran és annak végén végzett
kémiai vizsgalat rendkivil alacsony illésav-termelést
mutat (2. abra) a végs6 alkoholtartalomhoz képest (3.
abra).
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2.dbra - Az EnartisFerm ES U42 kis mennyiségii ecetsavat termel
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3.dbra - Az EnartisFerm ES U42 cukor-/alkohol kihozatala alacsonyabb lehet, mint a
Saccharomyces cerevisiae-é.

Az Ude, friss savszerkezet fenntartasa

Az EnartisFerm ES U42-vel készitett borok kozos
jellemzéje az Ude, friss savérzet részben az éleszté
kis mennyiségl borostyank8sav, részben pedig
az almasav termeld képessége miatt (4. abra). Ez
hozzajarul az alacsonyabb pH fenntartasahoz is (5.
abra).
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4.dbra: Almasavtermelés
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5.dbra - A savtermelés hatdsa a bor végs6 pH-jdra.

Az aromaintenzitas és kompexitas novelése

Az EnartisFerm ES U42-re jellemzé a 2-feniletanol
(rozsaillatért felel8s aromavegyulet) termelés (6. abra),
amely hozzajarul az aromakomplexitds noveléséhez
és fokozza a gyumolcsds jegyeket anélkul, hogy
elfedné a fajtajelleget.
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6.dbra - Az EnartisFerm ES U42 nagy mennyiségti 2-fenil-etanolt (virdgos aromdt) termel.
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Kévetkeztetések

A Saccharomyces uvarum élesztégombak szamos
érdekes boraszati tulajdonsaggal - nagy mennyiség(
glicerintermelés, alacsony illésavtermelés és a
savszerkezet fenntartdsa - rendelkeznek, amellett,
hogy néhany hidnyossagot, mint példaul az alacsony
alkohol-tolerancia és tulzott 2-fenil-etanol és a
borostyank&sav termelés - is meg kell emlitenunk,
amelyek bedrnyékoljdk a bormindségét. Az egyik
legnagyobbolaszvordsbor,azAmaroneerjesztésében
a Saccharomyces cerevisiae, ex r.f. bayanus éleszté
fenntartja a Saccharomyces uvarum pozitiv jellemzéit,
és kompenzalja annak hianyossagait.

igy a 2 éleszt6 egyesitésével jott létre az EnartisFerm
ES U42; melynek jellemzdi:

+ Magas glicerintermelés.

+ Alacsony illésav termelés.

* Magas alkoholtolerancia.

+ Egyes esetekben alacsony alkoholhozam.

+ Szerves savak termelése.

+ Magas 2-feniletanol (rézsa aroma) termelése.

AZENARTISFERM ES U42 JAVASOLT ALKALMAZASAI
* Fehér, voros és rozé borok készitése.
+ Szaritott sz618bdl készllt borok készitése.
* Intenziv  virdgaromakkal rendelkez8

készitése.

+ Nagytest(, lagy izérzet(i borok készitése.
+ A savszerkezet fenntartadsa/ndvelése.
+ A potencialis alkoholtartalom csdkkenése.

borok

Tartsa velink a kapcsolatot!
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