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ESTRATEGIA EASYTECH:
NUTRIENTES Y LEVADURAS
PARA INOCULACION DIRECTA

Easytech es una seleccion de levaduras y activadores de fermentacion
desarrollados para simplificar las operaciones de bodega, optimizar recursos
y reducir costes.

Los productos que forman parte de la estrategia s | EVADURAS

Easytech, especialmente las levaduras, se
someten a un riguroso proceso de control
de calidad que permite a Enartis certificar la
idoneidad para su uso sin rehidratacién. Los
productos Easytech se pueden reconocer
facilmente gracias al logo:

Easy tec

CERTIFIED BY ENARTIS

;QUE OPINAN LOS
PRODUCTORES DE VINO
DE ENARTISFERM WS?

“Me encantan los aromas afrutados y limpios
que aporta EnartisFerm WS al vino”.

Heather Perkin, productora de vino asociada de Elk
Cove Vineyards, OR (EE. UU.)

"En 2017, usé EnartisFerm WS en nuestro
Zinfandel 2017 y en un 25% de nuestro
Cabernet Sauvignon y consegui obtener
un color intenso, rico en boca y con una
estructura tanica equilibrada. Quedé muy
satisfecho con los resultados obtenidos”.
Scott Shull, productor de vino en Raptor Ridge, CA
(EE.UU.)

“Uso EnartisFferm WS para vinos de
vendimias tardias, fermenta hasta un 18%
de alcohol sin ningtin problema”.

Ken Wright, Bodega Ken Wrigh Cellars, Oregén
(EE. UU.)

“EnartisFerm WS es seguro en todas las
fermentaciones, incluso en las mas dificiles.
Es un producto que me aporta calidad y
eficacia desde todos los puntos de vista”.
Matteo Corazzolla, productor de sidra de L.M. por
Maria Lucia Melchiori & C., Italia

Las levaduras de la gama Easytech son el resultado de la sinergia
entre las caracteristicas intrinsecas de las propias cepas y su proceso
de produccién por lo que garantizan un rendimiento fermentativo
6ptimo incluso cuando se inoculan directamente en el mosto, sin
rehidratacion previa. (Figura 1)

m EnartisFerm Aroma White es un fermentador muy potente y
seguro, apto para la elaboracion de vinos blancos y rosados. Es
una cepa muy versatil que, gracias a su capacidad de sintetizar
ésteresy liberar tioles, permite elaborar excelentes vinos a partir
de diferentes variedades.

mm EnartisFerm WS, aislada hace 30 afos de una cosecha tardia
de Zinfandel en la bodega Williams Selyem en Sonoma, es una
cepa conocida por su capacidad para completar con éxito la
fermentacion alcohélica de mostos de alto contenido de azlcar
y baja cantidad de nutrientes. Enartisferm WS produce vinos
suaves pero con una gran estructura tanica, potenciando las
notas de frutas y especiadas, respetando las caracteristicas
varietales de la uva. (Figura 2)

m EnartisFerm Vintage Red es una cepa seleccionada para la
elaboracion de vinos tintos destinados a una crianza media-larga.
Gracias a su buena capacidad fermentativa y alta tolerancia al
alcohol, potencia las notas afrutadas y especiadas, produce
una importante cantidad de glicerol y manoproteinas, ayuda a
estabilizar el color e iniciar la fermentaciéon malolactica.
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Figura 1: Cémo usar las levaduras EnartisFerm Easytech
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