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ELESZTO TIOLOS
FAJTAKHOZ

AZ ELESZTO
SZEREPE

A sz6l6ben a 4MMP és a 3MH szagtalan
prekurzor formdjaban van jelen, amelyek
ciszteinhez vagy glutationhoz  kotédnek.
Aromakomponensekké az alkoholos erjedés
soran az éleszté endocellularis B-lizaz aktivitasa
szabaditja fel &ket, azéltal, hogy a cisztein/
glutation és a tiolos vegyuletek kozotti kotéseket
felbontja. A 3MHA kialakuldsa viszont mindig a
3MH acetilezésén keresztili élesztéaktivitast
igényel.

A tiolos aromdk kifejez6dése szorosan
kapcsolédik az éleszté enzimaktivitasahoz. Az
éleszték genetikai kilonbozésége befolyasolja
a tiolképzés intenzitdsat és a képz6db
jellegzetes aromakat, ennek megfeleléen a
borok aromaprofiljat.
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A tiolok hatdsa -a bor aromdjdnak novelésében- a sz616 és az éleszté megfeleld

aromaprekurzorok szamos fehér és kékszé16 fajtdban jelen vannak, de valéjagban
az éleszté enzimatikus tevékenysége a felel6s ezeknek a szagtalan vegytileteknek
olyan illékony aromdkkd valé dtalakitdsdért, amelyek a trépusi gyimolcsok,
citrusfélék és buxus jellegzetes illatdval rendelkeznek.

TIOLOK

A tiolok aromas vegyuletek, amelyeket a molekuldban jelen |év6 homonim
-SH csoportrol neveztek el. A nagyon alacsony érzékszervi kiiszébértékuknek
kdszénhetéen szamos bor aromajahoz hozzajarulnak. Bar egyes tiolokhoz, mint
példaul a hidrogén-szulfidhoz, az etantiolhoz és a metantiolhoz kellemetlen
szagokat tarsitunk, néhanyuk kellemes és jellegzetes aromat ad az ezekben a
vegylletekben gazdag sz8l6bdl készitett boroknak.
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TIOLOS VEGYULET

JELLEGZETES AROMA

4-Mercapto-4-metil-2- Buxus, sepriizanot, Fekete

ribizli, paradicsomlevél, 0.8
pentanon (4MMP) macska pisi
3-merkapto-hexanol-acetdt  Passiégyimolcs, grapefruit, 4
(3MHA) buxus, egres, guava
3-Mercaptohexanol (3MH) Grapefruit, passiégyimalcs, 60
egres
Benzil-metan-etanol (BMT) Puskapor, tlizkoves 0.3
2-Furfurylthiol (FFT) Porkolt kavé 0.4
2-Metil-3-furantiolo (2MFT) Fustolt hus 1

Tiolos vegytletek, amelyek pozitivan jarulnak hozza a borok aromaprofiljahoz.

TIOLOS SZOLOFAJTAK

A Sauvignon blanc minden bizonnyal a tiolos fajtdk sztarja. A kutatas
elérehaladtaval megallapitottak, hogy a tiolok, kilénésen a 4MMP és a 3MH,
szamos fehér és kék szél6fajtaban egyarant jelen vannak.

FEHER FAJTAK KEK FAJTAK

Sauvignon blanc, Cataratto, Chardonnay,
Chenin blanc, Colombard, Cortese,
Gewurztraminer, Grechetto, Grillo,
Gros Manseng, Maccabeo, Moscato, Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon,
Muscadet, Petit Arvine, Petit Manseng, Grenache, Merlot, Pinot noir, Sangiovese
Pinot bianco, Pinot grigio, Rizling renano,
Scheurebe,Semillon, Sylvaner, Tokaj,
Verdejo



ENARTISFERM ELESZTO

tiolos fajtak erjesztéséhez

Az Enartisferm Q4 egy Saccharomyces cerevisiae torzs,
kilonlegessége, hogy a specialis R-lidz aktivitast (ami a
ciszteinhez kétédd 4MMP-t hidrolizalja) kédolé IRC7 gén
teljes homozigéta valtozatat tartalmazza. Ez a tulajdonsag
teszi lehet6vé az élesztd szamara, hogy felfedje az ezekhez
a kuldnleges tiolokhoz kapcsol6dd zdéldaromakat, mint
példaul a buxus, a paradicsomlevél, a sepr(izandt, illetve
nagy koncentracioban a macskapisi. Az tiolok kdzil minden
bizonnyal a 4MMP aroma az, amelynek mennyiségét a
sz6l6ben, az éghaijlati és termesztési kdrilmények jelentésen
befolyasoljak. Ahol ezek a feltételek optimalisak a sz6l6nek a
nagy mennyiségli 4AMMP termeléshez, ott az EnartisFerm Q4
hasznalata frissen vagott flire emlékezteté aromaprofillal
rendelkezd borokat eredményez, amelyet a Sauvignon blanc
csodaloéi nagyra értékelnek.

Vegyiilet A torzs m ENARTISFERM Q4

3MH (OAV*) 62 67 123
3MHA (OAV) 193 137 211
AMMP (OAV) 17 229 380

*Az illat aktivitasi értéke (OAV) egy vegyllet hozzajarulasat jelenti egy
adott élelmiszer aromdjahoz. Az OAV-t Ugy szamitjak ki, hogy a vegyulet
élelmiszerben val6é koncentraci6janak értékét elosztjdk a vegyilet
érzékelés kiszobértékével.

ENARTISFERM Q9: MINERALITAS

Mas élesztékkel Osszehasonlitva, az EnartisFerm Q9
bizonyult a legjobbnak a hlvés régiokbol szarmazéd
Sauvignon blancok jellegzetes fistds jegyeit eredményezd
tiolos vegyuletek (2MFT, BMT, FFT) feltarasaban. A
mineralis jegyek id6vel egyre dominansabba valnak,
amikor mas, az alkoholos erjedést kdvet6en hangsulyos
aromak koncentraciéja csokken, Az EnartisFerm Q9
tapanyag protokollja a szervetlen nitrogén adagolast
részesiti elényben a tlizkéves, puskaporos és a fustolt
aromak fokozasara.
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mmmm ENARTISFERM Q4: FRISSEN VAGOTT FU mmmm ENARTISFERM AROMA WHITE:

TROPUSI GYUMOLCS

Az EnartisFerm Aroma White a j6 valasztas, amikor a cél
az, hogy fokozzuk a trépusi gyimolcs jegyeket. Az 3MH
aroma és az acetat képzés felerésodhet egy kéntartalmu
aminosavakban gazdag élesztészarmazék, példaul az
EnartisPro Blanco hasznalatanak kombinalasaval a
fajélesztés beoltasanal.

ENARTISFERM AROMA WHITE
FOKOZZA A TROPUSI GYUMOLCS AROMAKAT
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mmmm ENARTISFERM ES181:

KOMPLEX TIOLOK

Amikor az érintett mennyiségek nem érik el a kivant
hatast a kulonboz6 élesztokkel, az EnartisFerm ES181
feltarja mind a z6ld, fuves, mind a trépusi gyimolcsok és
citrusfélék aromait. Az IRC7 gén heterozigéta valtozata,
jo észterképz8, az Enartisferm ES181 mindharom
Sauvignonblanc-ra jellemzd tiolos vegyuletet: 4MMP,
3MH és 3MHA b&ségesen termeli.
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