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enartis ESTABILIZACION

=N GINEZ NG COLOIDAL

La estabilizacion coloidal es fundamental para prevenir la presencia de
turbidez o sedimentos en el vino una vez embotellado. Una homogenizacion
100% efectiva entre el coloide estabilizante y vino es clave para conservar
la calidad de éste hasta el momento de su consumo. Para garantizar una
dosificacion proporcional ENARTIS ENGINEERING ofrece como solucién sus
sistemas de dosificacion integrados en la linea de embotellado, consiguiendo
un proceso continuo y cerrado.

ENARTIS ENGINEERING OFRECE DOS EQUIPOS
DE DOSIFICACION

dimensionandolos a medida segun las necesidades enolégicas
para la dosificacion de coloides estabilizantes como Goma
Arabiga, CMC y KPA (ZENITH).

EE CDSO01

Disefiado especificamente para conseguir la maxima precisién y
control en la dosificacién proporcional de estabilizantes coloidales.

Caracteristicas principales del equipo EE CDS01:

Disefio acorde con a las exigencias higiénicas de la industria alimentaria
Garantiza la seguridad microbiolégica durante la dosificacion gracias a
limpiezas automaticas y elementos que evitan contaminaciones

Maxima seguridad y precisiéon de dosificacion. La dosificacion es regulada por 4 J
caudalimetros de aditivo, realizando una comprobacion y autorregulacion e G
de la dosis en tiempo real

Facil de operar gracias a su interfaz intuitiva

Doble vinculacién con la embotelladora

Prevencion del error humano

Almacenamiento de gran cantidad de datos, facilmente exportables
Conexién remota mediante modem y/o tarjeta SIM

MAXIMA PRECISION CON AUTORREGULACION
GESTION DE DATOS

REDUCCION DE ERRORES HUMANOS
ESTABILIZACION DEL VINO GARANTIZADA

VF10

Disefiado para dosificar proporcionalmente de forma sencilla
estabilizantes coloidales en volimenes de caudales medios de hasta
5.000 I/h.
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Caracteristicas principales del equipo VF10:
Sistema de dosificacién de precision (error <5%) w ACCESIBLE y
Dosificacion de 1 o 2 aditivos w FACILIDAD DE USO &

Caudal de aditivo méximo 10 I/h w TAMANO REDUCIDO
Dosis preestablecidas

CERTIFICACION ISO 22000

BUREAU VERITAS Enartis, pionera en la certificaciéon ISO 22000 de los procesos y servicios con equipos en la industria enolégica gestionados por
Cartiication ENARTIS ENGINEERING

Enartis Sepsa S.A.U. es una empresa certificada en la norma FSSC22000 en todos sus centros, ademas en 2021 se convierte en la primera
empresa del sector enoldgico en tener certificados todos los procesos y servicios que implican la utilizacién de un equipo en industria
enoldgica en una norma de seguridad alimentaria, ISO 22000:2018 (multisite), el maximo nivel de certificacién para este tipo de procesos, todo ello gestionado desde ENARTIS
ENGINEERING. En el alcance de la certificacion ISO 22000 estan incluidos prestacion de servicio itinerante, cesion y venta de equipos para procesos relacionados con la
industria enoldgica y la industria alimentaria (estabilizacién coloidal, estabilizacién microbiolégica con Velcorin® DT, filtracién tangencial, intercambio catiénico, flotaciéon
y multiplicacién de levaduras), control de correcto funcionamiento de los equipos implicados en estos procesos y del mantenimiento de equipos cedidos temporalmente a

clientes.
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GOMAS FOLLETO ENARTIS

ARABIGAS ZENITH ENGINEERING Inspiring innovation.

ENARTIS SEPSA S.A.U.
Poligono Industrial Lentiscares
Calle Jardines, Parc. 21 - 26370 Navarrete, La Rioja
Tel +34 941 441 220 - info.rioja@enartis.es

www.enartis.com




