
A fa és az inaktív élesztők (sur lie) használata a borkészítésben jól ismert technikák. 
Használatuk segítségével stabilabb, harmónikusabb, nagytestű, komplex borok 
készíthetők. Az alternatívák alkalmazásával ugyanezek a kedvező hatások, közvetlenül, 
költséghatékonyabban, kevesebb idő-és munkaerő ráfordítással érhetők el.

Egyetlen lépéssel növelhető  
a borok stabilitása  
és végső minősége

INCANTO NC:  
Egyetlen termékcsalád 
többféle borászati igényre       

Az INCANTO NC egy válogatott, azonnal oldódó tanninokból és élesztő poliszacharidokból 
álló termékcsalád. A két komponens kombinációja antioxidáns hatást biztosít, fokozza a 
színstabilitást, megelőzi az abszorbciós színvesztést és javítja az érzékszervi profilt azáltal, 
hogy testességet, struktúrát és gazdag aromavilágot biztosít.

02 
JAVÍTJA A BOR ÉRZÉKSZERVI PROFILJÁT ÉS FOKOZZA AZ 
AROMAINTENZITÁST

03 
NÖVELI AZ ÁLTALÁNOS STABILITÁST ÉS AZ 
ELTARTHATÓSÁGOT
Az INCANTO NC termékcsalád növeli a bor általános stabilitását, segít megelőzni a fehérje 
eredetű, kolloidális kiválásokat a palackban. A redoxipotenciál szabályozásával a bor 
eltarthatóságát is növeli. 

VÉDELEM  
Csökkenti a mikrobás 

fertőzések kockázatát.

FELHASZNÁLÓBARÁT
Folyamat optimalizálás, 
munka- és időmegtakarítás.

AZONNALI HATÁS  
Nem kell heteket és 
hónapokat várni a 
tökéletes hatásra.

ÁLLANDÓ MINŐSÉG  
Javítja az érzékszervi 

jellemzőket, a stabilitást 
és az érési potenciált.

PONTOS 
ADAGOLHATÓSÁG  

Egységes eredményeket 
adó precíz szabályozás 

kisebb adagokkal.

KÖLTSÉGCSÖKKENTÉS 
Többféle gazdaságos 
kiszerelés, megakadályozza 
a gépek károsodását, és 
lerövidíti az érési időt. 

AZ ALTERNATÍV TÖLGYFA 
OLDATOK ELŐNYEI

Struktúra
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Kontroll 20 g/hL INCANTO NC CHERRY
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01 
JAVÍTJA A SZÍNSTABILITÁST
A bor vörös színét az antociánok adják. Mihelyt kivonják őket a szőlőből, szabad állapotban 
könnyen oxidálódhatnak és eltűnhetnek. 
Az INCANTO NC termékcsalád a szőlő feldolgozásának korai szakaszában alkalmazva a 
következőket kínálja:

 Az antociánok oxidációját és elvesztésüket megakadályozó antioxidáns és antioxidáz 
védelem;

 Színstabilizálás kopigmentáció és kondenzáció révén.

Így idővel erősebb színárnyalatú borokat kapunk:

Az INCANTO NC termékcsaládot a 
testesség növelésével,tanninok lágyításával 
komplexebb, harmónikusabb ízérzetet ad a 
boroknak. 

Védi az elsődleges és másodlagos 
jegyeket azáltal, hogy megakadályozza az 
oxidációt és a szabad gyökök képződését. 
Ugyanakkor elősegíti az erjedési aromák 
keletkezését, és megakadályozza a 
mellékízek, például a reduktív, vegetlális 
jegyek megjelenését, miközben nagyobb 
frissességet, aromaintenzitást és 
komplexitást kölcsönöz. 

Színintenzitás Optikai sűrűség 520 nm
20 g/hL INCANTO NC CHERRYKontroll (Barbera)
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Az INCANTO NC termékcsaládot kifejezetten a szőlő állapotától, a szürettől, az erjedéstől és a bortárolási körülményektől függően felmerülő 
borászati feladatokra tervezték. Sokrétű borászati hatása miatt bármilyen bortípus erjesztése és érlelése során használható. 

ALKOHOLOS ERJESZTÉS

ALKOHOLOS ERJESZTÉS ÉS BOR ÉRLELÉS

  Vörösborok    Fehérborok          Rozéborok

INCANTO NC  
DARK CHOCOLATE  
• Elsődleges hatásai 

Színstabilizálás. Erősen pörkölt 
tölgyfához hasonló aromák, növeli 
az édességérzetet és a testességet, 
valamint gazdagítja az aromavilágot. 

• Aromaprofil 
Erősen pörkölt tölgyfa jegyek  
(kakaó, vanília, karamell, tejkaramella) 
és gyümölcsös aromák.

INCANTO NC CHERRY  
• Elsődleges hatásai 

Ízfokozás, színstabilizálás és antioxidáns 
védelem. Kiváló a túlérett és az éretlen 
szőlő esetében, jó egyensúlyt biztosít a 
gyümölcsösség és a frissesség között. 
Növeli a bor struktúráját és hosszát.

• Aromaprofil 
Piros gyümölcsös aromák, frissességet 
ad a túlérett szőlőből készült boroknak.

INCANTO NC RED 
• Elsődleges hatásai 

Színstabilizálás, közepesen pörkölt 
tölgyfához hasonló hatás, csökkenti 
az éretlen kék szőlőből és a redukciós 
hibákból származó zöld jelleget.  

• Aromaprofil 
Pörkölt tölgy  
(fűszerek, mogyoró, 
mandula) és  
gyümölcsös aromák.

INCANTO NC WHITE 
• Elsődleges hatásai 

Ízfokozás és antioxidáns védelem.  
Az éretlen szőlőből készült borok 
araomaprofiljának növelésére kiváló.

• Aromaprofil 
Vanília, virágos és fehér  
gyümölcsös aromák.

INCANTO NC:  
Egyetlen termékcsalád 
többféle borászati igényre
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