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La tecnologia WINEGRID ofrece soluciones innovadoras e integradas para el seguimiento remoto y en tiempo real de
todo el proceso de vinificacion. La informacién, obtenida gracias a sensores especificos, es analizada e interpretada a
través de algoritmos avanzados e inteligencia artificial (IA) dentro de un sistema informativo y luego recopilada en una
plataforma de visualizacion digitalizada, el WINEGRID Dashboard, que permite tener, en cualquier momento, una
panordmica segura y fiable de la situacién en bodega. WINEGRID actia de forma proactiva y permite alcanzar de forma

fécil y 6ptima los objetivos enolégicos deseados. winegrid.com

OPTIMIZA EL PROCESO DE VINIFICACION  SOLUCIONES PARA EL SEGUIMIENTO DE LAS ETAPAS DE VINIFICACION

FERMENTACION ALCOHOLICA EN TANQUE
Dos sistemas que detectan con precisién y exactitud la altura, temperatura y densidad del liquido,

monitorizando la cinética de fermentacién y el comportamiento de la levadura.

SEGUIMIENTO CONTINUO
y remoto de todo el proceso
en tiempo real

ALTA PRECISION Y FIABILIDAD
en la recogida y procesamiento de datos

Wineplus WPI110

Carcasa de acero inoxidable con una innovadora
alarma visual LED RGB.

Wineplus WP1100

Carcasa de policarbonato.

FERMENTACION ALCOHOLICA EN BARRILES
Barrelplus BP1011

Mide la temperatura y la densidad para una mejor gestion
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MEJORA DE LA EFICACIA OPERATIVA

ahorro de mano de obra y costes de la evolucién de la fermentacion y de las necesidades de la

levadura.

[10 SEGUNDA FERMENTACION
> Dos soluciones para controlar la producciéon de vino espumoso que permiten a los vinicultores controlar la
MENOS RESIDUOS EN EL PROCESO evolucion de la presion y, en consecuencia, alcanzar un perlage consistente. Este enfoque proactivo evita las
menor pérdida de mosto o vino fluctuaciones de presion evitando una reduccién de la calidad.

N e-aphrom
Optimizado para el método Champenoise, mide
la temperatura, la presién y detecta el movimiento

PRESERVACION DE LA CALIDAD DEL VINO

mediante la prevencion de defectos

de la botella.

e-charmat
Optimizado para el método Charmat, mide

la temperaturay la presion en depdsitos.

SISTEMA PROACTIVO

que permite intervenciones inmediatas

CRIANZA EN BARRILES
e-bung

Mide la temperaturay el nivel de liquido en el barril, optimizando
la gestion de los rellenos. Este mejor control del espacio de
cabeza minimiza la posible presencia de oxigeno, el riesgo de

desarrollo de microorganismos contaminantes (Brettanomyces

TRAZABILIDAD DE LAS OPERACIONES
y andlisis en la evolucién del proceso

y/o Acetobacter) y, en consecuencia, permite reducir las dosis
finales de anhidrido sulfuroso afiadidas al vino.

AMBIENTE DE LA BODEGA

smartcellar
Te permite controlar los cambios de temperatura, humedad y niveles de CO, enla
bodega. Ayuda a proporcionar un entorno saludable y seguro para el operario,
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REGULABLE Y ADAPTABLE
alas necesidades del endlogo gracias a
la personalizacion de las alarmas

asi como a minimizar las condiciones que desempefian un papel importante para

garantizar la calidad final del vino.
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Alarma visual
RGB
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Comunicacién
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o Wi-Fi
Sonda Acero inoxidable 316L Acero inoxidable 316L Acero inoxidable 316L Aluminio ABS Acero inoxidable 316L
TIPO DE
MATERIAL
Caja Acero inoxidable 304 Policarbonato Acero inoxidable 304 Polipropileno Aluminio Polipropileno
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(ORID
I S 7,
Gt O B¢ & Lgra = @
‘%RRA@
Seguridad IP65 Fdcil de Facil Comunicacién Conexién via Garantia
Alimentaria limpiar Mantenimiento LoRa Smartbox
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Sonaait Gomolagy

Enartis SEPSA

Poligono Industrial Lentiscares
Calle Jardines, Parc. 21

26370 Navarrete, La Rioja

Tel +34 941 441 220
info.rioja@enartis.es

enartis

Inspiring innovation.

www.enartis.com/es/

iy OBTEN EL PORTFOLIO

DE WINEGRID!

smartcellar

AMBIENTE
Temperatura,

Humedad, CO2y
Manipulacién del usuario
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Industria 4.0




