\V Solu¢des Tecnologicas Inovadoras para
winegrid uma Vinificacdo de Precisdo

S

A tecnologia WINEGRID oferece solu¢des inovadoras e integradas para a monitorizacdo remota e em tempo real
durante todo o processo de vinificacdo. A informacdo obtida pelos sensores ¢ analisada e interpretada através de
poderosos algoritmos num sistema computacional. A informacéo ¢ depois recolhida numa plataforma de visualizacdo
digitalizada, o WINEGRID Dashboard, que permite uma visdo geral segura e fidvel da situacdo na adega em qualquer

altura. A WINEGRID permite aos endlogos agir proativamente e atingir facilmente os objetivos de vinificagcdo desejados.
winegrid.com

OTIMIZE O PROCESSO DE VINIFICAGAO  SOLUCOES PARA A MONITORIZACAO DAS FASES DE VINIFICACAO

FERMENTACAO ALCOOLICA EM CUBAS

Dois sistemas precisos e exatos que medem a altura, a temperatura e a densidade do liquido enquanto monitorizam

a cinética da fermentacdo e o comportamento das leveduras.

MONITORIZACAO CONTINUA
de todo o processo remotamente
e em tempo real

ELEVADA PRECISAO E FIABILIDADE
na recolha e processamento de dados

Wineplus Premium
Caixa em aco inoxiddvel com um inovador

8 alarme visual LED RGB.

Wineplus

Caixa em policarbonato.

%) FERMENTACAO ALCOOLICA EM BARRICAS

©

MAIOR EFICIENCIA OPERACIONAL
melhorando a gestdo dos recursos
humanos e reduzindo custos

Barrelplus
Mede a temperatura e a densidade para uma melhor gestdo
do progresso da fermentacdo e das necessidades das

leveduras.

@ SEGUNDA FERMENTAGAO

Duas solu¢des para a monitorizagdo da producéo de vinho espumante que permitem monitorizar a evolu¢éo da

MENOR DESPERDICIO NA ADEGA pressdo e, consequentemente, alcancar uma perlage consistente. Esta abordagem proativa previne as flutuacdes
reduzindo as perdas de mosto e de vinho

?
PRESERVA(_,;AO DA QUALIDADE DO VINHO
através da prevencdo de defeitos

de pressdo, evitando uma redu¢do da qualidade.

e-aphrom

Concebido para o método Cléssico,
mede a temperatura, pressdo e detecta
quando a garrafa é movida.

e-charmat

Concebido para o método Charmat, monitoriza
atemperatura e a pressdo em cubas.
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SISTEMA PROACTIVO

que permite uma intervencdo imediata

MATU RAQAO EM BARRICAS
e-bung

Monitoriza a temperatura, o espaco vazio e detecta os
movimentos do sensor, optimizando a gestdo dos atestos. Um
melhor controlo do espaco em vazio reduz a presenca potencial
de oxigénio e ajuda a prevenir o desenvolvimento de

RASTREABILIDADE DAS OPERACOES

e andlise da evolu¢do dos processos

microorganismos  ( Brettanomyces e/ou Acetobacter ) e,

consequentemente, perdas de SO,.

AMBIENTE DA ADEGA
smartcellar

Permite monitorizar a temperatura, a humidade e os niveis de CO, na adega, oferecendo

®

AJUSTAVEL E ADAPTAVEL
as necessidades dos produtores de vinho
através de alertas personalizdveis

dete¢do de movimento. Ajuda a proporcionar um ambiente sauddvel e seguro para o
para o operador, ao mesmo tempo que controla as condi¢des ambientais que

desempenham um importantes para garantir a qualidade final do vinho,
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Wineplus

Premium

FERMENTACAO

Densidade, Temperatura,
Nivel de Liquido / Volume
e Cinética de Fermentacdo

Tecnologia
de precisdo
Oenosensing®

Patente de
Tecnologia

Patente de
Design

Otimizado
para Garrafas

Otimizado
para Cubas

Otimizado
para Barricas

Otimizado
para Adegas

Alarme RGB

Comunicagdo
por Wi-Fi

Seguranca
Alimentar

IP65

Wineplus

\\ ( DIGITALIZE

winegrid

Sat Gorology,
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Barrelplus

Densidade,

Temperatura e
Cinética de Fermentacdo
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e-aphrom e-charmat e-bung

SEGUNDA FERMENTACAO MATURACAO

Espaco vazio,
Temperatura e
Manuseamentos
do sensor

Temperatura, PressGo
e Manuseamentos
do sensor

Temperatura
e Pressdo

E RECEBA O
PORTFOLIO WINEGRID!

smartcellar

AMBIENTE

Temperatura,
Humidade, CO2
e Manuseamentos
do sensor

Sondas

TIPO DE
MATERIAL

Caixa

R

Limpeza
Fécil

Aco Inoxiddvel 316L Aco Inoxiddvel 316L

Aco Inoxiddvel 304 Policarbonato

Aco Inoxiddvel 316L

Aco Inoxidével 304

Aluminio ABS

Polipropileno Aluminio

CARATERISTICAS COMUNS
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Manutencdo
Simples
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enartis

Inspi on.

LoRa %

Comunicagdo Conexdo via
LoRa Smartbox

Enartis Portugal Unipessoal, Lda
Rua Alves Redol, 225 - Hab 02
4050-043 Porto

Tel +351 220 992 192
enartis.portugal@enartis.com

www.enartis.com/pt/

Aco Inoxidavel 316L --

Polipropileno ABS
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