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AN DER SPITZE DER PRAZISIONSONOLOGIE

UNSERE MISSION

Verbesserung der Effizienz
der Weinherstellung durch Echtzeit-

Garungsiuberwachungslésungen

UNSERE VISION

Weltmarktfihrer bei Uberwachungslésungen
fur Flussigkeiten zu werden: loT (Internet der

Dinge) fur Flussigkeiten

UNSERE WERTE

— Leidenschaft — Nachhaltigkeit

— Transparenz — Exzellenz

— Verpflichtung — Ehrlichkeit

— Loyalitat — Zusammenarbeit
— Ethik — Kreativitat

WINEGRID BIETET EINE VOLLSTANDIG INTEGRIERTE FERN- UND ECHTZEIT-LOSUNG FUR
DIE INTELLIGENTE UBERWACHUNG DES WEINHERSTELLUNGS-PROZESSES
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MULTIPARAMETER UBERWACHUNG

Uber das WINEGRID Dashboard, hat der Winzer in Echtzeit Zugriff auf verschiedene und wichtige Parameter.
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LES TROPHEES
DE L'INNOVATION

ANERKENNENDE ERWAHNUNG PREIS FUR INNOVATIVES PRODUKT

Gérungsiberwachungssystem
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VISUALISIERUNGSPLATTFORM
WINEGRID DASHBOARD

Mit dem WINEGRID Dashboard kénnen Sie einen Uberblick tber den Zustand des gesamten Weinkellers haben und dennoch
detaillierte Informationen zu allen Uberwachten Tanks, Fdssern oder anderen Einheiten erhalten. Es handelt sich um eine
online-basierte Plattform, auf der Winzer Zugriff auf Profilanalysen, Alarme, Aufgabenlisten, Rickverfolgbarkeit, intelligente

Warnungen und vieles mehr hat.

() Anpassbare Alarme

T & Temperatur

& Dichte N

_ Fliissigkeitsstand

MULTIPARAMETER-
UBERWACHUNG

Uber das WINEGRID Dashboard, hat der Winzer
in Echtzeit Zugriff auf verschiedene und wichtige

Parameter.

KUNSTLICHE
INTELLIGENZ

Das WINEGRID Dashboard benutzt eine
Anwendung von kinstlicher Intelligenz, um
prazise Benachrichtigungen  vorausschauend
zu noch nicht eingetretenen Geschehnissen
anzuzeigen, und hilft somit dem Winzer Probleme
bei der Herstellung zu vermeiden.

ANPASSBARE ALARME
UND MITTEILUNGEN

Passen Sie lhre eigenen Warnungen an

Ilhre spezifischen Anforderungen fir den
Weinherstellungsprozess an. Zum Beispiel:
WINEGRID kann Sie benachrichtigen, wenn
eine bestimmte Temperatur, ein bestimmter
Flussigkeitsstand ~ oder  ein  bestimmter

Garungswert erreicht wird.

DERWEINKELLER AUF EINER HANDFLACHE.

FINFACH.
L EICHT.
JEDERZEIT.
UBERALL.

Benutzerfreundlich mit Fernzugriff auf alle Sensoreinheiten
in ihrem Weinkeller auf einem Computer, Tablet oder

Smartphone.




UBERWACHUNGSSYSTEM FUR DIE WEINBEREITUNG VON WINEGRID

WAS ERHALTEN SIE?

Fern- und Echtzeitiberwachung

Hohe Genauigkeit und Zuverlassigkeit
bei der Datenerfassung

Hohere funktionstichtige Effizienz

Erhaltung der Weinqualitat

VERGESSEN SIE DAS HIER!

Zeitaufwendige manuelle Uberwachung

Manuelle Probenahmen sind anfallig
for menschliche Fehler

Hohe Arbeits- und Reinigungskosten

Weinverluste und geringere Qualitéat

Sich wiederholende Aufgaben

CCCCCKS

lﬁ] Ferniberwachung

Uberwachen Sie in Echtzeit, jederzeit und
Uberall.

Benutzerfreundlich mit Fernzugriff auf
alle Sensoreinheiten in ihrem Weingut
auf einem Computer, Tablet oder
Smartphone.

Erhaltung der
Weinqualitéat

Die Fahigkeit, proaktiv zu handeln, durch
die vorausschauenden Informationen
des WINEGRIDSystems, ermdglicht ein
fruhzeitiges Eingreifen im Falle einer
Verlangsamung der Gdrung und somit
die Verhinderung von auftretenden
Fehlern im erzeugten Wein. Wodurch
Qualitatsverluste  und  die  daraus
resultierende Abwertung der Marke und
des Endproduktes vermieden werden
konnen.

Rickverfolgbarkeit

Das WINEGRID-System ermdoglicht die
Rickverfolgbarkeit von Vorgangen und
den Vergleich der Prozessentwicklung in
verschiedenen Chargen.

Verbesserte Verwaltung der Humanressourcen

Proaktive und vorausschauende Entscheidungsfindung

Ruckverfolgbarkeit der Vorgange

xAKAKKXXX

VORTEILE

Héhere funktionstichtige
Effizienz

Dank des WINEGRID-Systems ist eine
manuelle Probennahme zur Uberwachung
der Garung nicht mehr erforderlich. Dies
schafft Zeit fir andere Aufgaben, die auf
einer besseren Personalverwaltung und
einer besseren Organisation der Zeit fur
verschiedene Kellereiarbeiten beruhen.

Verlustreduzierung
im Weinkeller

Die manuelle Probennahme fihrt in den
meisten Fallen nicht nur zum Verlust
erheblicher Liter Wein pro Tag, sondern
auch zum Verlust groBer Wassermengen,
die zum Reinigen von Werkzeugen und
Probenhdhnen verwendet werden. Dank
des WINEGRID-Systems werden diese
Verluste bis zu 100 % reduziert.

Hoch skalierbare
Lésung

Das  WINEGRID-System ist modular
haufigen  Updates
und neuen Funktionen. Die Sensoren
verbinden sich mit dem Cloud WINEGRID-
Dienst, der fur Tausende von Sensoren
und Benutzer vollstéandig skalierbar
ist. DarUber hinaus integrieren sich die
von WINEGRID entwickelten Losungen

aufgebaut  mit

miteinander und bilden ein vollsténdiges
Fern - und Echtzeituberwachungssystem
fur verschiedene Phasen des
Weinherstellungsprozesses.

ohne zusatzlichen Nutzen

Reaktive Entscheidungsfindung

Schwierigkeit, Probleme zu erkennen und zu vermeiden

Genavuigkeit und
Zuverldassigkeit

Mit mehr als 20 Millionen kumulierten

Messungen  bietet die  patentierte

Oenosensing®-Technologie beispiellose
Genauvigkeit und Zuverlassigkeit.

Prozesssicherheit

Durch die Anpassung der Warnmeldungen
kénnen die Benutzer benachrichtigt
werden, wenn eine bestimmte Grenze
erreicht ist.

Interoperabilitat

Unter Berucksichtigung der wachsenden
Zahl  von loT-Losungen, ERPs und
Monitoring-Systemen auf dem Markt
wurde das WINEGRID-System bewusst
so konzipiert, dass es problemlos mit
Fremdsystemen kommunizieren kann und
somit ein fester Bestandteil des Kellers der
Zukunft wird.
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Der Garungsprozeéss hat
einen entscheidenden
Einfluss auf die phenolische

Komponente lhres Weins



PROBLEME DES GARUNSPROZESSES
(IN TANKS UND IN FASSERN)

HOHE BETRIEBSKOSTEN

mittels intensiver manueller Uberwachung

REAKTIVE ENTSCHEIDUNG

basierend auf manuellen Probenahmen erfolgt die Entscheidung reaktiv, nicht vorausschavend oder vorbeugend

MINDERWERTIGERE WEINQUALITAT

aufgrund verspdteter Reaktion und ungenauver Uberwachung

WEINVERLUSTE

konnen einen wesentlichen Teil der gesamten Gdrungsprozesskosten ausmachen

MANUELLE PROBENNAHMEN

der Gdarung, kénnen nur vor Ort an Arbeitstagen und Arbeitsstunden erfolgen

SCHLECHTE CO,- UND WASSER BILANZ

aufgrund eines ineffizienten Gdrungsprozesses

LOSUNG

GARUNGSUBERWACHUNGSSYSTEM
(FMS - FERMENTATION MONITORING SYSTEM)

wineplus barrelplus
OPTIMIERT FUR TANKS OPTIMIERT FUR FASSER
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Die Uberwachung der Garung war bis vor kurzem meist ein manueller, reaktiver und zeitaufwdndiger Prozess.

Mit WINEGRID wird es zu einem fernbedienten, proaktiven und vorausschauenden Echtzeitprozess.



Gdarungsiberwachungssystem
wineplus
OPTIMIERT FUR TANKS & X
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GARUNG BEENDET

: GARUNG STOPPT
((‘)) Dichte weniger als
1000 kg/m? - /

((‘)) Levelist zu niedrig!

GARUNG BEGINNT

{(.)) hohe Temperatur!

75

VISUELLER RGB LED ALARM - Die Farbung der LED glbt Ihnen optisch einen schnellen
Uberblick tber den aktuellen Zustand in den Behdltern. Mit mehr als 16 Millionen
konfigurierbaren Farben ist es méglich, eine grofle Anzahl von Alarmen in der

Instrumententafel der Visualisierungsplattform einzustellen. Der Alarm wird durch einen
Farbwechsel des beleuchteten WINEGRID-Logos angezeigt.

GARUNGSUBERWACHUNGSSYSTEM
OPTIMIERT FUR TANKS

VISUALISIERUNGSPLATTFORM

(WINEGRID Dashboard) T ® Flussigkeitsstand
+ N
RECHNERISCHE m
PLATTFORM - ® & Temperatur
+
HARDWARE

= @ E Dichte
(Sensoren) EI



Gdarungsiberwachungssystem
barrelplus

OPTIMIERT FUR FASSER

GARUNG BEENDET

GARUNG STOPPT

GARUNG BEGINNT

Sprudelsystem und an das Fass angepasster Silikonstopfen

GARUNGSUBERWACHUNGSSYSTEM
OPTIMIERT FUR FASSER

VISUALISIERUNGSPLATTFORM

(WINEGRID Dashboard) i
+ b 4 .

RECHNERISCHE @
v ® @ Dichte

Temperatur

PLATTFORM

+

HARDWARE
(Sensoren)



OENOSENSING " TECHNOLOGIE

Oenosensing®-Technologie sorgt fir sehr hohe Prézision und Genauigkeit

Oenosensing® ist eine urheberrechtlich geschitzte und preisgekrénte Technologie, die es ermoglicht, Temperatur und Dichte
wdahrend des Garungsprozesses in Echtzeit zu messen. Fir jede Endablesung fihren die Sensoren Zwischenablesungen
durch, die von fortschrittlichen Algorithmen zusammen mit Instrumenten der kinstlichen Intelligenz verarbeitet werden. Diese
Kombination erméglicht es, die Messung iterativ anzupassen, um immer genauere und prézisere Daten zu erhalten, bis der
endgultige Messwert vorliegt. Dieser Vorgang findet in sehr kurzer Zeit statt und wird durchschnittlich 400 Mal pro Endmessung
durchgefihrt.

Okt 0 Okt 04 Okt 07 Okt 10

Dichte (WINEGRID-Sensor) Dichte (Laboranalyse)

Auf diese Weise weifl der Winzer, dass eine einfache Messung das Ergebnis modernster Technologie ist und erméglicht so
den Einsatz von Prézisionstechnologie bei der Abwicklung seiner Arbeit, mit einer besseren Zuverlassigkeit als bei der

traditionellen manuellen Probennahme.

VORTEILE

Das Mehrfach Preisgekrénte Gérungsiberwachungssystem (FMS) hilft Produzenten und Winzern, den
Gdrungsprozess aus der Ferne und in Echtzeit zu Gberwachen, und zwar mit modernster Technologie, die ein
hohes Maf3 an Prézision und Genauigkeit gewdhrleistet.

VINITECH
< SIFEL

vitivinicole.a

LES TROPHEES
DE L’INNOVATION

ANERKENNENDE ERWAHNUNG PREIS FUR INNOVATIVES PRODUKT

EREIGNISERKENNUNG DURCH KUNSTLICHE INTELLIGENZ
Das WINEGRID-System erkennt automatisch Gdrungsereignisse (Start, angehalten, Ende der Garung)

EINE GENAUERE VERFOLGUNG DES HEFEVERHALTENS

Durch Uberwachung der Garungskinetik, erméglicht eine bessere Kontrolle des richtigen Zeitpunkts fir
die Zugabe von Inputs (Stickstoff, Nahrstoffe usw.) in den entsprechenden Mengen dank der vom System
bereitgestellten Informationen Uber den Fullstand oder Volumen der Flissigkeit



WINEGRID DASHBOARD

Die Echtzeitiberwachung des Garungsprozesses ermoglicht eine proaktive Entscheidungsfindung, um mégliche
Garungsprobleme zu vermeiden und alle organoleptischen Eigenschaften des Endprodukts zu schitzen. Die Kinetik
basiert auf der in den letzten 24 Stunden durchgefihrten Dichtemessung und interpretiert das Verhalten der Hefe.

BEISPIEL FUR GARUNGSVERFAHREN IN TANKS

@p 1 ala|a & &6 @ff
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A AUTOMATISCHE ERFASSUNG DES BEGINNES DER GARUNG B AUTOMATISCHE ERFASSUNG DES ENDES DER GARUNG
C ABNAHME DER GARUNGSKINETIK D X?ﬂaiﬁ%{%g%SEGSTGELEGTER TEMPERATURGRENZWERT ZUR
E TEMPERATURANSTIEG ZUR ERHOHUNG DER GARUNGSKINETIK F KONTROLLIERTE TEMPERATUR ZUM ABBAU VON RESTZUCKER

BEISPIEL FUR GARUNGSVERFAHREN IN FASSERN

2000/18,07 22:0012
® BPI0CO_T * Mass density (kg m¥- 1 000 ko/m®

BPI000.1 - Fermentancn Kinenic (24h trend) (kg m?/D): 2.49 kgfm?/D
® BPHO0O.T : Ternperaure (*Ci: 18.6°C
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A AUTOMATISCHE ERKENNUNG DES BEGINNES DER GARUNG B AUTOMATISCHE ERKENNUNG DES ENDES DER GARUNG

C TEMPERATURANSTIEG ZUR ERHOHUNG DER GARUNGSKINETIK D REDUZIERUNG DER DICHTE



WINEGRID DASHBOARD

Eine verringerte Kinetik deutet auf eine verzégerte Garung hin, was zu Garungsstopps fihren kann, die sich in sehr
hohen Produktionskosten niederschlagen. Mit dem Fermentation Monitoring System und durch die Uberwachung der
Entwicklung der Kinetik ist es moglich, Gérstopps vollstandig zu vermeiden und die Fermentationsaktivitét zu maximieren.

WIE MAN GARUNGSSTOPPS VERMEIDET

1. ALARM EINSTELLEN 2. BENACHRICHTIGUNG ERHALTEN

2 ZEIT, DEN ALARM ZU STELLEN

Z.B.: Alarm fiir < 5kg/m3/D eingestellt

N biche N dichee

20 20

((E)) ALARM AUSGELOST!

‘@

w

Garungskinetik

Garungskinetik

v

A\

3. PUNKTLICH HANDELN 4. ERGEBNIS: FESTFAHREN VERMIEDEN

ERHOHUNG DER GARUNGSKINETIK

@‘ TEMPERATUR ERHOHEN

/N Dichte N Dichee

20 20

Temperatur , 5 Temperatur

Garungskinetik Garungskinetik

AN
7/

enartis HEFENAHRSTOFFE éJ GARUNG ERFOLGREICH BEENDET

HINZUFUGEN

Inspiring innovation




WINEGRID DASHBOARD

GARUNGSVORHERSAGE

Schatzt die Entwicklung der nachsten Tage einer laufenden Gérung ab

Die Gérungsprognose kann angepasst und/oder mit der Einfihrung der erwarteten unterschiedlichen Temperatur(en) im Prozess
verglichen werden. Es ist moglich, eine neue Temperatur oder mehrere Temperaturen einzustellen und die neue Vorhersage mit der

aktuellen Vorhersage zu vergleichen.
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A SIMULATION EINER TEMPERATURANDERUNG B VORAUSSICHTLICHES ENDE DER GARUNG

c NEUE GESCHATZTE ENDZEIT DER GARUNG

VORTEILE

BIETET EINE SCHNELLE VORHERSAGE

des Endes der Garung unter den aktuellen Temperaturbedingungen

ERMOGLICHT EINE BESSERE PLANUNG

der folgenden Fermentationsprozesse

ERMOGLICHT DEN VERGLEICH UND DIE ANALYSE

der Fermentationsentwicklung bei unterschiedlichen Temperaturbedingungen

TRAGT ZU EINER EFFIZIENTEREN VERWALTUNG DER WEINKELLEREI

wdhrend der Erntezeit bei



PROBLEME DES ZWEITEN GARUNGSPROZESSES
(IN TANKS UND IN FLASCHEN)

HOHE BETRIEBSKOSTEN

aufgrund des intensiven Ressourceneinsatzes bei der manuellen Uberwachung

REAKTIVE ENTSCHEIDUNG
aufgrund des manuellen Druckmessverfahrens erfolgt die Entscheidungsfiindung reaktiv, nicht proaktiv oder
praventiv

MINDERWERTIGERE WEINQUALITAT

aufrund verspateter Reaktion und ungenauer Uberwachung

WEINVERLUSTE

kénnen einen wesentlichen Teil der gesamten Garungsprozesskosten ausmachen

MANUELLE UBERWACHUNG

wahrend der Garung muss vor Ort unabhangig von offiziellen Arbeitszeiten jederzeit erfolgen

SCHLECHTE CO,- UND WASSER BILANZ

aufgrund eines ineffizienten Garungsprozess

DRUCKSCHWANKUNGEN

kénnen die Weinqualitét beeintrachtigen

GEFAHR FUR MITARBEITER

aufgrund von Uberdruckexplosionen in Flaschen oder Tanks

ANZAHL DER FLASCHEN

die notwendig ist um zweite Garung zu Uberwachen

LOSUNG

GARUNGSUBERWACHUNGSSYSTEM

e-aphrom e-charmat
Methode Champenoise Methode Charmat




Zweites Garungsiberwachungssystem
e-aphrom
OPTIMIERT FUR FLASCHEN - Methode Champenoise

GARUNG BEENDET

GARUNG BEGINNT

VISUALISIERUNGSPLATTFORM
(WINEGRID Dashboard) =1 " & Temperator
: |
RECHNERISCHE
PLATTFORM ® () Druck
: !
HARDWARE =

®
( Benutzerhandhabungen
(Sensoren) v

=

VORTEILE

KONSISTENTE PERLAGE

Ermoglicht die Uberwachung der Druckentwicklung wéhrend des gesamten zweiten Gérungsprozesses.
Die Fahigkeit, proaktiv zu handeln, verhindert Druckschwankungen und vermeidet so Qualitatseinbuf3en

MOGLICHKEIT, VERSCHIEDENE PROFILE ZU ERSTELLEN
Mit der Kontrolle der e-aphrom Gdarungskinetik, ist es moglich, verschiedene Garungsprofile zuzuordnen und
die organoleptischen Eigenschaften des Endprodukts zu kontrollieren



Zweites Garungsiberwachungssystem
e-charmat

OPTIMIERT FUR TANKS - Methode Charmat

Winegrid ] |
Bt Lty 2

e-eharmet

l (' 2) DER DRUCK IST ZU HOCH!

. R

VISUALISIERUNGSPLATTFORM
(WINEGRID Dashboard) I
+ ® & Temperatur
RECHNERISCHE @

PLATTFORM

+

e (;) Druck

HARDWARE
(Sensoren)
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VORTEILE

KONSISTENTE PERLAGE

Ermoglicht die Uberwachung der Druckentwicklung wéhrend des gesamten zweiten Garungsprozesses.
Die Fahigkeit, proaktiv zu handeln, verhindert Druckschwankungen und vermeidet so Qualitatseinbuf3en

MOGLICHKEIT, VERSCHIEDENE PROFILE ZU ERSTELLEN
Mit der Kontrolle der e-aphrom Gdarungskinetik, ist es moglich, verschiedene Garungsprofile zuzuordnen und
die organoleptischen Eigenschaften des Endprodukts zu kontrollieren



WINEGRID DASHBOARD

BEISPIEL FUR EINE ZWEITE GARUNG IN FLASCHE

A DERBENUTZER HAT EINE MESSUNG VORGENOMMEN

B DERBENUTZER HAT DEN SENSOR GEHANDHABT

C DRUCKANSTIEG DURCH CO,-BILDUNG

D KLEINE UMGEBUNGSTEMPERATURSCHWANKUNGEN WIRKEN SICH AUF DIE ZWEITE FERMENTATIONSKINETIK AUS

E VOMBENUTZER FESTGELEGTER MAXIMALER DRUCK GRENZWERT ZUR AUSLOSUNG DES ALARMS

BEISPIEL FUR EINE ZWEITE GARUNG IN TANK

VOM BENUTZER FESTGELEGTER MAXIMALER DRUCK
A DRUCKANSTIEG DURCH CO,-BILDUNG B GRENZWERT ZUR AUSLOSUNG DES ALARMS

C TEMPERATURABSENKUNG ZUR STABILISIERUNG
UND ANSCHLIESSENDE AUSFALLUNG



BLANDINE DE ROUFFIGNAC
MANAGER FUR FORSCHUNG UND ENTWICKLUNG BEI CHATEAU MARGAUX

»Seit 2018 wenden wir die WINEGRID-Technologie an.

Die Genauigkeit und Zuverlassigkeit der Dichte- und Temperaturmessungen mit Wineplus hat
sich im Vergleich zu herkémmlichen manuellen Messungen bewdhrt. Die Echtzeit-Uberwachung
des Garungsprozesses erméglichte es uns, die Zeit fir die Probenahme zu verkirzen und die
Verschwendung von Weinen zu verringern. Diese Technologie war vor allem ausschlaggebend fir die
Entwicklung einer neuen Strategie fir das Management der Weinbereitung durch die automatische
Auslésung des Umpumpens wahrend der Gérung auf der Grundlage der Echtzeitiberwachung der

Dichte.”
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CHEFWINZER UND LEITER
UC DAVISTEACHING AND RESEARCH WINERY

+Das UC Davis Teaching and Research Winery wurde als das fortschrittlichste Weingut der Welt
konzipiert, und die Integration von WINEGRID-Lésungen war eine weitere Gelegenheit, Studenten mit
kommerziellen Garungsiberwachungssystemen vertraut zu machen, einschliellich der Moglichkeit,
die Garungsergebnisse zu modellieren und vorherzusagen. Die Uberwachung mit dieser Technologie
ermdglicht es uns, die gesamte Weinpartie zu analysieren, anstatt nur eine Probe der Partie, und
dariber hinaus eine kontinuierliche Uberwachung von jedem beliebigen Ort in der Weinkellerei aus
durchzufihren. Die APl von WINEGRID wurde genutzt, um Echtzeitdaten zu extrahieren und den
Studenten in einem Online-Dashboard fir den Unterricht zu présentieren. Die Flexibilitat des WINEGRID
bei der Uberwachung von Géarungen in Behaltern unterschiedlicher Gréf3e wird es uns erméglichen, in
Zukunft neue Lernméglichkeiten fir Studenten zu schaffen.”
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QJ OSE rfU EVAS

EHEMALIGER LEITER INNOVATION UND TECHNOLOGIER & R + D AM ZENTRUM
FUR FORSCHUNG UND INNOVATION VON VINA CONCHA Y TORO

~Dank WINEGRID konnten wir die Entwicklung der Dichte unserer Weine online und in Echtzeit

wdhrend des Pilotgdrungstests fir den Jahrgang 2020 Gberwachen, die wichtige Informationen
fur den Entscheidungsprozess bei der Weinherstellung lieferten. Diese Erfolge spielten eine wichtige
Rolle bei der Entwicklung und Umsetzung einer loT-Infrastruktur und einer Plattform zur Verwaltung
der Weinherstellungsprozesse in unseren Weinkellern.“

Z M N Z m X m T m X

ANTONIO GRAGA
DIREKTOR FUR FORSCHUNG UND ENTWICKLUNG BEI SOGRAPE

»Friher haben wir eine Probe manuell entnommen und dann zur Analyse ein Labor gebracht. Mit
dieser neuen WINEGRID-Technologie kénnen wir die Analyse vor Ort durchfihren und sie so oft
wiederholen, wie es erforderlich ist. Dies bietet viel gréf3ere Zuverlassigkeit bei der Analyse und
auch die Méglichkeit, in Echtzeit zu steuern, was in einem Tank mit dem gérendem Most geschieht.”
aus SIC Noticias






PROBLEME DES REIFUNGSPROZESSES

LUFTRAUM IN DEN FASSERN

O, IM KONTAKT MIT DEM WEIN

DER VERLUST VON SO,AUS DEM WEIN

fordert die Entwicklung unerwinschter Mikroorganismen
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Luftraumhohe
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Luftraumhéhe

N
zeit
— Brettanomyces
Acetobacter

LOSUNG

DAS REIFUNGSUBERWACHUNGSSYSTEM VON WINEGRID
OPTIMIERT FUR FASSER

VISUALISIERUNGSPLATTFORM
(WINEGRID Dashboard) T ® Abstand zur Fldssigkeit
+ “w
RECHNERISCHE ﬂ L & S
PLATTFORM T
+ W
HARDWARE o ® ("'q-')J Benutzerhandhabungen
(Sensoren) U

Das Reifungsiberwachungssystem erméglicht die Messung des Flussigkeitsstands und der Temperatur in jedem

gewinschten Zeitabstand und erméglicht auch das Senden von E-Mail-Warnungen, wenn der Luftraum zu grof3

wird, um die Entwicklung von Brettanomyces und / oder Acetobacter zu verhindern.




Reifungsiberwachungssystem

e-bung
DERVERNETZTE SPUND

%RRP\\*é

Industrie 4.0 Optimiert fir  Einfache Einfache Edelstahl Lebensmittelecht  LoRa WIFI  Verbindung Gber Garantie
Holzfasser Reinigung Wartung Smartbox méglich

VORTEILE

ERMOGLICHT DIE OPTIMIERUNG

des Zeitmanagements fur das Nachfillen

UBERWACHT DEN ABSTAND ZUR FLUSSIGKEIT UND DIE TEMPERATUR

bei Wein und Spirituosen in Fassern und informiert den Benutzer, wenn der Luftraum zu grof3 wird

HILFT, DIE ENTWICKLUNG VON MIKROORGANISMEN ZU VERHINDERN

wie Brettanomyces und/oder Acetobacter

((‘)) Abstand zur Flissigkeit zu hoch!

e-bun g
/ \—/'/4 Luftraumhéhe
Luftraumh&he

DER VERBUNDENE —
SPUND = ()




BEISPIEL FUR DEN REIFEPROZESS
WINEGRID DASHBOARD

Die Echtzeitiberwachung ermaglicht es lhnen, die Zeit fir das Nachfillen genau zu verwalten, die Sauverstoffaussetzung
des Weins und folglich die zum Schutz des Weins erforderliche SO5-Menge zu reduzieren.

MANUELLER PROBEENTNAHMEN PROZESS

A DER BENUTZER HAT EINE MESSUNG VORGENOMMEN

B BENUTZERHANDHABUNG

C FULLSTANDSVERANDERUNG

D FASS NACHFULLPROZESS

E VOM BENUTZER DEFINIERTE MAXIMALE LUFTRAUMGRENZE ZUR ALARMAUSLOSUNG
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winegrid

Sonarit Gorvotogy

Die Umgebungsbedingungen
spielen bei der
Weinerzeugung eine
wichtige Rolle



PROBLEME DER UMGEBUNGSKONTROLLE

HOHE HEIZ- UND LUFTUNGSKOSTEN

um eine gesunde und sichere Umgebung zu schaffen

BESCHADIGUNG DER AROMEN UND OXIDATION DER WEINE

durch sténdige Temperatur- und Feuchtigkeitsschwankungen

VERGIFTUNGSGEFAHR

wenn die Konzentration des wéhrend der Garung freigesetzten Kohlendioxids gesundheitsgefahrdende
Werte erreicht

MINDERWERTIGERE WEINQUALITAT

aufgrund verspateter Reaktion und ungenauver Uberwachung

LOSUNG

DAS UMGEBUNGSUBERWACHUNGSSYSTEM VON WINEGRID

VISUALISIERUNGSPLATTFORM
(WINEGRID Dashboard)

° & Temperatur
+
RECHNERISCHE !’ ® @ Luftfeuchtigkeit

PLATTFORM
+ ® Kohlendioxid
HARDWARE ¥

(Sensoren) 3." e (=) Benutzerhandhabungen



Environment Monitoring System

smartcellar

—

-

QUSTRY
oy G BE (<8 3 = =
READY - Oy
Industrie 4.0 Einfache Einfache LoRa WIFI Verbindung iber Garantie
Reinigung Wartung Smartbox méglich

Das Umgebungsiiberwachungssystem sorgt fir eine gesunde Umgebung durch die Uberwachung von
Temperatur, Luftfeuchtigkeit und CO, im Weinkeller.

HILFT, DIE HAUFIGKEIT DES NACHFULLENS WAHREND DES REIFUNGSPROZESSES ZU MINIMIEREN
durch Uberwachung von Temperatur und Luftfeuchtigkeit im Weinkeller

GEWAHRLEISTET DIE SICHERHEIT DES BEDIENPERSONALS WAHREND DER GARUNG
durch die Uberwachung des CO,-Gehalts im Weinkeller



BEISPIEL FUR DIE UBERWACHUNG DER KELLERUMGEBUNG
WINEGRID DASHBOARD

TEMPERATUR UND LUFTFEUCHTIGKEIT

[ % cix
@ =2 P [ a2 a a O Q & gl

1D 1w IM M &M 1Y AR

DER BENUTZER HAT EINE MESSUNG VORGENOMMEN

DERBENUTZER HAT DEN SENSOR GEHANDHABT

N m >

VOM BENUTZER FESTGELEGTER MAXIMALER FEUCHTIGKEITSGRENZWERT FUR DIE ALARMAUSLOSUNG
— PLOTZLICHE ANDERUNGEN DER LUFTFEUCHTIGKEIT IN DER UMGEBUNG

— JAHRESZEITLICH BEDINGTE SCHWANKUNGEN DER UMGEBUNGSTEMPERATUR

KOHLENDIOXID

& = F a a a N & E

Zoom 1D W M Al

AKZEPTABLER CO,-GEHALT IN DER LUFT
CO,-GEHALT IN VERBINDUNG MIT BESCHWERDEN UBER SCHLAFRIGKEIT UND SCHLECHTE LUFT

CO,-GEHALTIN VERBINDUNG MITKOPFSCHMERZEN, SCHLAFRIGKEITUND KONZENTRATIONSSCHWACHE

o N w >

VOM BENUTZER FESTGELEGTERCOZ-H6CHSTWERT FUR DIE ALARMAUSLOSUNG



GARUNGSUBERWACHUNGSSYSTEM

Verfigbare Sensoren
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wineplus wineplus barrelplus
e-aphrom e-charmat e-bun smartcellar
WPI10 WP1100 BP10T P g
GARUNG ZWEITE GARUNG REIFUNG UMGEBUNG
Abstand zur Flussigkeit, Temperatur, CO2,
Dichte, Temperatur und Flssigkeitsstand Dichte und Temperatur Druck, Temperaturund o Temperatur Temperatur und Luftfeuchtigkeit und
Benutzerhandhabunger Benutzerhandhabungen  Benutzerhandhabungen
Oenosensing®
Technologie
g a@“w Patentierte
s g Technologie
e‘w“@ Patentiertes
s Design
Optimiert fir
Flaschen
Q@ Optimiert
furTanks
[I% Optimiert
fir Fasser
Optimiert fir
Weinkeller
N ’\/
. RGB LED Alarm
= Wi-Fi
° Kommunikation
MATERIAL Semclm Edelstahl 316L Edelstahl 316L Edelstahl 316L Aluminium ABS Edelstahl 316L -
TYP
Gehause Edelstahl 304 Polycarbonat Edelstahl 304 Polypropylen Aluminio Polypropylen ABS

GEMEINSAME MERKMALE
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<GRID 2, NSTR)y
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Py READY

Garantie Industrie 4.0

% O <3 <%

Lebensmittelecht IP65 Einfache Einfache LoRa Verbindung Gber
Reinigung Wartung Kommunikation Smartbox méglich



WINEGRID-TECHNOLOGIE AUF DER GANZEN WELT
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