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WINEGRID BIETET EINE VOLLSTÄNDIG INTEGRIERTE FERN- UND ECHTZEIT-LÖSUNG FÜR 

DIE INTELLIGENTE ÜBERWACHUNG DES WEINHERSTELLUNGS-PROZESSES

AN DER SPITZE DER PRÄZISIONSÖNOLOGIE 

UNSERE MISSION

Verbesserung der Effizienz 
der Weinherstellung durch Echtzeit-
Gärungsüberwachungslösungen

UNSERE VISION

Weltmarktführer bei Überwachungslösungen 
für Flüssigkeiten zu werden: IoT (Internet der 
Dinge) für Flüssigkeiten

UNSERE WERTE

— Nachhaltigkeit
— Exzellenz
— Ehrlichkeit
— Zusammenarbeit
— Kreativität

— Leidenschaft
— Transparenz
—  Verpflichtung
— Loyalität
— Ethik

E-CHARMAT

aus den Trauben

zur Flasche

PRESSUNG GÄRUNG REIFUNG LAGERUNG

UMGEBUNG 

DEMNÄCHST 

VERFÜGBAR
DEMNÄCHST 

VERFÜGBAR



Das einzigartige 
Werkzeug eines 
Winzers
WINEGRID entwickelt und bietet eine vollständig 

integrierte Echtzeit-Fern-Lösung zur intelligenten 

Überwachung des Weinherstellungsprozesses. 

WINEGRID bietet mit seiner patentierten Technologie, 

die aus Hardware (Sensoren), Computerplattform 

mit Anwendung künstlicher Intelligenz und einer 

Visualisierungsplattform besteht, präzise und genaue 

Lösungen für die Überwachung mit relevanten 

Auswirkungen auf die Betriebseffizienz, sowie für die 

präzise Steuerung der Weinherstellung.

Die Technologie hat bereits dazu beigetragen, mehr als 

150 Millionen Flaschen Wein zu produzieren, indem die 

Weinherstellung überwacht und optimiert wurde.
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PREISGEKRÖNTE LÖSUNG

LES TROPHÉES
DE L’INNOVATION

PREIS FÜR INNOVATIVES PRODUKT 
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ANERKENNENDE ERWÄHNUNG 
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MULTIPARAMETER ÜBERWACHUNG
Über das WINEGRID Dashboard, hat der Winzer in Echtzeit Zugriff auf verschiedene und wichtige Parameter.

CROWD-WRITING-PREIS 
WINEGRID 

Lösung   

2022



MULTIPARAMETER- 
ÜBERWACHUNG

DER WEINKELLER AUF EINER HANDFLÄCHE.

EINFACH. 
LEICHT.  
JEDERZEIT. 
ÜBERALL.

Benutzerfreundlich mit Fernzugriff auf alle Sensoreinheiten 
in ihrem Weinkeller auf  einem Computer, Tablet oder 
Smartphone.

ANPASSBARE ALARME 
UND MITTEILUNGEN

KÜNSTLICHE 
INTELLIGENZ

Mit dem WINEGRID Dashboard können Sie einen Überblick über den Zustand des gesamten Weinkellers haben und dennoch 

detaillierte Informationen zu allen überwachten Tanks, Fässern oder anderen Einheiten erhalten. Es handelt sich um eine 

online-basierte Plattform, auf der Winzer Zugriff auf Profilanalysen, Alarme, Aufgabenlisten, Rückverfolgbarkeit, intelligente 

Warnungen und vieles mehr hat. 

Über das WINEGRID Dashboard, hat der Winzer 
in Echtzeit Zugriff auf verschiedene und wichtige 
Parameter.

Das WINEGRID Dashboard benutzt eine 
Anwendung von künstlicher Intelligenz, um 
präzise Benachrichtigungen vorausschauend 
zu noch nicht eingetretenen Geschehnissen 
anzuzeigen, und hilft somit dem Winzer Probleme 
bei der Herstellung zu vermeiden. 

Passen Sie Ihre eigenen Warnungen an 
Ihre spezifischen Anforderungen für den 
Weinherstellungsprozess an. Zum Beispiel: 
WINEGRID kann Sie benachrichtigen, wenn 
eine bestimmte Temperatur, ein bestimmter 
Flüssigkeitsstand oder ein bestimmter 
Gärungswert erreicht wird.

VISUALISIERUNGSPLATTFORM 
WINEGRID DASHBOARD



ÜBERWACHUNGSSYSTEM FÜR DIE WEINBEREITUNG VON WINEGRID

Überwachen Sie in Echtzeit, jederzeit und 
überall.
Benutzerfreundlich mit Fernzugriff auf 
alle Sensoreinheiten in ihrem Weingut 
auf einem Computer, Tablet oder 
Smartphone.

Dank des WINEGRID-Systems ist eine 
manuelle Probennahme zur Überwachung 
der Gärung nicht mehr erforderlich. Dies 
schafft Zeit für andere Aufgaben, die auf 
einer besseren Personalverwaltung und 
einer besseren Organisation der Zeit für 
verschiedene Kellereiarbeiten beruhen.

Mit mehr als 20 Millionen kumulierten 
Messungen bietet die patentierte 
Oenosensing®-Technologie beispiellose 
Genauigkeit und Zuverlässigkeit.

Durch die Anpassung der Warnmeldungen 
können die Benutzer benachrichtigt 
werden, wenn eine bestimmte Grenze 
erreicht ist.

Das WINEGRID-System ermöglicht die 
Rückverfolgbarkeit von Vorgängen und 
den Vergleich der Prozessentwicklung in 
verschiedenen Chargen.

Die manuelle Probennahme führt in den 
meisten Fällen nicht nur zum Verlust 
erheblicher Liter Wein pro Tag, sondern 
auch zum Verlust großer Wassermengen, 
die zum Reinigen von Werkzeugen und 
Probenhähnen verwendet werden. Dank 
des WINEGRID-Systems werden diese 
Verluste bis zu 100 % reduziert.

Fernüberwachung
Höhere funktionstüchtige 
Effizienz 

Genauigkeit und 
Zuverlässigkeit

Prozesssicherheit

Rückverfolgbarkeit

Verlustreduzierung 
im Weinkeller

Die Fähigkeit, proaktiv zu handeln, durch 
die vorausschauenden Informationen 
des WINEGRIDSystems, ermöglicht ein 
frühzeitiges Eingreifen im Falle einer 
Verlangsamung der Gärung und somit 
die Verhinderung von auftretenden 
Fehlern im erzeugten Wein. Wodurch 
Qualitätsverluste und die daraus 
resultierende Abwertung der Marke und 
des Endproduktes vermieden werden 
können.

Erhaltung der 
Weinqualität

Unter Berücksichtigung der wachsenden 
Zahl von IoT-Lösungen, ERPs und 
Monitoring-Systemen auf dem Markt 
wurde das WINEGRID-System bewusst 
so konzipiert, dass es problemlos mit 
Fremdsystemen kommunizieren kann und 
somit ein fester Bestandteil des Kellers der 
Zukunft wird.

Das WINEGRID-System ist modular 
aufgebaut mit häufigen Updates 
und neuen Funktionen. Die Sensoren 
verbinden sich mit dem Cloud WINEGRID-
Dienst, der für Tausende von Sensoren 
und Benutzer vollständig skalierbar 
ist. Darüber hinaus integrieren sich die 
von WINEGRID entwickelten Lösungen 
miteinander und bilden ein vollständiges 
Fern - und Echtzeitüberwachungssystem 
für verschiedene Phasen des 
Weinherstellungsprozesses.

InteroperabilitätHoch skalierbare 
Lösung

WAS ERHALTEN SIE?

Fern- und Echtzeitüberwachung

Hohe Genauigkeit und Zuverlässigkeit 
bei der Datenerfassung

Höhere funktionstüchtige Effizienz

Erhaltung der Weinqualität

Verbesserte Verwaltung der Humanressourcen

Proaktive und vorausschauende Entscheidungsfindung

Rückverfolgbarkeit der Vorgänge

Zeitaufwendige manuelle Überwachung

Manuelle Probenahmen sind anfällig 
für menschliche Fehler

Hohe Arbeits- und Reinigungskosten

Weinverluste und geringere Qualität

Sich wiederholende Aufgaben 
ohne zusätzlichen Nutzen

Reaktive Entscheidungsfindung

Schwierigkeit, Probleme zu erkennen und zu vermeiden

VERGESSEN SIE DAS HIER!

VORTEILE



Der Gärungsprozess hat 
einen entscheidenden 

Einfluss auf die phenolische  
Komponente Ihres Weins



HOHE BETRIEBSKOSTEN 
mittels intensiver manueller Überwachung 

 
REAKTIVE  ENTSCHEIDUNG 
basierend auf manuellen Probenahmen erfolgt die Entscheidung reaktiv, nicht vorausschauend oder vorbeugend

MINDERWERTIGERE WEINQUALITÄT  
aufgrund verspäteter Reaktion und ungenauer Überwachung 

WEINVERLUSTE 
können einen wesentlichen Teil der gesamten Gärungsprozesskosten ausmachen 
 

MANUELLE  PROBENNAHMEN 
der Gärung, können nur vor Ort an Arbeitstagen und Arbeitsstunden erfolgen

SCHLECHTE CO2- UND WASSER BILANZ  
aufgrund eines ineffizienten  Gärungsprozesses 
 

PROBLEME DES GÄRUNSPROZESSES 
(IN TANKS UND IN FÄSSERN)

LÖSUNG

GÄRUNGSÜBERWACHUNGSSYSTEM

OPTIMIERT FÜR TANKS

Die Überwachung der Gärung war bis vor kurzem meist ein manueller, reaktiver und zeitaufwändiger Prozess.
Mit WINEGRID wird es zu einem fernbedienten, proaktiven und vorausschauenden Echtzeitprozess.

wineplus barrelplus
OPTIMIERT FÜR FÄSSER

(FMS - FERMENTATION MONITORING SYSTEM)



OPTIMIERT FÜR TANKS

VISUALISIERUNGSPLATTFORM 
(WINEGRID Dashboard)

+
RECHNERISCHE

PLATTFORM
+

HARDWARE  
(Sensoren)

Flüssigkeitsstand

Temperatur

Dichte

GÄRUNGSÜBERWACHUNGSSYSTEM

Level ist zu niedrig!

Dichte weniger als
1000 kg/m3

hohe Temperatur!

Gärungsüberwachungssystem
wineplus

OPTIMIERT FÜR TANKS

GÄRUNG BEENDET

GÄRUNG STOPPT

GÄRUNG BEGINNT

VISUELLER RGB LED ALARM - Die Färbung der LED gibt Ihnen optisch einen schnellen 
Überblick über den aktuellen Zustand in den Behältern. Mit mehr als 16 Millionen 
konfigurierbaren Farben ist es möglich, eine große Anzahl von Alarmen in der 
Instrumententafel der Visualisierungsplattform einzustellen. Der Alarm wird durch einen 
Farbwechsel des beleuchteten WINEGRID-Logos angezeigt.



OPTIMIERT FÜR FÄSSER

GÄRUNGSÜBERWACHUNGSSYSTEM

Gärungsüberwachungssystem 
barrelplus

OPTIMIERT FÜR FÄSSER

Sprudelsystem und an das Fass angepasster Silikonstopfen

GÄRUNG BEENDET

GÄRUNG STOPPT

GÄRUNG BEGINNT

PORTÁTIL E FÁCIL DE INSTALAR 

Temperatur

Dichte

VISUALISIERUNGSPLATTFORM 
(WINEGRID Dashboard)

+
RECHNERISCHE

PLATTFORM
+

HARDWARE  
(Sensoren)



Oenosensing®-Technologie sorgt für sehr hohe Präzision und Genauigkeit

Oenosensing® ist eine urheberrechtlich geschützte und preisgekrönte Technologie, die es ermöglicht, Temperatur und Dichte 
während des Gärungsprozesses in Echtzeit zu messen. Für jede Endablesung führen die Sensoren Zwischenablesungen 
durch, die von fortschrittlichen Algorithmen zusammen mit Instrumenten der künstlichen Intelligenz verarbeitet werden. Diese 
Kombination ermöglicht es, die Messung iterativ anzupassen, um immer genauere und präzisere Daten zu erhalten, bis der 
endgültige Messwert vorliegt. Dieser Vorgang findet in sehr kurzer Zeit statt und wird durchschnittlich 400 Mal pro Endmessung 
durchgeführt.

OENOSENSING® TECHNOLOGIE

Auf diese Weise weiß der Winzer, dass eine einfache Messung das Ergebnis modernster Technologie ist und ermöglicht so 
den Einsatz von Präzisionstechnologie bei der Abwicklung seiner Arbeit, mit einer besseren Zuverlässigkeit als bei der 

traditionellen manuellen Probennahme. 

VORTEILE

ANERKENNENDE ERWÄHNUNG

LES TROPHÉES
DE L’INNOVATION

PREIS FÜR INNOVATIVES PRODUKT

—  EREIGNISERKENNUNG DURCH KÜNSTLICHE INTELLIGENZ 
     Das WINEGRID-System erkennt automatisch Gärungsereignisse (Start, angehalten, Ende der Gärung) 
 
—  EINE GENAUERE VERFOLGUNG DES HEFEVERHALTENS

Durch Überwachung der Gärungskinetik, ermöglicht eine bessere Kontrolle des richtigen Zeitpunkts für 
die Zugabe von Inputs (Stickstoff, Nährstoffe usw.) in den entsprechenden Mengen dank der vom System 
bereitgestellten Informationen über den Füllstand oder Volumen der Flüssigkeit

Das Mehrfach Preisgekrönte Gärungsüberwachungssystem (FMS)  hilft Produzenten und Winzern, den 
Gärungsprozess aus der Ferne und in Echtzeit zu überwachen, und zwar mit modernster Technologie, die ein 

hohes Maß an Präzision und Genauigkeit gewährleistet.



WINEGRID DASHBOARD

 

BEISPIEL FÜR GÄRUNGSVERFAHREN IN TANKS

AUTOMATISCHE ERFASSUNG DES BEGINNES DER GÄRUNG  AUTOMATISCHE ERFASSUNG DES ENDES DER GÄRUNG

ABNAHME DER GÄRUNGSKINETIK VOM BENUTZER FESTGELEGTER TEMPERATURGRENZWERT ZUR 
ALARMAUSLÖSUNG

TEMPERATURANSTIEG ZUR ERHÖHUNG DER GÄRUNGSKINETIK

Die Echtzeitüberwachung des Gärungsprozesses ermöglicht eine proaktive Entscheidungsfindung, um mögliche 
Gärungsprobleme zu vermeiden und alle organoleptischen  Eigenschaften des Endprodukts zu schützen. Die Kinetik 
basiert auf der in den letzten 24 Stunden durchgeführten Dichtemessung und interpretiert das Verhalten der Hefe.

AUTOMATISCHE ERKENNUNG DES BEGINNES DER GÄRUNG AUTOMATISCHE ERKENNUNG DES ENDES DER GÄRUNG

TEMPERATURANSTIEG ZUR ERHÖHUNG DER GÄRUNGSKINETIK REDUZIERUNG DER DICHTE

 

BEISPIEL FÜR GÄRUNGSVERFAHREN IN FÄSSERN

 

KONTROLLIERTE TEMPERATUR ZUM ABBAU VON RESTZUCKER



WINEGRID DASHBOARD

 Eine verringerte Kinetik deutet auf eine verzögerte Gärung hin, was zu Gärungsstopps führen kann, die sich in sehr 
hohen Produktionskosten niederschlagen. Mit dem Fermentation Monitoring System und durch die Überwachung der 

Entwicklung der Kinetik ist es möglich, Gärstopps vollständig zu vermeiden und die Fermentationsaktivität zu maximieren.
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1. ALARM EINSTELLEN 2. BENACHRICHTIGUNG ERHALTEN

3. PÜNKTLICH HANDELN 4. ERGEBNIS: FESTFAHREN VERMIEDEN

ZEIT, DEN ALARM ZU STELLEN
Z.B.: Alarm für < 5kg/m3/D eingestellt

ALARM AUSGELÖST! 

Gärungskinetik Gärungskinetik

Temperatur

Dichte Dichte

Dichte

Temperatur

TEMPERATUR ERHÖHEN

HEFENÄHRSTOFFE 
HINZUFÜGEN

ERHÖHUNG DER GÄRUNGSKINETIK

GÄRUNG ERFOLGREICH BEENDET

Dichte

Gärungskinetik

WIE MAN GÄRUNGSSTOPPS VERMEIDET

Gärungskinetik



GÄRUNGSVORHERSAGE
 

Schätzt die Entwicklung der nächsten Tage einer laufenden Gärung ab

Die Gärungsprognose kann angepasst und/oder mit der Einführung der erwarteten unterschiedlichen Temperatur(en) im Prozess 

verglichen werden. Es ist möglich, eine neue Temperatur oder mehrere Temperaturen einzustellen und die neue Vorhersage mit der 

aktuellen Vorhersage zu vergleichen. 

WINEGRID DASHBOARD

VORTEILE

—  BIETET EINE SCHNELLE VORHERSAGE  
     des Endes der Gärung unter den aktuellen Temperaturbedingungen

—  ERMÖGLICHT EINE BESSERE PLANUNG     
     der folgenden Fermentationsprozesse

—  ERMÖGLICHT DEN VERGLEICH UND DIE ANALYSE
     der Fermentationsentwicklung bei unterschiedlichen Temperaturbedingungen

—  TRÄGT ZU EINER EFFIZIENTEREN VERWALTUNG DER WEINKELLEREI 
     während der Erntezeit bei

SIMULATION EINER TEMPERATURÄNDERUNG VORAUSSICHTLICHES ENDE DER GÄRUNG

NEUE GESCHÄTZTE ENDZEIT DER GÄRUNG



HOHE BETRIEBSKOSTEN 
aufgrund des intensiven Ressourceneinsatzes bei der manuellen Überwachung 
 
REAKTIVE ENTSCHEIDUNG 
aufgrund des manuellen Druckmessverfahrens erfolgt die Entscheidungsfindung reaktiv, nicht proaktiv oder 
präventiv
 
MINDERWERTIGERE WEINQUALITÄT  
aufrund verspäteter Reaktion und ungenauer Überwachung
 
WEINVERLUSTE 
können einen wesentlichen Teil der gesamten Gärungsprozesskosten ausmachen 
 
 MANUELLE ÜBERWACHUNG
wahrend der Gärung muss vor Ort unabhängig von offiziellen Arbeitszeiten jederzeit erfolgen  
 
SCHLECHTE CO2- UND WASSER BILANZ  
aufgrund eines ineffizienten Gärungsprozess
 
DRUCKSCHWANKUNGEN 
können die Weinqualität beeinträchtigen 
 
GEFAHR FÜR MITARBEITER
aufgrund von Überdruckexplosionen in Flaschen oder Tanks
 
ANZAHL DER FLASCHEN 
die notwendig ist um zweite Gärung zu überwachen

PROBLEME DES ZWEITEN GÄRUNGSPROZESSES 
(IN TANKS UND IN FLASCHEN) 

LÖSUNG

GÄRUNGSÜBERWACHUNGSSYSTEM

Methode Champenoise Methode Charmat

e-aphrom e-charmat



Temperatur

Druck

Benutzerhandhabungen

VISUALISIERUNGSPLATTFORM 
(WINEGRID Dashboard)

+
RECHNERISCHE

PLATTFORM
+

HARDWARE  
(Sensoren)

—  KONSISTENTE PERLAGE
Ermöglicht die Überwachung der Druckentwicklung während des gesamten zweiten Gärungsprozesses. 
Die Fähigkeit, proaktiv zu handeln, verhindert Druckschwankungen und vermeidet so Qualitätseinbußen 

—  MÖGLICHKEIT, VERSCHIEDENE PROFILE ZU ERSTELLEN
Mit der Kontrolle der e-aphrom Gärungskinetik, ist es möglich, verschiedene Gärungsprofile zuzuordnen und 
die organoleptischen Eigenschaften des Endprodukts zu kontrollieren

VORTEILE

Zweites Gärungsüberwachungssystem 
e-aphrom  

OPTIMIERT FÜR FLASCHEN - Methode Champenoise

GÄRUNG BEENDET

GÄRUNG BEGINNT



Druck

—  KONSISTENTE PERLAGE
Ermöglicht die Überwachung der Druckentwicklung während des gesamten zweiten Gärungsprozesses. 
Die Fähigkeit, proaktiv zu handeln, verhindert Druckschwankungen und vermeidet so Qualitätseinbußen 

—  MÖGLICHKEIT, VERSCHIEDENE PROFILE ZU ERSTELLEN
Mit der Kontrolle der e-aphrom Gärungskinetik, ist es möglich, verschiedene Gärungsprofile zuzuordnen und 
die organoleptischen Eigenschaften des Endprodukts zu kontrollieren

VORTEILE

Zweites Gärungsüberwachungssystem 
e-charmat 

OPTIMIERT FÜR TANKS - Methode Charmat

DER DRUCK IST ZU HOCH!

VISUALISIERUNGSPLATTFORM 
(WINEGRID Dashboard)

+
RECHNERISCHE

PLATTFORM
+

HARDWARE  
(Sensoren)

Temperatur



DRUCKANSTIEG DURCH CO2-BILDUNG VOM BENUTZER FESTGELEGTER MAXIMALER DRUCK 
GRENZWERT ZUR AUSLÖSUNG DES ALARMS

 

BEISPIEL FÜR EINE ZWEITE GÄRUNG IN TANK

WINEGRID DASHBOARD

BEISPIEL FÜR EINE ZWEITE GÄRUNG IN FLASCHE

DER BENUTZER HAT EINE MESSUNG VORGENOMMEN

DRUCKANSTIEG DURCH CO2-BILDUNG

DER BENUTZER HAT DEN SENSOR GEHANDHABT

VOM BENUTZER FESTGELEGTER MAXIMALER DRUCK GRENZWERT ZUR AUSLÖSUNG DES ALARMS

KLEINE UMGEBUNGSTEMPERATURSCHWANKUNGEN WIRKEN SICH AUF DIE ZWEITE FERMENTATIONSKINETIK AUS

TEMPERATURABSENKUNG ZUR STABILISIERUNG 
UND ANSCHLIESSENDE AUSFÄLLUNG
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JOSÉ CUEVAS

EHEMALIGER LEITER INNOVATION UND TECHNOLOGIER & R + D AM ZENTRUM  
FÜR FORSCHUNG UND INNOVATION VON VIÑA CONCHA Y TORO

„Dank WINEGRID konnten wir die Entwicklung der Dichte unserer Weine online und in Echtzeit 
während des Pilotgärungstests für den Jahrgang 2020 überwachen, die wichtige Informationen 
für den Entscheidungsprozess bei der Weinherstellung lieferten. Diese Erfolge spielten eine wichtige 
Rolle bei der Entwicklung und Umsetzung einer IoT-Infrastruktur und einer Plattform zur Verwaltung 
der Weinherstellungsprozesse in unseren Weinkellern.“

ANTÓNIO GRAÇA

DIREKTOR FÜR FORSCHUNG UND ENTWICKLUNG BEI SOGRAPE

„Früher haben wir eine Probe manuell entnommen  und dann zur Analyse ein Labor gebracht. Mit 
dieser neuen WINEGRID-Technologie können wir die Analyse vor Ort durchführen und sie so oft 
wiederholen, wie es erforderlich ist. Dies bietet viel größere Zuverlässigkeit bei der Analyse und 
auch die Möglichkeit, in Echtzeit zu steuern, was in einem Tank mit dem gärendem Most geschieht.“ 
aus SIC Notícias

LETICIA CHACON-RODRIGUEZ

CHEFWINZER UND LEITER 
UC DAVIS TEACHING AND RESEARCH WINERY

„Das  UC Davis Teaching and Research Winery  wurde als das fortschrittlichste Weingut der Welt 
konzipiert, und die Integration von WINEGRID-Lösungen war eine weitere Gelegenheit, Studenten mit 
kommerziellen Gärungsüberwachungssystemen vertraut zu machen, einschließlich der Möglichkeit, 
die Gärungsergebnisse zu modellieren und vorherzusagen.  Die Überwachung mit dieser Technologie 
ermöglicht es uns, die gesamte Weinpartie zu analysieren, anstatt nur eine Probe der Partie, und 
darüber hinaus eine kontinuierliche Überwachung von jedem beliebigen Ort in der Weinkellerei aus 
durchzuführen. Die API von WINEGRID wurde genutzt, um Echtzeitdaten zu extrahieren und den 
Studenten in einem Online-Dashboard für den Unterricht zu präsentieren.  Die Flexibilität des WINEGRID 
bei der Überwachung von Gärungen in Behältern unterschiedlicher Größe wird es uns ermöglichen, in 
Zukunft neue Lernmöglichkeiten für Studenten zu schaffen.“

BLANDINE DE ROUFFIGNAC

MANAGER FÜR FORSCHUNG UND ENTWICKLUNG BEI CHÂTEAU MARGAUX

„Seit 2018 wenden wir die WINEGRID-Technologie an.
Die Genauigkeit und Zuverlässigkeit der Dichte- und Temperaturmessungen mit Wineplus hat 
sich im Vergleich zu herkömmlichen manuellen Messungen bewährt. Die Echtzeit-Überwachung 
des Gärungsprozesses ermöglichte es uns, die Zeit für die Probenahme zu verkürzen und die 
Verschwendung von Weinen zu verringern. Diese Technologie war vor allem ausschlaggebend für die 
Entwicklung einer neuen Strategie für das Management der Weinbereitung durch die automatische 
Auslösung des Umpumpens während der Gärung auf der Grundlage der Echtzeitüberwachung der 
Dichte.“



Meistern Sie die 
Weinreifung wie 

nie zuvor
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Luftraumhöhe  

DER VERLUST VON SO2 AUS DEM WEIN 
fördert die Entwicklung unerwünschter Mikroorganismen

O2 IM KONTAKT MIT DEM WEIN

LUFTRAUM IN DEN FÄSSERN

Das Reifungsüberwachungssystem ermöglicht die Messung des Flüssigkeitsstands und der Temperatur in jedem 
gewünschten Zeitabstand und ermöglicht auch das Senden von E-Mail-Warnungen, wenn der Luftraum zu groß 

wird, um die Entwicklung von Brettanomyces und / oder Acetobacter zu verhindern.

PROBLEME DES REIFUNGSPROZESSES

LÖSUNG

OPTIMIERT FÜR FÄSSER

Abstand zur Flüssigkeit 

Temperatur

DAS REIFUNGSÜBERWACHUNGSSYSTEM VON WINEGRID

Benutzerhandhabungen

VISUALISIERUNGSPLATTFORM 
(WINEGRID Dashboard)

+
RECHNERISCHE

PLATTFORM
+

HARDWARE  
(Sensoren)



—  ERMÖGLICHT DIE OPTIMIERUNG 
     des Zeitmanagements für das Nachfüllen

ÜBERWACHT DEN ABSTAND ZUR FLÜSSIGKEIT UND DIE TEMPERATUR
bei  Wein und Spirituosen in Fässern  und informiert den Benutzer, wenn der Luftraum zu groß wird

—  HILFT, DIE ENTWICKLUNG VON MIKROORGANISMEN ZU VERHINDERN 
     wie Brettanomyces und/oder Acetobacter

VORTEILE

—

Optimiert für 
Holzfässer

Einfache
Reinigung

Einfache 
Wartung

Lebensmittelecht LoRa Garantie

W
ARRANTY

W
IN

EGRID PLAN

Industrie 4.0 Edelstahl WIFI Verbindung über 
Smartbox möglich

Reifungsüberwachungssystem 
e-bung 

DER VERNETZTE SPUND

e-bung
THE CONNECTED
BUNG 

e-bung
 
DER VERBUNDENE 
SPUND



DER BENUTZER HAT EINE MESSUNG VORGENOMMEN

FÜLLSTANDSVERÄNDERUNG

FASS NACHFÜLLPROZESS 

VOM BENUTZER DEFINIERTE MAXIMALE LUFTRAUMGRENZE ZUR ALARMAUSLÖSUNG 

Die Echtzeitüberwachung ermöglicht es Ihnen, die Zeit für das Nachfüllen genau zu verwalten, die Sauerstoffaussetzung 
des Weins und folglich die zum Schutz des Weins erforderliche SO2-Menge zu reduzieren. 

BEISPIEL FÜR DEN REIFEPROZESS 
WINEGRID DASHBOARD

MANUELLER PROBEENTNAHMEN PROZESS 

BENUTZERHANDHABUNG



Die Umgebungsbedingungen 
spielen bei der 

Weinerzeugung eine 
wichtige Rolle



HOHE HEIZ- UND LÜFTUNGSKOSTEN 
um eine gesunde und sichere Umgebung zu schaffen 

 
BESCHÄDIGUNG DER AROMEN UND OXIDATION DER WEINE 
durch ständige Temperatur- und Feuchtigkeitsschwankungen

VERGIFTUNGSGEFAHR 
wenn die Konzentration des während der Gärung freigesetzten Kohlendioxids gesundheitsgefährdende 
Werte erreicht
 
MINDERWERTIGERE WEINQUALITÄT 
aufgrund verspäteter Reaktion und ungenauer Überwachung 

PROBLEME DER UMGEBUNGSKONTROLLE

DAS UMGEBUNGSÜBERWACHUNGSSYSTEM VON WINEGRID

Temperatur

Luftfeuchtigkeit

Kohlendioxid

VISUALISIERUNGSPLATTFORM 
(WINEGRID Dashboard)

+
RECHNERISCHE

PLATTFORM
+

HARDWARE  
(Sensoren)

LÖSUNG

Benutzerhandhabungen



Das Umgebungsüberwachungssystem sorgt für eine gesunde Umgebung durch die Überwachung von 
Temperatur, Luftfeuchtigkeit und CO2 im Weinkeller.

—  HILFT, DIE HÄUFIGKEIT DES NACHFÜLLENS WÄHREND DES REIFUNGSPROZESSES ZU MINIMIEREN
     durch Überwachung von Temperatur und Luftfeuchtigkeit im Weinkeller

     GEWÄHRLEISTET DIE SICHERHEIT DES BEDIENPERSONALS WÄHREND DER GÄRUNG 
      durch die Überwachung des CO2-Gehalts im Weinkeller

VORTEILE

—

Einfache
Reinigung

Einfache 
Wartung

LoRa Garantie

W
ARRANTY

W
IN

EGRID PLAN

Industrie 4.0 WIFI Verbindung über 
Smartbox möglich



BEISPIEL FÜR DIE ÜBERWACHUNG DER KELLERUMGEBUNG
WINEGRID DASHBOARD

AKZEPTABLER CO2-GEHALT IN DER LUFT

KOHLENDIOXID

PLÖTZLICHE ÄNDERUNGEN DER LUFTFEUCHTIGKEIT IN DER UMGEBUNG

CO2-GEHALT IN VERBINDUNG MIT BESCHWERDEN ÜBER SCHLÄFRIGKEIT UND SCHLECHTE LUFT

CO2-GEHALT IN VERBINDUNG MIT KOPFSCHMERZEN, SCHLÄFRIGKEIT UND KONZENTRATIONSSCHWÄCHE

TEMPERATUR UND LUFTFEUCHTIGKEIT

JAHRESZEITLICH BEDINGTE SCHWANKUNGEN DER UMGEBUNGSTEMPERATUR 

VOM BENUTZER FESTGELEGTER MAXIMALER FEUCHTIGKEITSGRENZWERT FÜR DIE ALARMAUSLÖSUNG

VOM BENUTZER FESTGELEGTER CO2-HÖCHSTWERT FÜR DIE ALARMAUSLÖSUNG

DER BENUTZER HAT EINE MESSUNG VORGENOMMEN

DER BENUTZER HAT DEN SENSOR GEHANDHABT



W
ARRANTY

W
IN

EGRID PLAN

wineplus
WP1110

wineplus
WP1100

barrelplus
BP1011

e-aphrom e-charmat e-bung smartcellar

--

COMMON FEATURES

GÄRUNGSÜBERWACHUNGSSYSTEM

Verfügbare Sensoren

GÄRUNG ZWEITE GÄRUNG REIFUNG UMGEBUNG

Dichte, Temperatur und Flüssigkeitsstand Dichte und Temperatur Druck, Temperatur und 
Benutzerhandhabunger Druck und Temperatur

Abstand zur Flüssigkeit,
Temperatur und  

Benutzerhandhabungen

Temperatur, CO2,
Luftfeuchtigkeit und  

Benutzerhandhabungen

Oenosensing®
Technologie

Patentierte
Technologie

Patentiertes
Design

Optimiert für
Flaschen

Optimiert  
fürTanks

Optimiert  
für Fässer

Optimiert für 
Weinkeller 

RGB LED Alarm

Wi-Fi 
Kommunikation

Sonden

Gehäuse

MATERIAL-

TYP

Edelstahl 316L

Polycarbonat

Aluminium  

Polypropylen

ABS

Alumínio  

Edelstahl 316L

Polypropylen ABS

Lebensmittelecht IP65 Einfache
Reinigung

Einfache
Wartung

LoRa
Kommunikation

Verbindung über
Smartbox möglich

Garantie Industrie 4.0

Edelstahl 316L Edelstahl 316L

Edelstahl 304 Edelstahl 304

GEMEINSAME MERKMALE



WINEGRID-TECHNOLOGIE AUF DER GANZEN WELT

EINIGE KUNDEN UND PARTNER

FOLGEN SIE UNS AUF

/ WINEGRID @Winegrid /showcase/winegrid @winegrid
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