
STOP ALL’OSSIDAZIONE 
CLARIL OX è un chiarificante selettivo a base di proteine vegetali, 

bentonite e chitosano per prevenire e ridurre efficacemente  
i composti potenzialmente ossidabili nei mosti bianchi e rosati.

BENEFICI
SCOPRI DI PIÙ

CLARIL OX

	 Protezione dalle ossidazioni:
		  	 Prevenire l’ossidazione del colore

		  	 Evitare la perdita di intensità e complessità aromatica

	 Aumento della shelf-life e della qualità complessiva del vino

	 Alternativa organica al PVPP, è ammesso nella produzione biologica

	 Facile da impiegare in cantina

	 Miglioramento della stabilità proteica

LE CATECHINE NON SONO GLI UNICI POLIFENOLI  
RESPONSABILI DEI FENOMENI OSSIDATIVI 

Prova comparativa con e senza aggiunta di CLARIL OX e PVPP su Moscato.

Misurazione dell’assorbanza a 420 nm.  
(Test di iperossidazione, 6 giorni)
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CLARIL OX AGISCE SELETTIVAMENTE RIMUOVENDO I COMPOSTI  
CHE CAUSANO L’IMBRUNIMENTO DEL MOSTO

Concentrazione 
del contenuto in catechine
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https://www.enartis.com/datasheets/TECHNICAL-DATA-SHEET/IT/TDS-IT-ClarilOx.pdf

