CLARIL OX
\/

DEIXE DE SE PREOCUPAR COM A OXIDAGCAO

CLARIL OX é um clarificante seletivo a base de proteinas vegetais, bentonite

e quitosano pré-ativado, que reduz eficazmente o risco de oxidacao
dos mostos brancos e rosados, assim como dos vinhos base de espumante.

SABER MAIS

VANTAGENS

W Protecao antioxidante:

D Evitara oxidacao da cor
P Evitaa perda de intensidade e complexidade aromatica

W Aumenta a vida util e a qualidade geral do vinho
W Alternativa organica ao PVPP, autorizado na producao de vinhos BIO
W De rapida hidratagao e sem microplasticos - people first!

W Melhora a estabilidade proteica dos vinhos

AS CATEQUINAS NAO SAO OS UNICOS POLIFENOIS
QUE CAUSAM EFEITOS OXIDATIVOS
Mosto (Moscatel) tratado com PVPP e CLARIL OX.
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Controlo 40gLPVPP 40 g/hL CLARIL OX o= (ontrolo == 40 g/LPVPP e= 40 g/nL CLARIL OX
Concentracao Medicao da absorvancia a 420 nm.
de catequinas (Test de hiperoxidacdo, 6 dias)
CLARIL OX ATUA SELETIVAMENTE REMOVENDO COMPOSTOS
RESPONSAVEIS PELO ACASTANHAMENTO DOS MOSTOS
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Inspiring innovation.


https://www.enartis.com/datasheets/TECHNICAL-DATA-SHEET/PT/TDS-PT-ClarilOx.pdf

